QoMo

Restaurant
Bar

EMPFEHLUNG DES MONATS
RECOMMENDATION OF THE MONTH

Tuna Ceviche Yuzu-Kosho-Ponzu | Triffel 25
gepickelte Gurke & Zwiebeln | Koriander

Tuna Ceviche Yuzu-Kosho-Ponzu | truffle | pickled cucumber
& onion | coriander

Pulled Beef Roll Crispy Chiliél | Soja Mayo | Kresse 20

Pulled Beef Roll crispy chili oil | soy mayo | cress

US Short Rib  siB-séuerliche-Wafu Sauce | Hippo Tops Kresse 39
(24 Std. gegart)

US-Short Rib sweet-sour-wafu sauce/ hippo tops cress
(24-hours braised)

Zanderfilet Dashi Beurre Blanc | Shiso Ol | Kaviar 33

Pike Perch dashi beurre blanc | shiso oil | caviar

Blattspinat schwarze Bohnen | Chili | Sesam 10

Leaf Spinach black beans | chili | sesame

Maronenmousse Apfel-Glihwein-Kompott 14

Chestnut Mousse apple-mulled wine-compote

Eine Liste Uber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie beim Servicepersonal Alle Preise in € inkl. Stevern






