LES POTAGES
1 Potage aigre-piquant---------------- Fr. 10-
2 Potage aux raviolis chinois--------- Fr. 10-
3 Potage au mais avec poulet-------- Fr. 10-
4 Potage aux crabes et asperges-----Fr. 10-
5 Potage aux vermicelles chinois----Fr. 10-
6 Potage aux filets de canard-------- Fr. 10-
LES HORS-D’OEUVRE
10  Rouleaux de printemps(2pcs)------------- Fr. 10-
11 Travers de porc laqué(5pcs)-------------- Fr. 20-
12 Rouleaux Sam-Si(4pcs)--------=-=-=--=-=--- Fr. 12-
13 Raviolis frits “Wong Tong”(Spcs)------- Fr. 12-
14 Toast de crevettes au sésame--------- Fr. 10-
15 Ravioli Ha-Gau a la vapeur,

farcis aux crevettes (4pcs)-------------- Fr. 12-
16 Ravioli Shao-Mai a la vapeur, farcis

aux porc et crevettes(4pcs)-------------- Fr. 12-
17  Ravioli a la vapeur, farcis aux porc

et gingembre(4pcs) Fr. 12-

18  Salade de canard---------------------- Fr. 16-
19  Salade aux crevettes géantes-------- Fr. 16-
20  Salade de poulet----------------m-m-o-- Fr. 16-
21  Salade chinoise Fr. 14-
LES FRUITS DE MER ET LES POISSONS
30  Crevettes au litchi--------------------- Fr. 25-
31  Crevettes géantes papillon(8pcs)----Fr. 25-
32 Crevettes au CUrTy--------------------- Fr. 25-
33 Crevettes au gingembre et

oignons verts Fr. 25-

34 Crevettes a la mode Szetchuan-- Fr.25-

35  Crevettes a la mode du chef------- Fr. 25-
36  Crevettes aux noix de cajou------- Fr. 25-
37  Crevettes a I’ail et piment--------- Fr. 25-

38  Poisson a la sauce aigre-douce----Fr. 27-

LE POULET
40  Poulet au citron Fr.21-
41  Poulet au basilic
42  Poulet a la sauce aigre-douce----------------- Fr.21-
43  Poulet au gingembre et

oignons verts Fr.21-
44 Poulet aux champignons parfumes

et pousses de bambou Fr.21-

45  Poulet a la mode du chef---------------------- Fr.21-
46  Poulet au curry Fr.21-
47  Poulet aux sojas noirs et poivrons---------- Fr.21-

48  Brochettes de poulet sauce saté (6pcs)-- Fr.21

LE CANARD

50  Canard aux sojas noirs et poivrons -Fr.27-

51  Canard roti Fr.27-

52  Canard aux champignons parfumes

et pousses de bambou Fr.27-
53  Canard a la mode Szetchuan--------- Fr.27-
54  Canard aux ananas--------------------- Fr.27-
LE PORC
60  Porc a la sauce aigre-douce-------- Fr.21-
61  Porc ala mode Szetchuan---------- Fr.21-
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62  Porc aux sojas noirs et poivrons---------- Fr.21-
63  Porc aux légumes pimentée---------------- Fr.21-
64  Porc aux oignons Fr.21-
LE BOEUF
70  Boeuf aux légumes pimentée--------------- Fr.25-
71  Boeuf sauté a la sauce satay---------------- Fr.25-
72 Boeuf sauté aux poivre noir---------------- Fr.25-
73 Boeuf au gingembre et oignons verts-----Fr.25-
74 Boeufau curry Fr.25-
75  Boeuf a la mode du chef--------------------- Fr.25-
76  Boeuf aux ananas Fr.25-
77  Boeuf croustillant piquant------------------ Fr.25-
LES SPECIALTES DU CHEF
131 Cuisses de grenouilles a I’ail et piment.—-----Fr.28-
132  Cuisses de grenouilles au basilic----------------- Fr.28-
133 Cuisses de grenouilles au gingembre

et oignons verts Fr.28-
134  Coquilles St-Jacques aux sojas noirs

et poivrons Fr.30-
135 Coquilles St-Jacques sauté au jus d’huitre—-Fr.30-
136  Coquilles St-Jacques a la mode de chef-------- Fr.30-
LE RIZ / LES NOUILLES
100 Riz sauté a la cantonaise(2pers)------------- Fr. 10-
101 Riz nature Fr. 4-
110  Nouilles sautées au boeuf--------------------- Fr.21-
111 Nouilles sautées au poulet-------------------- Fr.21-
112 Nouilles sautées aux crevettes--------------- Fr.21-
114 Nouilles sautées aux légumes---------------- Fr.18-
115 Nouilles sautée aux germes de sojas-------- Fr.16-



