Awts aux amateurs de gas-
tronomie alsacienne, le site
matarteflambée fr 58
un classement des meilleu-
1es tartes flambées du Bas-
Rhin

AURELIE et Jéremy

Te sont pas encore ma-
Tiés, mais ils sont déja unis par
une ion commune: la tarte
flambée, A 28 et 33 ans, le cou
ple originaire de Duppigheim
travaille trés loin de l'univers
de la restauration. Elle est com-
‘merciale pour une entreprise
de volets roulants, lui est infor-
maticien dans une société de
transport, mais les deux Alsa-
ciens passionnés de gastrono-
mie se sont donné pour mission
de recenser les meilleures
adresses du Bas-Rhin. « On
mange énormément de tartes
flambées, parfois jusqu'a cing
tois par semaine ! C'est un plat
familial que tout le monde con-

GASTRONOMIE
Ou manger la meilleure
flammekueche ?

MATARTEITRMBEE 7R

nail, alors on s'est dit que ce
sarait drole de les notar », expli-
que lérémy, Il décide alors d'uti-
liser ses talents d'informati-
cien pour créer un site. Une
journee de travail plus tard,
matarteflambée.fr est créé ot
Ies notes tombent : 9/10 pour
IAigle de Pfulgriesheim, mais

La flammekueche de la ‘Eav\eme de V'Ackerland est notée 9/10.

seulement 4/10 pourla tarte du
T ien 3 Strash jugée

le restaurant a un décor typi-
quement alsacien », indique
Aurglie. Leurs proches ont par-
tagé leur initiative et le site a
vite pris de I'ampleur, jusqu'a
accoeillir 8 000 visiteurs par
mois. Fare 3 ce petit succés, le
couple veut protéger son identi-
e Jerémy explique : « 5i on
nous reconnait, les restaura-
teurs risquent de faire des ef-
forts et de cuisiner mieux que
d'habitude pour avoir une bon.
nenote, » Seul regret dans cette
aventure culinaire, ne pas pou-
voir cuisiner eux-mémes des
tartes. « Pour l'instant, on trou-
ve notre bonheur dans les res-
taurants, mais on va bientdt
deménager dans une maisomn,

trop cacutchouteusa par leggpa-
lais du couple. « On
note en fonction de Ja qualite
des ingrédients, Le lard doit
£tre maison-et la cuisson doit se
faire au feu de bois, pour le
goit fumé, ["aime aussi quand

indi Aurélie. On prévoit
d'acheter un four a bhois, cest
un investissement de presque
300 euros. Mais qui sait, on
seta peut-étre surpris par e
goit de nos flammekueches
maison ! » e

CLARA GRIOT



