
S u r t i d o  d e  i b é r i c o s

P a r r i l l a d a  d e  v e r d u r a s

Iberian cold meat assortment

Grilled vegetables

3 0 , 8 0  € / p e r s o n a
Minimo 2 personas

MENU
DEGUSTACION

-  P R I M E R  E N T R A N T E  -

O

C H O R I Z O S  A L  I N F E R N O

T A T A K I  D E  A T Ú N  C O N  T O M A T E  D E S H I D R A T A D O

GRILLED SAUSAGES

TUNA TATAKI WITH DRIED TOMATOS

-  S E G U N D O  E N T R A N T E  -

O

L o m o  d e  v a c a  a  l a  p i e d r a  c a l i e n t e

D o r a d a  a  l a  b i l b a i n a

Beef tenderloin on the hot stone

Bilbaina s̀ Goldfish

-  p l a t o  p r i n c i p a l  -

O

Coincidiran los platos de su eleccion



E N S A L A D A  c é s a r 12,50 €

E N S A L A D A  V I L L A G O D I O

E N S A L A D A  D E  V E N T R E S C A  C O N  T E X T U R a s  D E  T O M A T E

Chicken salad with yogurth sauce

House salad

TVetresca and tomato salad

ENSALADAS
Y PASTAS

E N S A L A D A  V A L E N C I A N A

G A Z A C H O  A N D A L U Z

L A S A Ñ A  N A P O L I T A N A

SSalad

Gazpacho

Lassagna

E S P A G U E T I S  c o n  G A M B A S  A L  A J I L L O
Spaguetti with garlic and prawns

12,50 €

15,50 €

12,50  €

11,50  €

15,40 €

10,80  €



13,70  €

13,20€

11,00€

22,50 €

14,40€

11,20 €

19,80 €

h U E V O S  R O T O S  C O N  J A M Ó N  I B É R I C O 12,90 €

H A B I T A S  S A L T E A D A S  C O N  J A M O N 12,70 €

J a m Ó n  i b É r i c o  d e  r e c e b o 18,30 €

Eggs with iberian ham and fries

Beans with iberian ham

Recebo iberian ham

ENTRANTES

C A R P A C H O  D E  B U E Y  C O N  P A R M E S A N O  Y  R E D U C C I O N  D E  M O D E N A

C H I P I R O N E S  C O N  C O N F I T U R A  D E  T O M A T E  Y  C H I P S  D E  P U E R R O

Beef carpaccio with parmesano and modena vinegar

Squid with tomto marmelade

p a r r i l l a d a  d e  v e r d u r a s 12,70 €
Grilled vegetable

t r i g u e r o s  a  l a  s a l  g o r d a 11,20 €

C r o q u e t a s  d e l  c h e f

Grilled aspargus

Chef's croquettes

S U R T I D O  D E  I B E R I C O S
Assortmen of iberian

g a m b a s  a  a j i l l o 14,50 €

c a z u e l a  d e  q u e s o  f u n d i d o

Garlic prawns

Chesse founde

p u l p o  a  l a  g a l l e g a
Galician octopus

a l c a c h o f a s  s a l t e a d a s  c o n  a j e t e s  t i e r n o s  y  v i r u t a s  d e  j a m o n 14,50 €

C H O R I Z O  A L  I N F I E R N O 11,90 €

Artichokes with iberian ham

Chorizo to hell

T A T A K I  D E  A T Ú N  C O N  T O M A T E  D E S H I D R A T A D O
TUNA TATAKI WITH DRIED TOMATOS



h a m b u r g u e s a  B L A C K  A N G U S  ( t o m a t e ,  l e c h u g a ,  c e b o l l a  y  q u e s o ) 13,90€

15,50€

t a c o s  d e  s o l o m i l l o  s a l t e a d o s  c o n  a j e t e s  t i e r n o s 27,30 €

s o l o m i l l o  a  l a s  a s c u a s 26,50 €

v i l l a g o d i o  p a r a  2  p e r s o n a s 51,00 €

Sirion with green garlic

Grilled sirion

CARNES

C h u l e t o n  v i l l a g o d i o  a  l a  p i e d r a  c a l i e n t e  p a r a  2  p e r s o n a s 58,50 €

c h u l e t o n  a  l a s  a s c u a s 31,50 €

Beef steak on hot stone

Grilled beef steak

E N T R E C O T  A  L A S  A S C U A S 22,20 €
Grilled entrecot

L o m o  d e  c e b o N  c o n  a j e t e s  t i e r n o s  y  r e d u c c i o n  d e  m o d e n a 22,30 €

P i e r n a  o  p a l e t i l l a  d e  c o r d e r o  a s a d a 29,40 €

C h u l e t a s  d e  c o r d e r o   l a s  a s c u a s 23,00 €

Loin with green garlic and modena vinegar

Roast lamb

Cutlet lamb

Hamburger (onion, lettuce, chesse and tomato)

H a m b u r g u e s a  e s p e c i a l
CSpecial Burguer(tomato, lettuce, onion, chesse, baicon and egg)

Beef tenderloin on hot stone
LOMO DE VACA MADURADA SOBRE LA PIEDRA CALIENTE



20,50 €B A C A L A O  G R A T I N A D O  A L  H O R N O

L O M O  D E  A T Ú N  A  L A S  B R A S A S

Cod au gratin

GRILLED TUNA LOIN

PESCADO / FISH

D o r a d a  a  l a  p l a n c h a

P u l p o  a  l a s  b r a s a s

Grilled swordfish

Grilled octopus

20,50 €

20,50 €

20,50 €



5,90 €

6,50€

6,50 €

C R E M A  D E  Y O G U R T H  A L  L I M O N

F r u t a  d e  t e m p o r a d a

FLAN

Lemon yogurth cream

POSTRE / DESSERT

S o r b e t e  d e l  l i m o n  a l  c a v a 6,20€
Lemon sorbet

Fruit

c a f e  v i l l a g o d i o  ( c a f e  f r i o  c o n  b a i l e y s  y  h e l a d o ) 6,50€

c o u l a n t  d e  c h o c o l a t e

t r u f a s  d e  c h o c o l a t e

Chocolate coulant

Chocolate truffles

Coffee of the house (cold coffee with baileys and ice cream)

T a r t a  d e  q u e s o  y  a r a n d a n o s 6,90€
Chesse cake

5,30 €

5,90 €

F L A N



d . o  u t i e l  -  r e q u e n a

p A G O  F I N C A  É L E Z  2 0 2 0

VINOS / WINES

22,50€

23,50 €T R U S  2 0 2 0 CRIANZA

19, 90 €P R O T O S JOVEN

27,00 €P R O T O S CRIANZA

38,50 €P R O T O S RESERVA

30,60 €P E S Q U E R A CRIANZA

34,00 €P E S Q U E R A  M X I Barrica  18 meses

49,30 €P A G O  D E  C A R R A O V E J A S CRIANZA

R A M O N  B I L B A O CRIANZA 20,50 €
20,50 €P I E R O L A CRIANZA

35,50 €M A R Q U É S  D E  V A R G A S

18,50 €P A S I O N  D E  B O B A L

22,50€ P A G O  C h a r d o n n a y  L í a s  2 0 2 1 CHARDONNAY

16,00 €C Y A T H O  

18,50 €C A V A  M I R A C L E  
15,50 €S A N G R I A

d . o  r i o j a

d . o  r i b e r a  d e l  d u e r o
VINOS TINTOS / RED WINES

VINOS BLANCOS y cava / WHITE WINES and cava

VERDEJO     RUEDA

V E G A  M O R A G O N A  15,50 €

Crianza

27,00 €
RESERVA  2019

P R O E L I O Vendimia Seleccionada

D.O  PAGO

D.O  PAGO

Crianza

D.O  Ribera del Jucar

D . P E D R O ALBARIÑO   RIAS BAIXAS 22,50 €


