HERZLICH WILLKOMMEN 3
BEIM KUHHIRTEN By

Hier trifft Bremer Gemiitlichkeit auf ehrliche Kiiche.
Wir servieren traditionelle deutsche Gerichte

mit modernem Pfiff - frisch, lecker und

zu Preisen die Freude machen.

Ob beim kiihlen Bier vom Fass, einem guten Glas Wein oder
einem herzhaftem Essen in geselliger Runde
- bei uns zihlt das, was wirklich wichtig ist :

guter Geschmack,
gute Stimmung und
gute Gesellschaft.

Besuchen Sie gerne unsere Webseite unter:
www.der-kuhhirte.de

TISCH-
RESERVIERUNG

MIT VIELEN LEUTEN UNTERWEGS

Damit ihr auch sicher zusammensitzt, bitten wir euch
um eine kurze Tischreservierung.

info@der-kuhhirte.de

FEIERN, WIE'S EUCH GEFALLT

ob Hochzeit, Geburtstag oder Firmenfest:
Im Kuhhirten wird’s herzlich, lecker und rundum professionell.

EVENT-
ANFRAGEN

info@der-kuhhirte.de

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
gibt es auf Nachfrage bei unserem Team



VORSPEISEN & SALATE

Kleine Freuden vorweg - frisch gedacht, fein gemacht

8 MINI-FRIKADELLEN
hausgemachtes Tomatensugo | gerdstetes Brot | frittierte Rucola € 5,50

6 KNUSPRIGE AUBERGINENBALLCHEN \#
Joghurt-Minz-Dip € 5

RUNZELKARTOFFELN
feines Meersalz|Rosmarindl | Krauterdip € 3,50

GEBACKENER SCHAFSKASE \#
rote Zwiebeln|Knoblauch|Krauter | Oliven | gerdstetes Brot € 7,50

KUH-HIRTENSALAT \#
gereifte Tomaten | Gurken | Spitzpaprika | Oliven | Schafskase
geroOstetes Brot € 7,50

+ Hahnchenbruststreifen € 3,50

CAESER SALAD
Parmesandressing | Kirschtomaten | gebratene Hahnchenbrust
Krauter-Croutons € 11,50

GEROSTETES CIABATTA @
gewurfelte Tomaten |Knoblauch |Rucola € 3,50

KUHHIRTENBROT MIT DREIERLEI DIP \#
warmes Brot|verschiedene Dips € 4

SUPPEN

Loffelweise Wohlgefuhl aus unserer Kuche

TOMATENCREME \?
sonnengereifte Tomaten|gezupfte Mozzarella € 5

KARTOFFEL-MOHREN-EINTOPF
mit Wiener Wirstchen € 6,50 | ohne Wiener € 5,50 @

KLARER HUHNEREINTOPF

gezupftes Huhnerfleisch | Gartengemuse | Eierstich | frische Krauter € 6,50

@ vegan

V vegetarisch



FLEISCH y-

Saisonale Vielfalt & Tradition - unsere Kuche, ehrlich & hausgemacht

CURRYWURST
pikante Currysauce |knusprige Pommes € 10

KUHHIRTEN-SCHNITZEL (SCHWEIN ODER HAHNCHEN)
knusprige Pommes | kleiner Salat € 12
+ Sauce Hollandaise € 1,50 | + Champignonrahmsauce € 1,50 | + Spiegelei € 1

KUHHIRTEN SPARERIBS
Barbequeglasur | knusprige Pommes € 14

BEEF-CHEESEBURGER MIT POMMES
Burgersauce | karamellisierte Zwiebeln | Gurken | Tomaten | Blattsalat € 12,50

SUSSKARTOFFEL-AMARANTH-BURGER MIT POMMES @
vegane Burgersauce | karamellisierte Zwiebeln | Gurken|Tomaten | Blattsalat € 12,50

SAFTIGER BURGUNDERBRATEN AUS DER SCHINKENNUSS
Bratensauce |fruchtiger Apfel-Rotkohl | Salzkartoffeln € 10

BREMER LABSKAUS
Spiegelei|Rollmops | Rote Bete & Senfgurke € 13,50

KNUSPRIG GEBRATENER KNIPP
Apfelmus|Senfgurke | knusprige Bratkartoffeln | kleiner Salat € 12,50

PASTA & CURRY

Aromatisch & voller Geschmack
PASTA-POMODORO-MOZZARELLA
tomatisierte Spaghetti| Kirschtomaten | gezupfter Mozzarella | frisches Basilikum € 9,50

GELBES GEMUSECURRY @
knackiges Gemuse | Basmatireis | schwarzer Sesam € 9,50 + Hahnchen € 3,50

MINI-MAULTASCHENCURRY @
frisches Gemuse |wurzige Currysauce | schwarzer Sesam € 10,50 + Hahnchen € 3,50

FISCH

Maritime, frische Kliche

BUTTERMAKRELEN-STEAK
tomatisiertes Gemuse | Runzelkartoffeln | Pesto Genovese € 13

HAUSGEMACHTER BACKFISCH

hausgemachter Kartoffelsalat|wurzige Remoulade € 13
@vegan  \F vegetarisch



BROTZEITTELLER

Herzhafte Auszeit - traditionell und liebevoll angerichtet

BROTZEITTELLER - ZUM KUHHIRTEN -

Regionale Mettwurst|Katenschinken | kalter Braten | Brie | Alter Gouda
Obazda|Senfgurken |Bautz'ner Senf|Weintrauben | Krauter-Dip

Butter & Sauerteigbrot € 13,50

VEGI BROTZEITTELLER V*

Alter Gouda | Brie | Obazda | Hirtensalat | Runzelkartoffeln | Senfgurken
Weintrauben | Oliven | Auberginenballchen | Krauter-Dip

Butter|Sauerteigbrot € 12,50

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

lecker und kindgerecht

KLEINES HAHNCHENSCHNITZEL
Mohrchen |Pommes € 6,50

NUDELN MIT TOMATENSAUCE \?
Parmesan € 5,50

NUDELN MIT BUTTER \?
Parmesan € 5

PORTION POMMES @
€3,50

DESSERT

zum traumen suURB - unsere feinen Nachspeisen

MILCHREIS
Zimt und Zucker € 4,50

NOUGAT TOPFENKNODEL
Vanillesauce € 6

SCHWARZWALDER GLASCHEN
Brownie | luftige Creme | Beeren-Grutze € 6

BREMER ROTE GRUTZE
Vanillesauce € 4,50

ARMER RITTER
Zimt und Zucker |Vanillesauce
Waldfruchte € 4

@ vegan  \? vegetarisch



TISCHLEIN DECK DICH

Reichlich Genuss flur dich und alle, die dabei sind -

zZu einem Preis, der Freude macht.

Je groRBer die Portion, desto mehr sparst du - bis zu 30%

Die Preise sind bereits reduziert.

FUR BIS 2V -

CURRYWURST

pikante Currysauce | knusprige Pommes

SCHWEINESCHNITZEL “WIENER ART"

knusprige Pommes

+ Sauce Hollandaise
oder Champignonrahmsauce

SPARERIBS

Barbequeglasur | knusprige Pommes

SOFTDRINKS

Tafelwasser - still | laut

Loona Saftschorle - Apfel | Maracuja | Rhabarber
Hausgemachte Limo - Zitrone | Beeren-Minz-Limo
Sinalco - Cola|Cola Zuckerfrei| Orange | Zitrone
Goldberg - Bitter Lemon | Tonic Water | Wild Berry

BIER VOM FASS

Warsteiner Premium Pils
Warsteiner alkoholfrei
Alster

Koénig Ludwig Weissbier
Oberbrau Hell

WEIN VOM FASS - SERENA 1881

Vino Blanco
Weinschorle
Vino Rosato
Vino Rosso

-10%
2 PERSONEN

L 4006
€18

L <006
€22

+€2

L 1k
€25

0,2l

€1,50
€2
€2
€2
€2

0,2l

€2
€2
€2

0,3l

€3,50
€ 3,50

0,2l

€4
€3,50
€4
€4

-20%
5 PERSONEN

XL 1kg
€ 40

XL 1k
€48

XL 25k
€56

0,5l

€3

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50

0,5l

€4,50
€4,50
€4,50

0,5l

€5
€5

0,5l

€9
€8
€9
€9

<EILEN

%

<
|
HH

-30%
10 PERSONEN

XXL 2kg
€70

XXL 2kg
€84

+€10,50

XXL 5k
€98

1L

€5
€8
€8
€8
€8

1,5L

€12
€12
€12

1,5L

€13
€13

1L

€16
€14
€16
€16



AZUL KAFFEE KEO TEE

Tasse Kaffee €2 Ostfriesentee SAISONALE GETRANKE
Espresso €1,50 Darjeeling
Espresso Macchiato €2 Grlner Tee Gluhwein Rot €3,50
Café Crema €2,50  Ayurveda Tee Glihwein Weil3 € 3,50
Capuccino €2,50  Frichtetee Apfel-Zimt-Punsch € 3,50
Latte Macchiato €3 i

. Roolostee Mit Schuss +€1,50
Heil3e Schokolade €3

0,31€2,50 Amaretto | Rum | Obstbrand

auf Wunsch auch mit Hafermilch + € 0,50

APERITIV FLASCHENBIER
Geldermann 0,11€5|0,751 € 34 Koénig Ludwig 0,5 €5
Cremant Brut Hefe-Weissbier/dunkel
Geldermann 0,11€5|0,751 €34 Kénig Ludwig 0,51 €5
Cremant Rosé Brut Weissbier/alkoholfrei
Levasto Frizzante 0,11€2,50|0,71€13  warsteiner/alkoholfrei 0,331€3
Serena Perlwein/alkoholfrei 0,0% 0,11 €2,50|0,71 €13  Warsteiner
Piu Spritz 0.2l €5 Naturradler Zitrone 0,331€3
Lillet Wildberry 0,2l €5 Naturradler Zitrone/alkoholfrei 0,0% 0,331 €3

Estrella Galicia 0,21 €2,50
WEINE

Ny SPIRITUOSEN

WeiRwein
Bauer - Grauburgunder 0,21€8|0,751 €27  vodka
Pfaffmann - Riesling 0,21€7]0,751 €24  Stolichnaya 40% 2cl €2
Rotwein RUD
Bauer - Merlot 0,21 €8|0,75! € 27 :?r\,/ana Club 3 Jahre 40% 2cl €2
Pfaffmann - Dornfelder 0,21 €7|0,751 € 24 :

Humboldt Gin 43% 2cl€2
Rosé Whiskey
Bauer - Rosé Feinherb 0,21 €8|0,751 €27 Ballantines 40% 2cl€2

Pfaffmann - Merlot Rose trocken 0,21 € 7|0,75| € 24

DIGESTIVE

Likor - Sambuca 40% 2cl€2
Brand - Williams Birne 40% 2cl€2
Bitter - Ramazzotti 30% 2cl€2
Grappa - Nonino Chardonnay 41% 2cl €2,50

Aquavit - Linie oder Jubildumsaquavit 42% 2cl €2
Korn - Mackenstedter 40% 2cl€1,50




