Restaurant Romantica

Herzlich willkommen

‘Unser Motto:
,Unsere f?faﬁrung und hre ﬂnregungen“

Das Romantica -Team, neu mit Leyfa und Mazlum freuen sich, Sie als unseren Gast

Jbedienen“ zu c{mfen.

Planen Sie eine geﬁurtsmgsﬁaier, einen Firmenanlass oder sonst ein tolles Fest
wo Sie sich und ‘1hre Gdste verwshnen lassen mochten, dann ﬁ’nd’en Sie bei uns im
Romantica die geeigneten Réiumlichkeiten.

\/er[angen Sie unverbindlich unsere Meﬁ@ersonen-\/orscﬁfdge.

Haben Sie schon gewusst dass es im Romantica einen wunderschonen Saal mit

60 Sitzy[éitzen giﬁt; und in der Brasserie 40 Sitzy[dtze zum gemﬁtﬁ’cﬁen
Beisammen-sitzen mit echter Schweizer Kiiche.

Fine Terrasse siidlich mit rund 60 Sit?:p(dtzen und nordlich mit rund 30 Sit:go[c’itzen,
dazu haben wir im Oﬁergescﬁoss einen Saal mit 20 Sitgp[c’itzen; eine Bar mit 40
Sit?:p(dtzen und ein Fumoir mit 11 Sit:{pl’dtzen mit Billardtisch sowie Dart und

Fernseher..
Planen Sie mit uns Thr unvergess[icﬁes Fest...

Offnungszeiten
Restaurant: Mo - Sa 08.00 Uhr - 23.30 Uhr
So 08.00 Uhr - 21.30 Uhr
Bar: Mo - Di - Do 17.30 Uhr - 00.30 Uhr
Fr - Sa 17.30 Uhr - 02.30 Uhr
Sonntag und Mittwoch Bar gescﬁfossen



Suppen (Huusgemacht)

Bouillon mit Tortellini Fr. 8.00
T omatencremesuppe Fr. 8.50
Kalte guréensuﬁoe mit Dill Fr. 7.50
Salate
Griiner Saisonsalat Fr. 7.50
Gemischter Saisonsalat Fr. 9.00
Salatteller mit Ei Fr. 16.50
Hirtensalat mit Fetakdse Fr. 18.50
Tomatensalat mit od. ohne Zwiebeln Fr. 18.50

Rucolasalat mit C ﬁewytomaten und

Mozzarella im Parmesankorbchen Fr. 21.50

Unsere Salate servieren wir Thnen mit ,,ﬂ-[uuscfressing“



Kalte Gerichte

Thonsalat garniert

Cervelat - Kisesalat garniert
Siedfleischsalat ,,ﬂ-(uusgemacﬁt“garniert
Pouletsalatcurry mit Friichte und garniert
Roastﬁeef,,‘]—(uusgemacﬁt“

mit gemischtem Salat od. Pommes-frites

1% Melone mit Parmaschinken

Lachs auf Salat garniert
Biindner-Tessiner Teller (Parmaschinken,
Salami, Bindnerfleisch, Speck, Kdse,

fssiggurﬁen und Zwiebeln 1 Pers.
2 ‘Pers.

Rindshufttartar ,,Q-(uusgemacﬁt“
mit Toast und Butter

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

‘Fr.

‘Fr.
‘Fr.

‘Fr.
‘Fr.

‘Fr.

18.50
18.50
19.50
19.50

26.50
22.50
24.50

24.50
45.00

32.00



Fleisch

Rind

Entrecote vom Grill 2009 Fr. 36.50
Rum}osteaﬁ vom gn’(fzoog ‘Fr. 32.50
Ross

‘Rossentrecote vom gm’(f 2009 ‘Fr. 34.50
Kalbs

Kalbschnitzel vom gm'[f mit Zitrone 2009 ‘Fr. 36.50
Kalbschnitzel vom Grill an Marsala-Jus mit

Safmnﬂ’sotto Fr. 38.50
Schwein

Schweinesteak vom griff 2009 ‘Fr. 25.50
Paniertes Plitz[i aus der inanne ‘Fr. 23.50
Cordon-blew aus der Tfanne Fr. 29.50
Pilzrahmschnitzel

mit 5 verschiedenen Pilzen Fr. 26.50
Lamm

Lammmcﬁenfifet vom gn’ff ‘Fr. 34.50
Gefliigel

Pouletbrust vom Grill Fr. 26.50
Toufegf(ilge(i Natur Stk. Fr. 2.50
Toufegf(ilge(i mit Salat od. ’Pommes-fm’tes 6Stk. Fr. 19.50

Nach Wah! servieren wir Thnen: Butternudeln, Tommes-frites,

Kartoffe[n Croquetten, Gemiise od Salat.
Nach Wahl servieren wir Thnen: Krduterbutter, Senfﬁnoﬁfaucﬁﬁutter,

Schalotten-Buttersauce, gourmetzpifzsauce.



Fisch

.’Eg [ [fi (et
fgﬁﬁfet Miillerin-Art mit Mandeln 2009

Zander
Zcma[mfi(et fm’tiert

Riesencrevetten
Riesencrevetten mit S}mgﬁem’

Der Chef empfiehlt
Lachs vom Grill mit Dill und Zitrone 2004

‘Fr. 34.50

‘Fr. 26.50

‘Fr. 32.50

‘Fr. 32.50

Nach Wahl servieren wir Ihnen: Sa[zﬁartoﬁe[n, Reis od. Salat



Sparge[n Saison

Sjoargel}ujojoe ,,Cl-[uusgemacﬁt“ Fr. 8.50

Sjoarge[n ‘Portion 2009

mit Hollandaise sauce od. Bearnaise sauce Fr. 18.50
Sjoarge[n mit Parmaschinken Fr. 24.50
Sjoarge[n mit Raucherlachs Fr. 21.50
‘Risotto mit grunem Syarge[ Fr. 21.50

Sjoarge[ mit Rumjosteaéstrefﬁn vom Grill Fr. 36.00



qutemﬁer

6 Gang ‘Menii zum Schlemmen
Suppe od. Salat
Vorspeise
Hauptgang
‘Dessert

‘Fr. 75.00
‘Mit Weinemjofeﬁfung



Business Lunch

Su}a}ae od. Salat

Fisch
Fleisch
‘Dessert

‘Fr. 00.00



Kleine Karte

Biindner-Tessiner Teller (Parmaschinken,

Salami, ‘Bﬁmfnerffeiscﬁ, Specﬁ, Kise,

.’Essiggurﬁen und Zwiebeln) 1 Pers.
2 Pers.

Toast Hawaii

Toast Croclue ‘Monsieur

r.Pommes-fm’tes

Sandwiches (Schinken, Kdise, Salami)

Sandwiches gemiscﬁt

Fr. 24.50
Fr. 45.00
Fr. 6.50
Fr. 6.50
Fr. 8.50
Fr. 5.50
Fr. 6.50



Echte Schweizer Kiiche

ZH Geschnetzeltes mit Rosti
Fr. 29.50

Kdise Fondue Moitié - Moitie
(Friburg) 2004 Fr. 22.00
3004 Fr. 32.00



Ab 2 Personen

mit Vorﬁeste[fung a Diskretion

Fondue Chinoise mit friscﬁem Fleisch
Fondue ﬂSourguignon mit friscﬁem Fleisch

S]aecﬁstein

Rossentrecote od. Rindsentrecote

2009
3009

‘Fr. 40.00

‘Fr. 40.00

Fr. 38.00
Fr. 48.00



Dessert ,Huusgemacht*

frcfﬁee@aﬁait mit Rﬁaﬁarﬁerﬁom}oott
und Scﬁ[agmﬁm Fr. 13.50

Pannacotta mit friscﬁen Himbeeren Fr. 10.50

Cammefééjoffi mit Scﬁfagmﬁm Fr. 09.50



