
Wilder Oktober

Wildspezialitäten im Wirtshaus – Genuss aus Wald und Flur
Gültig vom 1.10.26 bis 25.10.26 · (8. und 15.10.  ausgenommen)

Vorspeisen

Hauptgerichte

Dessert

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Cremé Brûlée

mit Cassissorbet 9,50€

Zwetschgenknödel

mit gebranntem Mandeleis 11,00€

Rehsauerbraten 

mit Pfifferlingen, Knödel und Preiselbeeren 24,00 €

Gefüllte Wachtel

mit Spitzkohl, Speck, Trauben, Walnuss und Kartoffelpüree 28,00 €

Wildente 

mit Schokoladenblaukraut und Serviettenknödel 26,00 €

Wildschweinragout

mit Kürbis und Böhmsichen Knödel 19,50 €

Rosa gebratener Hirschrücken 

mit Rahmwirsing, Wacholder- Portweinjus und Kartoffelrösti 29,00 €

Carpaccio vom gebeizten Hirschrücken 

mit Steinpilzen, Heidelbeeren und Haselnuss 16,50 €

Wildconsommé

mit Trüffelklößchen und Schnittlauch 9,50 €

Reservierung bitte unter 09654/1483 · Änderungen vorbehalten
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