Sowveurs gouwrmandes

Tous les plats des menus peuvent étire pris séporément

Menw Primevere 38€00

Mowsse de chevre frais, tawtore de sauncisson sec 12€50
&&&
Doy d’églefin, risotto-de pépinettes avromatisé o latruffe  23€00
&&&
U dessert aww choix 9€00

Menuw Coquelicot 40€00

Salade de quinon, feves, mangue et sauumonwfumé  13€50
&&&
Croustilant de cochow aux petity pois, moutawrde v Uancienne 23€00
&&&
U dessert aw choix 9€00

Menuw Gentione 43€00

Composeg votre menuw enw choisissant dany la carte ow les menus
Une entrée, wwplat, un dessert
(Un fromage de cheévre frais aux noix vous est offert)

Mevruw Pensée 11€00 (enfont)

Unplat en petite portion ow v steak, frites
Une glace o choix

Nos viandes sont dovigine Uniow Européenne



Morceaux choisis (cowte)
Preludes (entrée)

Foie gras mi cuit, macarons et chutney de légumes  16€50
Euf mollet, saurce bowrguignonne; lawd séché 15€00

Terre & Mer (poissovw et viande,)
Bowl végétaurien (pites, légumes, tofwposle) 21€00
Mi cuit de bonite (thon), sauce barigoule, légumes 23€00
Paveé de quasi de veau, jus o café, légumes de saisovv 23€00
Onglet de beeuf réty, vierge de légumes, cacahuetes grillées 23€00

Un petit air dw coinv
Pelaw aw reblochon, jaombow de Sawoie  21€00
Fondue Sawoyawrde, jombow et salade 21€00

LE MIDI UNIQUEMENT

Plat duw jour 11€00
Formule 2 platy 16€50  Entréeplat OU plat dessert
Menw dw jour 20€00 Entrée, plat, dessert dw jour

Prix nety



Soupe de fraises; creme glacée aw basilic  9€00
&&&

Biscuit succes, crémeux chocolat 9€00
Craquelinv aw praliné

aa&

Tuiles aunr amandes, chantilly ol noix de coco- 9€00
Anoanas owromaltise oaun rhvum

aa&

Mowsse auw citronw  9€00
Biscuit madeleine et confit de citrow vert

&G

Café gowrmand, 9€00
(wv cafe; wvpetit digestif et des petity desserts)

&&&
Une glace 3 boules de votre choix:  9€00

Glace vanille, chocolat auw lait, cavramel, rivum raisin, cafe
Sorbet citron; powune; framboise



