
M ENU DU M O MENT

Entrées

SAUMON FRAIS MARINÉ, AGRUMES MENTHE, 
CITRON ET BÂTONNETS DE POIREAUX CRUS

ou

POELÉE DE CHAMPIGNONS, BEURRE À L’AIL, FINES HERBES, 
MINI CROQUE-MONSIEUR, HUILE DE TRUFFE

Plats

MIJOTÉ DE BLANC DE VOLAILLE FAÇON COQ AU VIN, 
LARDONS ET FRITES 

ou

DOS DE LOUP DE MER, CHOUCROUTE NATURE, SAUCE DIJONNAISE, 
PURÉE DE POMME DE TERRE AUX HERBES

Desser ts

 

GLACE AU CHOCOLAT GOUT NUTELLA , CRÈME BATTUE
ou 

SORBET BANANE,CARAMEL ET MERINGUE AMANDES CARAMÉLISÉES

Entrée  -  p la t  :  35€
Entrée  -  p la t  -  dessert  :  4 1€


