
MENU DU MOMENT

Entrées

TATAKI DE BŒUF, SALADE, MARINADE AU CURRY DOUX 
ET CAPRES

ou

BURRATA, SAUMON FUMÉ, VINAIGRETTE AU SÉSAME, HERBES 
FRAÎCHES, CHOUX BLANC, ÉCHALOTES

Plats

SCAMPIS, ASPERGES ET LÉGUMES CROQUANTS DE LA BISQUE DE 
CRUSTACÉS, RIZ BASMATI

ou

TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE, PARMESAN, FRITES ET ROQUETTE

Desser ts

VACHERIN, GLACE AU FROMAGE BLANC, FRUITS DES BOIS 
ET COULIS ROUGE

ou

MINI MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE AU RHUM

En trée  -  p la t  :  35€
En trée  -  p la t  -  dessert  :  4 1€

 
Charcuteries, fromages et rillettes 
Assortiment de minis croquettes - 6 pièces
Scampis frits sauce tartare
Foie gras et ses taosts briochés
Croquettes au fromage - 2 pièces
Croquettes aux crevettes- 2 pièces
Ravioles thaï frits - 6 pièces
Burrata et jambon fumé, tomates marinées, croutons méditérranéens

Salade d’asperges et saumon fumé, vinaigrette à l’échalotte
Salade de vollaille, croutons, mayonnaise au thon et câpres

Solettes meunières, frites, salade mixte
Scampis, spagettis, safran, poelée de légumes

nature aux herbes
Filets de solettes curry et lait de coco, wok de légumes et riz basmati

Casserole de moules au curry et frites
Casserole de moules à l’ail et frites

       
Tartare de boeuf coupé au couteau, salade et frites
Wok de volaille marinade aux épices du monde, légumes du sud, riz basmati
Boulettes à la liégeoise, frites
Boeuf en tagliate, sauce au poivre tomaté, parmesan, roquette et frites

Blanc de volaille dans un pain (comme un burger) boursin aux herbes et frites

croquettes aux herbes

 
Asperges, vinaigrette et pomme nature
Burrata, tomates marinées au pesto, salade

- jusqu’à 12 ans
Boulets à la liegeoise
Blanc de poulet pané, sauce tartare et frites
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