
Assiettes à partager : à l’apéro ou en entrée 
Charcuteries, fromages et rillettes 
Assortiment de minis croquettes - 6 pièces
Scampis frits sauce tartare
Foie gras et ses taosts briochés
Croquettes au fromage - 2 pièces
Croquettes aux crevettes- 2 pièces
Ravioles thaï frits - 6 pièces
Burrata et jambon fumé, tomates marinées, croutons méditérranéens

Les salades
Salade d’asperges et saumon fumé, vinaigrette à l’échalotte
Salade de vollaille, croutons, mayonnaise au thon et câpres

Les poissons
Solettes meunières, frites, salade mixte
Scampis, spagettis, safran, poelée de légumes

nature aux herbes
Filets de solettes curry et lait de coco, wok de légumes et riz basmati

Les moules
Casserole de moules au curry et frites
Casserole de moules à l’ail et frites

Les viandes       
Tartare de boeuf coupé au couteau, salade et frites
Wok de volaille marinade aux épices du monde, légumes du sud, riz basmati
Boulettes à la liégeoise, frites
Boeuf en tagliate, sauce au poivre tomaté, parmesan, roquette et frites

Blanc de volaille dans un pain (comme un burger) boursin aux herbes et frites

croquettes aux herbes

Plats végétariens 
Asperges, vinaigrette et pomme nature
Burrata, tomates marinées au pesto, salade

Pour les bambins - jusqu’à 12 ans
Boulets à la liegeoise
Blanc de poulet pané, sauce tartare et frites
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MENU DU MOMENT

Entrées

Chèvre chaud, poelée de chicons, jambon fumé
crème au miel, mini baguette au thym

ou

Mille feuille de tomates, scampis sauce cocktail,
salade de celeri et fenouil

Plats

Sandre en filet, vinaigrette aux échalottes, capres
poireaux et pomme de terre nature aux herbes

ou

Mijoté de volaille, asperges blanches et lardons fumés,
grosses frites parfumées au paprika

Desser ts

 

Glace au chocolat blanc, fruits rouges
et meringue

ou

Glace au caramel, cheesecake maison spéculoos

Entrée  -  p la t  :  35€
Entrée  -  p la t  -  dessert  :  4O€


