
Les Desserts Maison
Crème brûlée .....................................................................6,00€

Tiramisu .............................................................................5,50€

Salade de fruits frais maison ......................................... 8,00€

Profiteroles ........................................................................  7.50€

Café Gourmand ................................................................. 6,70€

Thé Gourmand ....................................................................7,30€

Nos

suggestioNs

de

desserts

voir ardoise

Les Coupes GLaCées
Fraîcheur Boules ananas, orange, citron vert, coulis, chantilly .................. 6,50€

Dame Blanche Boules vanille, sauce chocolat, chantilly ............................ 5,50€

Profiteroles Choux, boules vanille, sauce chocolat, chantilly ...................... 7,50€

Café Liégeois Boules café, sauce caramel, chantilly ................................... 5,50€

Colonel Boules citron vert, vodka ................................................................... 6,50€

2 boules : 3,50€ / 3 boules : 4,50€
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Les eauX ..................... 50cl ............... 1L

Plancoët ................................... 2.80€ ......... 3.90€

Plancoët Fines Bulles ...........  3.80€ ......... 4.90€

soFts
Diabolo 25cl  ................................................. 1.80€

Plancoët sirop 25cl ..................................... 1.60€

Jus de fruits 25cl ......................................... 3.50€

Orangina, Schweppes, Fuze Tea 25cl ....... 3.50€

Perrier, Breizh cola 33cl ............................. 3.60€

Boissons CHauDes
Café ...................................................2.00€

Café crème .......................................2.20€

Grand café ........................................4.00€

Grand café crème ............................ 4.20€

Décaféiné .........................................2.20€

Décaféiné crème .............................2.40€

Thé, Infusion ....................................3.00€

Chocolat chaud  ...............................2.50€



Les saLaDes repas
Salade Folle ........................................................................................................................... 18,50€
Salade, foie gras, magrets fumés, gésiers, tomates confites et toasts

Salade de l’Argoat ................................................................................................................ 14,90€
Salade, andouille au lard, julienne de Serrano, pommes fruits,
tomates confites, sauce moutarde à l’ancienne

Salade Gourmande ............................................................................................................... 19,50€
Salade, saumon, noix de St-Jacques et gambas poêlées, balsamique

Salade verte ............................................................................................................................ 2,50€

Les poissons
Du MarCHé

selon arrivage

Consulter l’ardoise

Les GriLLaDes au Feu De Bois
et VianDes

origine deS viandeS conSulter l’ardoiSe 

L’entrecôte ........................................................................... 21,00€

La côte de boeuf .................................................................53,00€
(pour 2 pers. minimum 900gr)

La pièce de boeuf ...............................................................16,00€

L’andouillette ficelle de l’Argoat ...................................... 14,90€

Le pavé d’andouille au lard ...............................................16,00€

La côte de veau façon normande ..................................... 21,00€

Le tartare de boeuf haché au couteau ............................18,00€

Supplément sauce ............................................................... 1,00€

SAuCe Au ChOIxbéarnaisebeurre maître d’hôtel mignonetteéchalotes confitesgorgonzola

Les pâtes
Pennes aux fruits de mer .................................................................................................... 18,90€

Pennes à la carbonara ......................................................................................................... 12,00€
lardons, champignons, jaune d’oeuf, crème, calva

Pennes au saumon............................................................................................................... 14,90€
Saumon frais, crème noilly

pLat Du Jour
10,50€

uniquement le midi en semaine

ForMuLe Du Jour 14,50€
uniquement le midi en semaine

enTrée + PLAT ou PLAT + DeSSerT

ForMuLe
GriLLaDe

uniquement le midi en semaine

enTrée Du JOur

+ PLAT GrILLADe

+ DeSSerT Du JOur

17,80€

enTrée Du JOur

+ PLAT GrILLADe

ou

PLAT GrILLADe

+ DeSSerT

16,00€

ForMuLe
BaMBino

(-12ans)

8,90

Steak haché

• • • • •

2 Boules de Glace

ou Yaourt

• • • • •

1 Verre de jus d’orange

ou Coca

ForMuLe
GourManDe

uniquement le midi en semaine

PLAT Du JOur

+ CAFé GOurmAnD

16,00€

PLAT Du JOur

+ Thé GOurmAnD

16,30€

PeNsez

à coNsulter

Notre ardoise

de suggestioNs

Les pLatsDe saison
(voir ardoise)

LIèVre à LA rOYALe
CASSOuLeT

LA VérITABLe TêTe De VeAu
COuSCOuS

Assiette de frites ............................................ 2,50€

Tous nos plats sont fait «maison»

chaque jour nous cuisinons suivant l’envie et l’arrivage.
certains produits peuvent venir à manquer.


