Frische Dfifferlinge

mit &peck und Zwicbeln in Rahm gedinstet, Petersilienkartoffeln

mit paniertem Duroc-&chweineschnitzel
mit Duroc-dchweinefiletmedaillons

mit Kalbsschnitzel natur gebraten

mit Kalbsschnitzel paniert

mit Rumpsteak (200g) vom Angusrind
mit Rinderfilet (200g) vom Angusrind
mit Fjordlachsschnitte

Vegetarisch

A G, 1,

zuziiglich:

A, C,GH

A C, G

Frische Pfifferlinge mit Zwiebeln in Rahm gediinstet und badischen KloBen — » <

Sommerlich

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Duroc-échwein mit Remouladensauce,
Speckbratkartoffeln, gepickelte Zwiebeln und Gurke, enfkaviar =2

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce, Speckbratkartoffeln

und Salatteller ~ce iz

,Cacsar Salat”, Maishahnchenstreifen auf Romanasalat, Kirschtomaten, Croutons,

Darmesan und Caesar-Dressing, Baguctt ACD.G L

yNizzacr Salat”, Thunfisch mit £, Zwiebeln und Oliven auf knackigen Salaten

Creme Dressing und Baguette  »cc 2
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Vorspeisen €

Klein / normal
Tessiner Bruschetta <+ 9/13
in Olivendl gerdstetes Dinkel-Krustenbrot mit
gchacktem Tomatenragout und Pinienkernen
(vegetarisch)

Karamelisierter Ziegenkase » < 12 /17
an roter Beete, Salatspitzen, Oliventapenade und
Kloster-Brot (vegetarisch)

Tatar vom Black-Angus-Rind LY 5 /2
handgeschnitten, klassisch und herzhaft gewiirzt mit
Dijon-8enfmayonnaise und Kloster-Brot

,Gambas al ajillo”, ~= B /22
Garnelen mit Knoblauch, Chilli und getrockneten
Tomaten in Olivendl und Kloster-Brot

Doké vom Thunfisch +o+ 5 /2

Thunfischwiirfel mit Avocado in Limetten- Olivendlmarinnade,
Wassermelone, &alatspitzen und Kloster-Brot

Suppen

Rinderkraftbriihe ~ << 9
mit deftiger Linlage

Tomatensiippchen pikant (vegan) »+ 9
mit Bruschettacrunch und Olivend!

Dfifferlingsiippchen » 9
(vegetarisch)

Dariser Zwicbelsuppe ~ »<1 12 9

mit Kasecrouton
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[auptgang

Currywurst vom Apfelschwein '+
mit Mango und Apfel in pikanter Curry-Tomatensauce
Dommes frites, Salatteller

Schnitzel vom Duroc-&chwein ,Chasseur” »cco
mit Champignons in Rahm, Marktgemiisc
und Kartoffelkroketten

Roulade vom argentinischen Angusrind e«
mit deftiger Fillung an Sauerrahmsauce, Apfelrotkohl
und hausgemachten Butterspétzle

,Cordon rouge” vom Duroc-échwein » <
mit Schafskase, Tomate und Basilikum gefiillt, Sauce
Hollandaise , Pommes frites und Salatteller

Filetmedaillons vom Duroc-&chwein Juzern” »ccr
mit Raclettekése gratiniert an Dreisclbecrrahm,
gebackenen Rostitalern und Salatteller

Geschnetzeltes ,Gran Dadano” »ct

zarte Streifen von Rind, &chwein und Hahnchen mit Knoblauch

in Champignonrahm, Gran Padano Hartkdse bestreut,
gebackenen Rostitalern und Salatteller
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in Burgunderglace geschmort mit hausgemachten
Butterspatzle und Salatteller

Ziricher Geschnetzeltes <t
zarte Kalbfleischstreifen mit Champignons in Weibwein-
rahm, Berner Rosti und Salatteller

Kalbsschnitzel Cordon bleu «» <«
mit Kdse und &chinken gefiillt an Sauce Hollandaise,
Dommes frites und Salatteller

Lammfilet ~ ~-
rosa gebraten an Thymianglace, Zucchini-Tomatengemiise
und Kartoffelgratin Dauphinoise

Dfeffer-Filetsteak =
Filetsteak (200 g) vom argentinischen Angusrind mit

mariniertem Madagaskar-Pfeffer und Kartoffelgratin Dauphinoise,

Salatteller

Rumpsteak ,Surf & Turf” =<
Rumpsteak (200 g) vom argentinischen Angusrind mit
Black-Tiger-Garnelen, auce Aioli und Pommes frites
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Flaming Wild aus Brandenburg

EdelHirschgoulasch -
in Orangen-Wildglace geschmort mit Apfelrot-
kohl und Butterspatzle

Hirschkalbskeule ~ <«
mit Pfifferlingen in Wildrahmsauce,
Apfelrotkohl und Kartoftelkroketten, Preisclbeerpfirsich

Neptun's Reich

Zanderfilet  »o1e
auf der Haut gebraten an Wermut-Rahmsauce,

Rote Beete—Kartoffelpiiree und Salatteller

Kutterscholle mit Speckstreifen in Butter gebraten. Detersilicn-
kartoffeln und Salatteller  »oe

Lachsfilet mit Teriyakisauce gedinstet auf Wasabi-Kartoffelstampf
und Wokgemiise
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Anno 1961

Schweiser Baus

"Das Steak-Restaurant”
013@ * * * \\7,
Migm 6%
€
Entrecote (Ribeye saftig, durchwachsen) 350 g ,Mastercut 39
vom Angusrind mit Spezial Steaksauce, Krauterbutter
und &teakhaus — Pommes © ¢
Argentinisches Rumpsteak 200 g 35
Argentinisches Rumpsteak 300 g 41
Argentinisches Rumpsteak 400 g 48
Argentinisches Rumpsteak 500 g 54
Argentinisches Rinderfiletsteak 200 g 39
Argentinisches Rinderfiletsteak 300 g 48
Argentinisches Rinderfiletsteak 400 g 51
Argentinisches Rinderfiletsteak 500 g &

Zu allen Steaks servieren wir lhnen Steakhaus Pommes, Krduterbutter und spezial
Steaksauce.

Statt der Steakhaus Pommes, servieren wir Thnen auch gerne eine
Ofenkartoffel mit Kréutersauerrahm oder Speckbratkartofteln -

Tusatzstoffe: 1) Nitrit 2) Konservierungsstoffe 3) Chininhaltig 4) Koffeinhaltig
5) Farbstoff' 6) Antioxidationsmittel (Ascorbinséure)

Alergene: (A) Clutenhaltiges Getreide, (B) Krebsticre, (C) Tier, (D) Fische, (F) Erdniisse, (I') Sojabohnen,
(G) Milch, (H) &chalenfriichte, (1) Scellerie, (J) Senf, (K) Sesam, (L) Schwefeldioxid / Sulfite,
(M) Lupinen, (N) Weichtiere
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Vegetarisch

Falafel (vegan)
Kichererbsenbillchen mit Tomatensugo,
Bérlauch-Kartoftelstampf und Rucolasalat

Goulasch von Rauch-Tofu und Paprika (vegan) AL
mit Fettuccinenudeln

Ceftiillte Tortellacci » <
mit Zucchinistreifen in Tomate und Pesto geschwenkt, Dinienkerne

Dfifferling - Risotto
mit Kréuterdl und Parmesanchips

B@ilagen

Knackiger Galatteller mit Pfliicksalat 7 Dortion Berner Rosti

Dortion Marktgemiise 6 Dortion Pommes frites
Dortion &peckbratkartoffeln 1) 5 Ofenkartoffel mit auerrahm
Dortion gediinstete Champignons 1) 6 Dortion geschmorte Zwiebeln
Kréuterbutterbaguette 4 Dortion Krauterbutter
Criiner marinierter Madagaskarpfeffer 4 Dfefferrahmsauce

Frische Champignons in Rahmsauce 5 Sauce Hollandaise
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