CARTE

entrées

SAUERTEIG <GANZER LAIB>

ROTE BEETE PESTO / KICHERERBSEN-AVOCADO-CREME /
JOGHURTBUTTER / OLIVENTAPENADE

OFENFRISCHES FOCACCINA
ROSMARIN / JORDAN OLIVENOL ODER MOZZARELLA / KNOBLAUCHOL

YELLOWFIN THUNFISCH
TATAR / PFEFFER-MANGO / KORIANDER / GURKE

KURBIS BOWL

BABY LEAF / BUTTERNUT KURBIS / QUINOASALAT / GRANATAPFELKERNE
BAUERNBROTCROUTONS

BRESAOLA PUNTA D"ANCA A META
RUCOLA / GRANDA PADANO /AUSTERNPILZE

PULPO “MEDITERRAN”
GREMOLATA / CHILIOIL /PAPRIKA /TOMATEN

soupes

HOKKAIDO KURBIS 13 RINDER

DU SOIR

5,50/ 6

23

16

22

22

14

SUPPE CONSOMEE
KOKOS / STEIRISCHES KERNOL / WURZELBEMUSE /KRAUTER-

GEROSTETE KERNE FLADLE

CROUTONS
HUMMERSCHAUM 16

SUPPE
HUMMER-RAVIOLI / ESTRAGON

plats végans

TORTELLINI CAR “NO”

AUBERGINE / TOMATEN-OLIVEN SAUCE /
RUCOLA / VEGANER PARMESAN

ALLE UNSERE PREISE SIND IN EURO UND INKL. MWST.

25




CARTE

poissons

MILDGERAUCHERTER SCHOTTISCHER

WILDLACHS

GRUNER SPARGEL / REISNUDEL-RISOTTO / ZITRUSSCHAUM
NORWEGISCHER WINTERKABELJAU
KARTOFFEL-KAROTTENTORTCHEN / SENF-BEURRE BLANC / SENFKAVIAR

GOLDBRASSE

TOMATEN-RATATOUILLE-FLAN / TAGLIERINI NERI / GERAUCHERTE
PAPRIKASAUCE

viandes

GESCHMORTE BACKE VOM JUNGRIND
WILDER BROKKOLI / KARTOFFEL-BUTTERMILCH-PUREE / ZITRONE
POULET NOIR “COQ AU VIN”

SCHMORGEMUSE / PERLZWIEBELN / KARTOFFELN
ARGENTINISCHES RINDERFILET

URKAROTTE / POLENTA SCHNITTE / ZWIEBELN / PORTWEIN-JUS
REHRUCKEN “BADEN BADEN”

NEU INTERPRETIERT

PREISELBEEREN / BIRNE ROSENKOHL / KARTOFFELWAFFELN
BABARIE ENTENBRUST

KARTOFFELKLOSSE / ROTKOHL / ORANGENSAUCE

DU SOIR

34

42

36

35

32

52

48

32

desserts

CREME BRULEE
GEWURZORANGEN /WEIBES KAFFERAHMEIS

VEGANES APFEL CRUMBEL
GRUNES APFELSORBET / APFEL-GEL

SCHOKOLADEN KUCHLEIN MIT FLUSSIGEM KERN
BIRNENKOMPOTT / BIRNENSORBET
KASEAUSWAHL 3 Stk. oder 6 Stk.

VOM MAITRE AFFINEUR WALTMANN
ALTER BALSAMICO / SCHWARZE WALNUSSE / FEIGENSENF / FRUCHTEBROT

14

15

15

181726

ALLE UNSERE PREISE SIND IN EURO UND INKL. MWST.




CARTE DU SOIR

entrées
SOURDOUGH <WHOLE LOAF> 9
BEETROQOT PESTO / CHICKPEA-AVOCADO CREAM / YOGURT BUTTER /
OLIVE TAPENADE
OVEN-FRESH FOCACCINA 5,50/6
ROSEMARY / JORDANIAN OLIVE OIL OR MOZZARELLA / GARLIC OIL
YELLOWFIN TUNA 23
TARTARE / PEPPER-MANGO / CORIANDER / CUCUMBER
PUMPKIM BOWL 16

BABY LEAF GREENS / BUTTERNUT SQUASH / QUINOA SALA /
POMMEGRANATE SEEDS/ FARMHOUSE BREAD CROUTONS

BRESAOLA PUNTA D"ANCA A META 22
GARUGULA / GRANDA PADANO / OYSTER MUSCHROOMS
OCTOPUS “MEDITERRANEAN STYLE” 22

GREMOLATA / CHILI OIL / BRAISED PEPPERS / TOMATOES

soupes

HOKKAIDO 13 BEEF 14
PUMPKIN SOUP CONSOMEE
COCONUT / STYRIAN PUMPKIN ROOT VEGETABLES / HERB
SEED OIL / ROASTED SEEDS / PANCAKE STRIPS
CROUTONS

LOBSTER FOAM 16

SOUP

LOBSTER RAVIOLI / TARRAGON

plats végans

TORTELLINI CAR “NO” 25

EGGPLANT / TOMATO-OLIVE SAUCE / ARUGULA /
VEGAN PARMESAN

ALLE UNSERE PREISE SIND IN EURO UND INKL. MWST.




CARTE DU SOIR

poissons

MILDLY SMOKED SCOTTISH WILD

SALMON
GREEN ASPARAGUS / RICE NOODLE RISOTTO / CITRUS FOAM

NORWEGIAN WINTER COD
POTATO-CARROT TARTLET / MUSTARD BEURRE BLANC / MUSTARD CAVIAR

GRILTHEAD SEA BREAM
HEIRLOOM CARROT / POLENTA SLICE / PICKELD ONIONS / PORT WINE JUS

viandes
BRAISED BEEF CHEEKS

WILD BROCCOLI / POTATO-BUTTERMILK PUREE / LEMON
POULET NOIR “COQ AU VIN”
BRAISED VEGETABLES / PEARL ONIONS / ROASTED POTATOES

ARGENTINISCHES RINDERFILET
HERLIOOM CARROT / POLENTA SLICE / PICKELD ONIONS / PORT WINE JUS

SADDLE OF VENISON “ BADEN BADEN” REIMAGINED
CRANBERRIES / PEAR / BRUSSELS SPROUTS / POTATO WAFFLES

BARBARY DUCK BREAST
POTATO DUMPLINGS / RED CABBAGE / ORANGE SAUCE

34

42

36

35

32

52

32

desserts

CHOCOLATE FONDANT
PEAR COMPOTE / PEAR SORBET

CREME BRULEE
SPICED ORANGES / WHITE COFFEE CREAM ICE CREAM

VEGAN APPEL CRUMBLE
GREEN APPEL SORBET / APPEL GEL

CHEESE SELECTION 3 pcs. or 6 pcs.

FROM MAITRE AFFINEUR WALTMANN
AGED BALSAMIC / BLACK WALNUTS / FIG MUSTARD / FRUIT BREAD

14

)

15

181726

ALLE UNSERE PREISE SIND IN EURO UND INKL. MWST.




