
Borrelkaart
RESTAURANT OUD POELGEEST 

A L L E R G I E Ë N  O F  D I E E T W E N S E N ?  
L A A T  H E T  O N S  W E T E N !

O M  M E E  T E  B E G I N N E N  
AMBACHTELIJK TUINBROOD

OESTERS 
Klassieke sjalotvinaigrette – per stuk

Blini's en crème fraîche 
KASTEEL DELICATESSE — BAERI  KAVIAAR 10G 

Kruiden uit eigen tuin, olijfolie, zeezout, furikakeboter

S I D E S
VERSE FRIET 

FRIET GELUK
Brandermayonaise

Parmezaan en truffelmayonaise
BOTANISCHE GROENTEN
Seizoensgebonden groenten
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S N A C K S

KAAS VAN HET MOMENT

BORREL VAN HET HOF

TUINSELECTIE NOTEN & OLIJVEN
Vraag ons team naar de kaas van het moment 

BOURGONDISCHE BORRELPLANK VOOR 2 PERSONEN
Makreel, citroenmayo, gepekelde zalm, olijven, soepje, ambachtelijk brood met
smeersels, Parmaham

Gemarineerde olijven en gerookte amandelen

6 Van Dobben b i t terbal len  met  mosterd
8 Kaastengels  met  huisgemaakte  chi l isaus
8 Krokante  k ipstukjes  met  chi l isaus
6  Vegan bitterballen met mosterd

VAN 15:00 - 21:30
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Dranken

RESTAURANT OUD-POELGEEST 

Tus s en eeuwenoude muren smaakt 
e lk drank j e naar een ve rhaal .

VAN 15:00 - 23:00

MOSCOW MULE 
Vodka | ginger beer | limoen | munt 

ESPRESSO MARTINI  
Vodka l Kahlua l espresso 
OLD FASHIONED
Bulleit Bourbon l Angostura l sinaasappel l kers

PORNSTAR MARTINI
Passievrucht | vodka | limoensap

C O C K T A I L S
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12
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GIN & TONIC 0 .0
Seedlip l Tonic 
APEROL SPRITZ 0 .0  
Crodino l 0.0% Prosecco l bruiswater 
APPLETINI  0 .0
Elderflower siroop l limoensap l bruiswater l appelsap

M O C K T A I L S
10
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10

PALOMA
Tequilla l limoensap | pink grapefruit | munt 

KASTEEL GIN & TONIC 
Kasteel Gin l Tonic 
APEROL SPRITZ 
Aperol l Prosecco l bruiswater 
LIMONCELLO SPRITZ 
Limoncello l Prosecco l bruiswater 

G I N  &  M O R E
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