
RESTAURANT OUD-POELGEEST 

Abendmenü
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A L L E R G I E N  O D E R  D I Ä T W Ü N S C H E ?  L A S S E N  S I E  E S  U N S  W I S S E N !
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H A U P T G E R I C H T E
KNUSPRIGE KALBSSCHULTER

KABELJAUFILET

ENTRECÔTE

Trüffeljus, Kastaniencrème, Kürbis, marinierte Pilze

Tomatenjus, knusprige Polenta, Spinat, Flusskrebse

Rotwein-Jus, Pommes Fondant, Tarte Tatin von roten Zwiebeln, Pilz-Duxelles, Knollensellerie
LINGUINE 
Cremige Trüffelsauce, Pilze, Parmesan, Spargelspitzen

Orangensauce, Linsen, Pastinakencrème
ENTENBRUST
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F Ü R  D E N  A N F U N G
HAUSGEBACKENES BROT

AUSTERN
Klassischer Schalotten-Vinaigrette – pro Stück

Kräutern aus unserem Garten, Olivenöl, Meersalz & Furikake-Butter

SCHLOSS-DELIKATESSE — BAERI  KAVIAR ( 10  G)
Blinis und Crème fraîche
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V O R S P E I S E N
LACHS-SASHIMI

KALBSTERRINE

KRABBEN-SALAT

Sojasauce, Ingwer, Wasabi

Pfeffer-Crumble, Aprikosenkompott, Pilz-Duxelles, Knollensellerie

Sauce aus Strandkrabben, Sellerie, Avocado
ENTENBRUST (KLEINE PORTION)
Orangensauce, Linsen, Pastinakencrème

BROKKOLI  TERIYAKI
Erdnüsse, Frühlingszwiebel, Chili

SUPPE DES KÜCHENCHEFS
Saisonale Suppe — bitte fragen Sie unser Team
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S E I T E N
FRISCHE POMMES FRITES

TRÜFFEL-POMMES FRITES
Hauseigener Mayonnaise

Parmesan und Trüffelmayonnaise
BOTANISCHES GEMÜSE
Saisonales Gemüse
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SCHOKOLADEN-PARADE

CHEESCAKE

KÄSEAUSWAHL DES TAGES

Ein Fest aus Schokoladenmousse, Schokoladeneis, Tartelettes, Macarons und Schokoladensauce

Mango-Crèmeux, Rohrzucker-Tartelette, Mango-Sorbet

Fragen Sie unser Team nach der aktuellen Käseauswahl
PETIT FOURS & PRALINEN
Macarons, Petit Fours, Pralinen
AFFOGATO 
Vanilleeis, Crumble, Shot Espresso



W E I S S W E I N  
Côte de Gascogne, Frankreich 

Languedoc, Frankreich 

Piemont, Italien 

Nahe, Deutschland 

R O S É W E I N
Languedoc, Frankreich 

R O T W E I N
Languedoc, Frankreich 

La Mancha, Spanien 

S E K T

Penedès, Spanien 
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B I E R E  V O M  F A S S
HERTOG JAN 25 CL 

LEFFE BLOND 

SAISONALES BIER

HERTOG JAN 50 CL 

TRIPEL K ARMELIET 

F L A S C H E N B I E R E
TEXELS SKUUMKOPPE 

LEFFE BROWN 

HOEGA ARDEN RADLER 

LEFFE TRIPEL 

JOPEN MOOIE NEL IPA 

CORONA
HOEGA ARDEN WEISS 

CAMPARI

E R F R I S C H U N G S G E T R Ä N K E
REGUL AR COCA-COL A

SPRITE

FANTA CASSIS

COCA-COL A ZERO

ORANGEN-FANTA

FUZE TEE MIT KOHLENSÄURE
FUZE TEE GRÜN

ROYAL BLISS BITTER LEMON

ROYAL BLISS GINGERBIER 

ROYAL BLISS TONIC

ROYAL BLISS GINGER ALE

SCHOKOL ADENMILCH
FRISTI

H A U S G E M A C H T E  G E T R Ä N K E  
HAUSGEMACHTER EISTEE 

HAUSGEMACHTE LIMONADE DES MONATS
HAUSGEMACHTE LIMONADE WASSERMELONE
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A L K O H O L F R E I E  B I E R E
HERTOG JAN 0% 

HOEGA ARDEN RADLER 0% 
LEFFE BLOND 0% 

CORONA 0% 

4
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6
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RESTAURANT OLD POELGEEST 

Getränke

L ’AURÉOLE |  SAUVIGNON BLANC,  COLOMBARD 

LAVILA |  CHARDONNAY 

WILHELM WALCH PRENDO |  P INOT GRIGIO 

VON DER LEYEN NAHE 

L ’AURÉOLE |  C INSAULT 

DAGUET DE BERTICOT |  CABERNET SAUVIGNON 

SEDOSA |  TEMPRANILLO,  SYRAH 

MISTINGUETT CAVA BRUT BIO ORGANIC 
MACABEO,  PARELLADA,  XAREL LO 

CAVA 0.0% 

H E I S S E  G E T R Ä N K E
K AFFEE 

CAPPUCCINO

FL ACHES WEISS 

ESPRESSO

MILCHK AFFEE

L ATTE
Auswahl: Vanille, Karamell oder Haselnuss
ESPRESSO MACCHIATO

VANILLE-CHAI-L ATTE 

HEISSE SCHOKOL ADE

DOPPELTER ESPRESSO

DIRTY CHAI  L ATTE VANILLE

Ergänzung: Hafer- oder Sojamilch
TEE

FRISCHER MINZTEE
FRISCHER INGWERTEE

HEISSE SCHOKOL ADE MIT SCHL AGAHNE
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S P E Z I A L K A F F E E
FRAPPUCCINO

HASELNUSS-MACCHIATO
K ARAMELL-MACCHIATO

IRISH COFFEE
Kaffee mit Irish Whiskey und Schlagsahne
FRANZÖSISCHER K AFFEE
Kaffee mit Grand Marnier und Schlagsahne
SPANISCHER K AFFEE
Kaffee mit Licor 43 oder Tia Maria und Schlagsahne
ITALIENISCHER K AFFEE
Kaffee mit Amaretto und Schlagsahne

S C H U L P  S Ä F T E

SCHULP ORANGENSAFT
SCHULP APFELSAFT

Säfte aus niederländischem Obst aus der Region Grünes
Herz. Reine, naturtrübe Säfte ohne Zusatzstoffe. 
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SCHULP TOMATENSAFT
SCHULP APFEL-ERDBEER
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L I K Ö R
DISARONNO

COINTRE AU

GRAND MARNIER 

BAILEYS

DRAMBUIE

ALKOHOL 43  
SAMBUCA

APEROL

FRANGELICO

TIA MARIA 

L IMONCELLO

D.O.M.  BENEDICTINE
JÄGERMEISTER
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W H I S K E Y  &  C O G N A C  
JAMESON

MACALLEN DOUBLE CASK 12  JAHRE 

HOPPE VIEUX

GLENFIDDICH 12  JAHRE 

BUSNEL CALVADOS 

COURVOISIER VS COGNAC 
REMY MARTIN VS OP 
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P O R T W E I N ,  S HE R RY  &  W E R M O U T  
TROCKENER SHERRY 

MARTINI  ROSSO 

TAWNY PORT 10 JAHRE 

MARTINI  BIANCO

TAWNY PORT
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D E S T I L L I E R T
JUNGE JENEVER 

BACARDI  WEISSER RUM 
ALTER JENEVER

KETEL ONE VODK A 
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https://www.canva.com/design/DAGv2TqlgRE/13T8gX6CLzh2cyV4WHrKVQ/edit

