RESTAURANT BUD-POELGEEST

AB 18:00

FUR DEN ANFUNG

HAUSGEBACKENES BROT &7

Krdutern aus unserem Garten, Olivendl, Meersalz & Furikake-Butter
AUSTERN

Klassischer Schalotten-Vinaigrette - pro Stiick
SCHLOSS-DELIKATESSE — BAERI KAVIAR (10 G)

Blinis und Créme fraiche

VORSPEISEN
LACHS-SASHIMI
Sojasauce, Ingwer, Wasabi
KALBSTERRINE
Pfeffer-Crumble, Aprikosenkompott, Pilz-Duxelles, Knollensellerie
KRABBEN-SALAT
Sauce aus Strandkrabben, Sellerie, Avocado
ENTENBRUST (KLEINE PORTION)
Orangensauce, Linsen, Pastinakencréme
SUPPE DES KUCHENCHEFS®?
Saisonale Suppe — bitte fragen Sie unser Team
BROKKOLI TERIYAKI &2
Erdniisse, Friihlingszwiebel, Chili

HAUPTGERICHTE
KNUSPRIGE KALBSSCHULTER
Triiffeljus, Kastaniencreme, Kiirbis, marinierte Pilze
KABELJAUFILET
Tomatenjus, knusprige Polenta, Spinat, Flusskrebse
ENTRECOTE
Rotwein-Jus, Pommes Fondant, Tarte Tatin von roten Zwiebeln, Pilz-Duxelles, Knollensellerie
LINGUINE®?
Cremige Triiffelsauce, Pilze, Parmesan, Spargelspitzen
ENTENBRUST
Orangensauce, Linsen, Pastinakencréme

NACHTISCH
SCHOKOLADEN-PARADE
Ein Fest aus Schokoladenmousse, Schokoladeneis, Tartelettes, Macarons und Schokoladensauce
CHEESCAKE
Mango-Cremeusx, Rohrzucker-Tartelette, Mango-Sorbet
KASEAUSWAHL DES TAGES
Fragen Sie unser Team nach der aktuellen Kdseauswahl
PETIT FOURS & PRALINEN
Macarons, Petit Fours, Pralinen
AFFOGATO
Vanilleeis, Crumble, Shot Espresso

SEITEN
FRISCHE POMMES FRITES
Hauseigener Mayonnaise
TRUFFEL-POMMES FRITES
Parmesan und Triiffelmayonnaise
BOTANISCHES GEMUSE
Saisonales Gemiise

ALLERGIEN ODER DIATWUNSCHE? LASSEN SIE ES UNS WISSEN!

55

A

15

17

A

12

12

23

28

28

2

24

13

12



elrinke

ERFRISCHUNGSGETRANKE HEISSE GETRANKE SPEZIALKAFFEE
REGULAR COCA-COLA 4 KAFFEE 35 FRAPPUCCINO 55
COCA-COLA ZERO 4 ESPRESSO 3 KARAMELL-MACCHIATO 75
SPRITE 4 CAPPUCCINO 4 HASELNUSS-MACCHIATO 75
ORANGEN-FANTA 4 MILCHKAFFEE 4 |RISH COFFEE 95
FANTA CASSIS 4 FLACHES WEISS 45  Kaffee mit Irish Whiskey und Schlagsahne
FUZE TEE MIT KOHLENSAURE 4 LATTE 4 FRANZOSISCHER KAFFEE 95
FUZE TEE GRUN 4 Auswahl: Vanille, Karamell oder Haselnuss 0.5 Kaffee mit Grand Marnier und Schlagsahne
ROYAL BLISS TONIC 4.5 ESPRESSO MACCHIATO 4 SPANISCHER KAFFEE 9.5
ROYAL BLISS BITTER LEMON 4.5 DOPPELTER ESPRESSO 4 Kaffee mit Licor 43 oder Tia Maria und Schlagsahne
ROYAL BLISS GINGER ALE 4.5 VANILLE-CHAI-LATTE 4  ITALIENISCHER KAFFEE 9.5
ROYAL BLISS GINGERBIER 4.5 DIRTY CHAI LATTE VANILLE 5  Kaffee mit Amaretto und Schlagsahne
SCHOKOLADENMILCH 4 HEISSE SCHOKOLADE 5 SCHULP SAFTE
FRISTI 4 HEISSE SCHOKOLADE MIT SCHLAGAHNE 5 Séifte aus niederliindischem Obst aus der Region Griines
. Ergdinzung: Hafer- oder Sojamilch 0.5 Herz. Reine, naturtriibe Sifte ohne Zusatzstoffe.
HAUSGEMACHTE GETRANKE TEE 35 SCHULP ORANGENSAFT 4
HAUSGEMACHTER EISTEE 5 FRISCHER INGWERTEE 4 SCHULP APFELSAFT 4
HAUSGEMACHTE LIMONADE WASSERMELONE 4.5 FRISCHER MINZTEE 4  SCHULP TOMATENSAFT 4
HAUSGEMACHTE LIMONADE DES MONATS 4.5 SCHULP APFEL-ERDBEER 4
- ewne ™
WEISSWEIN ROTWEIN
L'AUREOLE | SAUVIGNON BLANC, COLOMBARD 6 DAGUET DE BERTICOT | CABERNET SAUVIGNON 6
Céte de Gascogne, Frankreich Languedoc, Frankreich
LAVILA | CHARDONNAY 6 SEDOSA | TEMPRANILLO, SYRAH 6
Languedoc, Frankreich La Mancha, Spanien
WILHELM WALCH PRENDO | PINOT GRIGIO 7
Piemont, Italien ;
oo MARE SEKT
. MISTINGUETT CAVA BRUT BIO ORGANIC 85
ROSEWEIN MACABEO, PARELLADA, XAREL L0
L'’AUREOLE | CINSAULT 6 Penedes, Spanien
\ Languedoc, Frankreich CAVA 0.0% 75 J
BIERE VOM FASS LIKOR WHISKEY & COGNAC
HERTOG JAN 25 CL 4 DISARONNO 6.5 JAMESON 6.5
HERTOG JAN 50 CL 7 BAILEYS 6.5 GLENFIDDICH 12 JAHRE 7
LEFFE BLOND 6  COINTREAU 6.5 MACALLEN DOUBLE CASK 12 JAHRE 9.5
TRIPEL KARMELIET 6  DRAMBUIE 6.5 BUSNEL CALVADOS 7.5
SAISONALES BIER 6  GRAND MARNIER 6.5 HOPPE VIEUX 6.5
ALKOHOL 43 6.5 COURVOISIER VS COGNAC 7
FLASCHENBIERE SAMBUCA 6.5 REMY MARTIN VS OP 8
L ot LIROPPE o TIAMARIA 85 PORTWEIN, SHERRY & WERMOUT
APEROL 6.5
LEFFE BROWN 6 LIMONCELLO 5.5 TROCKENER SHERRY 5.5
JOPEN MOOIE NEL IPA 6 FRANGELICO 6.5 MARTINIBIANCO 55
HOEGAARDEN RADLER 6 D.0.M. BENEDICTINE 6.5 ?m'YN'ngfSU gg
ESESQ‘;R”E“ WEISS 2 JAGERMEISTER 6.5 TAWNY PORT 10 JAHRE 7
ALKOHOLFREIE BIERE DESTILLIERT
HERTOG JAN 0% 4 JUNGE JENEVER 6.5
LEFFE BLOND 0% 6 ALTER JENEVER 6.5
HOEGAARDEN RADLER 0% 8 BACARDI WEISSER RUM gg
CORONA 0% ’ RESTAURANT OLD POELGEEST KETEL ONE VODKA oo

CAMPARI


https://www.canva.com/design/DAGv2TqlgRE/13T8gX6CLzh2cyV4WHrKVQ/edit

