ENTREES

Salade verte

Salade mélée de saison

Salade biquette

Escargots AOP de Bourgogne 6 pieces _10.-

TARTARES

180 G COUPES AU COUTEAU, SERVIS AVEC SALADE,
FRITES ET PAINS GRILLES

Le traditionnel 37.50.-
Sauce du chef, cdpres, echalotes,
cornichons, jaune d’oeuf

Litalien

Grana padano, tomates seéchées,

Veloute de courge et graines torrefises___12.- pesto basilic maison, graines torrefiees

Burger cheddar 27.-
Steak hachée du boucher, triple cheddar, oignons frits, oignons caramélises, bacon, sauce du chef

Burger I’Ayento6t 27.-
Steak hache du boucher ou poulet, lard montagnard, oignons caramélises, fromage a raclette

SERVIS AVEC FRITES

NOS METS AU FROMAGE

Crolte au fromage raclette d’Ayent Supp. ceuf: 2.- Supp. jambon : 2.- 19.-

Fondue au fromage - 2 g / personne 25.-

NOS VIANDES

Fondue de la Riante minimum 2 personnes 45.-

2509 p.p de boeuf epicé, 3 sauces maison - Supp 100 g : 13.- P
Entrecote Simmental 200g au beurre crémeux sur réchaud - Servi avec salade mélée 44.- »p /
Entrecéte de cheval Sauce tartare maison 34.-
Spare-ribs de porc Marinade maison 39.-

Tagliata de boeuf 200g - Boeuf simmental CH - Salade, grana padano, balsamique 40.-

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC DES FRITES MAISON & UNE POELEE DE LEGUMES

NOS POISSONS

Croustillants de filets de perche du Valais Servi avec salade, sauce tartare maison, frites
Gambas a volonté au beurre, ail et persil maison - Servi avec salade et frites

NOS METS BRASSERIE

Crolte forestiére assortiment de champignons frais & la créme 25.-

NOS SALADES

Salade biquette Toast de chévre chaud au miel, salade, crudités, graines torréfiées

Salade Ayentote Dés de raclette, jambon cru, crodtons, crudités de saison

|l B | | B




NOS DESSERTS Tartelette citron meringuée 10.-
Créeme briilée A Café gourmand 12.-

Coeur coulant chocolat . Gaufre de Liege 12.-
Glace vanille, chantilly Glace caramel, coulis de caramel sale, chantilly

f ; g . Glace des Alpes

TOUTES NOS COUPES A 11.-

Coupe Danemark Coupe smarties

3 boules vanille, sauce chocolat chaud, chantilly 3 boules aux choix, smarties, chantilly

Café liégeois Glace 1 boule 3.50.-
2 boules cafée, 1 boule vanille, café chaud, chantilly Glace 2 Boules 6.50.-
Chocolat liégeois Chantilly maison 0.30.-

2 boules chocolat du Perou, 1 boule vanille, sauce
chocolat chaud, chantilly

NOS PARFUMS DE GLACE
Noisette, caramel Salidou, vanille, chocolat du Peérou, rhum raisin, pistache, fraise, café

NOS PARFUMS DE SORBET
Poire William, Mangue, genépi, framboise, ananas, noix de coco, abricot stracciatella framboise

Les arrosés 2 boules et 2cl d’alcool 12.50.-

Les valaisans :
Sorbet abricot romarin arrosé d’eau-de-vie d’abricot - Sorbet poire Williams arroseé d’eau-de-vie de poire

Limoncello : Sorbet Limoncello arrosé de Limoncello

Le Genépi : Sorbet genépi arrosé de Genépi

-

POUR LES PETITS CAFE & CROISSANT 4.60.- CAFE & SANDWICH 6.50.-

FORMULE DU MIDI
DU LUNDI AU VENDREDI

JUSQUA 11 ANS 13.00.-

1 sirop
+ Aiguillettes PLAT - 18.50.-
de poulet panées ENTREE + PLAT - 19.50.-

mjaml?on blanc PLAT + DESSERT - 19.50.-
ou Petit pavé de rumsteack ENTREE + PLAT + DESSERT - 21.50.-

avec frites

[ - MINERALE 3DL + CAFE 3.50.-

MINERALE 5DL + CAFE 4.-




-

-
37,5CL 50CL 75CL
FENDANT « CAVE M&F CONSTANTIN, AYENT » 15.00 28.00
FENDANT « CAVE E.BETRISEY, AYENT » 21.00
JOHANNISBERG « CAVE E.BETRISEY, AYENT » 27.00____  38.00
§ PETITE ARVINE « CAVE M&F CONSTANTIN, AYENT » 45.00
=
50CL 75CL
,l/w r‘m DOLE BLANCHE « CAVE M&F CONSTANTIN, AYENT » 22.50

yal
CAVE E.BETRISEY, AYENT

37,5CL 50CL 75CL

’ PINOT NOIR 26.50 _ 36.50
/
HUMAGNE ROUGE 52.00
MYS'TERRE 19.00 42.00

A Pinot noir, Gamay, Gamaret, Diolinoir

Y
CAVE M&F CONSTANTIN, AYENT

37,5CL 50CL 75CL FAVI
GAMAY 1700___22.50 __ 33.00 « CAVE CELLIER DE SION »

PINOT NOIR 2350 36.50 Syrah, Diolinoir, Gamaret
SYRAH 49.00 CUVEE 1858 70.00
CAVE DES LES DOMAINES BONVIN

MERLOT 47.00 LAY 7

) Cornalin, Syrah, Humagne Rouge
MERLOTBARRIQUE_______ 4700 SANG DE REINE __ 20.00 __ 30.00___ 40.00
COMPLICE 30.00 __ 38.00 « CAVE A&C BETRISEY, ST LEONARD »
Pinot noir, Diolinoir, Galotta Syrah, Diolinoir, Gamaret, Pinot noir
IMAGINE 44,00 _ 69.00 - ZANNARISERVA2018. = 70.00
Diolinoir, Cabernet, Syrah, Humagne Italie - Montepulciano d’Abruzzo Colline T. DOCG

37,5CL 50CL

/'

W sunerl $
1DL FENDANT « CAVE M&F CONSTANTIN » 3.70
1DL JOHANNISBERG « CAVE E.BETRISEY » 5.00

1DL. PETITE ARVINE « CAVE M&F CONSTANTIN »6.00
1DL. HEIDA « CAVE LES FILS MAYE » 6.50

1DL. ROSE « PROVINS» 6.50

1DL GAMAY « CAVE M&F CONSTANTIN » 4.00
1DL PINOT NOIR « CAVE M&F CONSTANTIN » 4.50
1DL MYS’TERRE. « CAVE E.BETRISEY » 6.00




ESPRESSO 3.50
CAFE 3.50
RENVERSE 4.00
CAPPUCCINO 4.20

THE 3.90

§
;
:

VERRE DE LAIT 3.00

\Q
SUZE 4cl 5.50
RICARD 2cl 4.50
KIR 5.50
KIR PETILLANT 8.00

MARTINI BLANC/ROUGE 4cl 6.00
CAMPARI 4cl 5.50

LATTE MACCHIATO CARAMEL 4.80
CHOCOLAT OVOMALTINE 4.50 .
CHOCOLAT CAOTINA 4.50

CHOCOLAT VIENNOIS 5.00

CARTE DES
JUS SUR
DEMANDE
4.50

LONG DRINK 11.00
COUPE DE PROSECCO 7.00

\g ABSINTHE 5.50

GALOPIN 2.50

MINI PRESSION 3.50
PRESSION 4.20
CHOPE 6.00

MINI PICON 3.50

Brasserie d’Anzere
Muggas Mountain

BELGIAN TRIPLE 6.50

CITRON VERT 6.50
& GINGEMBRE

CARTE
DES DIGESTIFS

BIERE PICON 5.50
CHOPE PICON 7.50
PANACHEE 4.20

BIERE SANS ALCOOL 4.20

COCA-COLA 33CL 3.90
COCA-COLA ZERO 33CL 3.90
FANTA 33CL 3.90

THE FROID, PECHE 33CL 3.90

THE FROID CITRON 33CL 3.90
RIVELLA ROUGE 33CL 3.90
LIMONADE 3.90 ‘
SCHWEPPES 3.90

MINERALE 5DL 5.00

BITTER ROUGE 4.00
SIROP MORAND 1.50

CIDRE LE KERNE 3DL 6.00
CIDRE LE KERNE 75cl| 19.00

L au

HENNIEZ Bleue 33cl 3.50
HENNIEZ Verte 50cl 4.90
HENNIEZ Verte 1L 9.00
SUPP. SIROP 0.30

SUR DEMANDE 6.50

Brasserie Celsius

EFFE 6.50

Ambrée a la framboise
MECABRICOT 6.50
Rousse aux abricots
THYMBREE 6.50
Ambrée au thym

Brasserie du vieux chemin

BLONDE CLEF DES
CHAMPS 6.50

BLANCHE CANDOR 6.50
AMBREE BROUE 6.50
BRUNE «La Forteresse» 6.50

BLANCHE AU COMBAVA
“SHIRO” 6.50

SESSION ALE «Zébu» 6.50
DUBBLE ALE «Cougar» 6.50




