— osteria moderna -
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a partager ou pour soi

° Pinsa romana, jambon de Parme 18 mois

° Sardinillas, pain de campagne grillé et beurre salé 24
o Sélection de charcuteries italiennes, parmesan et pickles maison 32
o Tempura de fleurs de courgettes et crevettes, mayonnaise piquante 28

ENTREES
o Vitello tonnato a la tradition, capres croustillants et pickles maison 28
° Crudo de daurade, jus de concombre, céleri vert, salicorne et ceufs de saumon 26
° Burrata crémeuse, asperges vertes a la marjolaine et huile aux herbes 26
° Velouté froid de petits pois, espuma au thym et citron 19

PRIMI
nos pdtes & risotti ,facon Collonge Café

° Spaghettone Cacio & Pepe et crevettes délicatement saisies SIGNATURE 34
° Risotto aux asperges vertes, parmesan et citron confit 28
° Ravioli au citron et ricotta, bar mariné et féves en deux textures 30
° Paccheri a la sauce de tomates roties, basilic frais et mozzarella de bufflonne 30
° Orecchiette, ragu de veau mijoté et olives taggiasche 32

SECONDI

viandes & poissons
° Tagliata de beeuf, déclinaison de carottes, frites et jus corsé aux herbes 46
° Milanese de veau, pommes sautées, roquette et tomates cerises 52
° Poulpe roti a l'arrabbiata, pak choi et chapelure aromatique 44
° Filet de maigre a la plancha, purée maison, feves & petits pois, vin blanc a ['estragon 42

PIECES ENTIERES MENU DEGUSTATION
pour 2 personnes 4 SERVICES - 75 CHF
Piece du Boucher —selon arrivage selon l'inspiration du chef - minimum 2
Poisson entier au four — selon arrivage personnes supplément fromages 10.—

En cas d'allergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser a notre personnel
Tous nos prix sont en francs suisses, TVA comprise

info@collonge-cafe.ch
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