
D A  C O N D I V I D E R E
à partager

Pinsa romana 12
origan, fleur de sel, huile d'olive

Sardines à l'huile d'olive 24
pain de campagne grillé,
beurre salé, pickles maison

Polpette maison 26
bœuf mijoté à la sauce tomate · 6 pièces

La planche de la Casa 28
charcuteries et fromages italiens

A N T I P A S T I
pour commencer

Velouté de chou-fleur rôti 19
éclats de châtaigne, croûtons de pain

Œuf parfait 22
champignons de saison, crumble
de parmesan, émulsion aux herbes

Calamaretti sautés 26
alla genovese

Terrine de gibier maison 26
aux champignons, pain de campagne toasté,
chutney de fruits, pickles d'oignon rouge

Vitello tonnato 28
selon la tradition

Salade verte 9

Salade mêlée 12

C O N T O R N I
garnitures

Pommes de terre sautées aux herbes 6

Purée à l'huile d'olive 8

Frites 8

Poêlée de légumes de saison 10

P A S T A
nos pâtes

Spaghettoni cacio e pepe 27
la recette traditionnelle · avec crevettes + 7

Agnolottini del plin 30
farcis au veau, beurre noisette à la sauge,
crème de parmesan, jus de veau

Rigatoni fumés 32
carbonara classique et guanciale croustillant

Paccheri à la truffe noire 34
champignons et truffe noire

Tagliatelle au sanglier 34
effiloché de sanglier,
herbes de la Méditerranée

S E C O N D I
viandes & poissons

—  Carne  —

Médaillon de veau rosé 48
gratin dauphinois,
courge rôtie, sauce au citron

Entrecôte de cerf 48
topinambour, blettes, sauce au genièvre

Milanaise de veau 52
roquette, tomates cerises,
parmesan, pommes de terre rôties

—  Pesce  —

Pavé de bar 48
mousseline de pommes de terre à
l'huile d'olive, artichauts sautés aux herbes

Sole meunière 52
pommes de terre au four, blettes sautées

P E R  D U E
à partager à deux

Pièce du boucher selon arrivage

Poisson entier au four selon arrivage

Cucina & Cuore
En cas d'allergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser à notre personnel.

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA comprise.

Casa Collonge — Carte Automne 2026 — FR — format fini 216 × 356 mm — fond perdu 3 mm — CMJN FOGRA39


