
En cas d’allergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser à notre personnel

tous nos prix sont en franc suisse et compris TVA

BIENTOT NOS PIZZAS SUR PLACE ET A L’EMPORTER         

Info@collonge-cafe.ch

° Salade de Mesclun  9 frs  

°Salade mêlée de saison 12 frs 

°Baccalà mantecato, pickles d’oignons rouges,  toast de pain campagnard croust i l lant   22.-

 ° Œuf parfait à 63°, émulsion de parmesan, topinambour décliné et brisures de truffe noire  26.-

 °Soupe d’orge perlé, lentilles et pois chiches, huile d’olive parfumée 19.-

°Calamarett i  sautés minute,  art ichauts,  ol ives taggiasche et tomates confites 26.-

 

L E S  E N T R É E S

L E S  P L A T S

° Risotto au safran, ossobuco fondant de veau et jus réduit   36.-

  vers ion végétarienne 25.-frs 
 

 ° Spaghettone Cacio&Pepe et Crevettes délicatement saisies - L'INCONtourNABLE   34.-

 ° Gnocchi de pdt maison, moules, cime di rapa et pecorino affiné  26.-

° Raviol i  del  pl in au veau, beurre noisette à la sauge, crème de parmesan et jus de veau corsé   30 .-

  option truffe noire 42.-

°Poitr ine de cochon confite,  céler i  pomme en 2 textures,   et jus a la truffe noire   42.-

°Entrecôte de boeuf rassis(220gr) ,  sauce au poivre et fr i tes   39.-

°Pavé de maigre cuit  a basse température,  purée de pdt maison, 
art ichauts poêlés et sauce au champagne  42.-

°Noix de Saint-Jacques snackées,  romanesco, guanciale croust i l lant et jus de veau 42.-
 

                 Menu Dégustation 

4 services 75chf
 (AB, Entrée, pates, plat, dessert) 

selon le choix du chef  (min. 2 PERS)
SUPPLEMENT FROMAGE 10.-

art
e

Á  P A R T A G E R  

° Pinsa romana, jambon de parme 24 mois  28.-

° Sardini l las BIO, pain de campagne gri l lé et beurre salé  24.-

Tagl iere di  salumi i tal iani ,  parimigiano reggiano et pickles maison 32.-

Assort iment de fr i tures à l ’ i tal ienne 22.-

L E S  P I E C E S  E N T I E R E S  P O U R  2  P E R S O N N E S  

° Pièce du Boucher  - Pr ix selon arr ivage -

° Poisson entier au four - Pr ix selon arr ivage

° Tartare de bœuf au couteau, os à moel le rôt i ,  légumes fermentés et réduction balsamique 28.-


