Montag bis Freitag 07.00 - 24.00 Uhr

Flr Gruppen, Anlasse und Bankette 6ffnen wir gerne Samstags und Sonntags

5 Raume von 10 - 120 Personen

Gartenwirtschaft bis 60 Personen

Wir verfligen Gber mehr als 60 Parkplatze beim Restaurant. Sollten diese nicht
ausreichen, so dirfen Sie auch den Militarparkplatz am Ende des Miiliweg beniitzen.
(450 m / 6 Minuten Fussweg).

Gastro Manufacture Sarl
Ruth Jorg-Eichstadt
Kasernenstrasse 129
8180 Bilach
044 860 13 55
www.kaserne-buelach.ch
kaserne@kaserne-buelach.ch



Vorspeisen

Blattsalat

Gemischter Salat

klein
Tagessuppe 5.80
Bouillon mit Ei 5.80

Kaltes und Kleinigkeiten

Thonsalat einfach
garniert

Cervelat-Kasesalat einfach
garniert

Cervelat-Salat einfach
garniert

Caesar's Salad mit Pouletstreifen und Specktranchen
Salatteller mit Ei

Chnobli -Brot

Fleischkdse gebraten mit Spiegelei

Fleischkase kalt

Waldfascht, Cervelat mit Brot

Schweinswirstli mit Brot

Portion Pommes frites

9.50

gross
8.20

8.20

12.40
16.70

13.90
18.50

11.40
16.--

19.50

17.50

6.90

13.90

12.50



Puure Schiiblig 9.50

Wylander Puure Speck 10.--
Pantli 10.--
Mostbrockli 10.--
Wildschiblig vom Horiberg 10.--
Landrauchschinken 11.50
Rauchmaockli 11.50
Appenzeller Schinkenspeck 11.50
Blindner Alpkase 10.--

Jederzeit erhdltlich



Gutes aus der Kiiche

Omelette oder Riihrei nature 12.90

Omelette mit Schinken oder Kase 14.90

weitere Omelettes auf Anfrage

Fleischkdse gebraten mit Spiegelei, Pommes frites 17.30
Kaseschnitte mit Schinken und Spiegelei 17.90
Pasta Maison 15.80
Rahmschnitzel mit Nudeln 22.70
Schnitzel paniert, Pommes frites, Salat 19.90
Fitnessteller (2 Platzli, paniert oder nature mit Salat) 21.50
Pouletbrustli auf Salatteller oder Pommes frites 21.50
Pferde-Entrecote Krauterbutter, Pommes frites, Salat 28.50
Cordon bleu Maison, Pommes frites, Tagesgemiise 28.50
Schweinssteak, Krauterbutter, Pommes frites 24.90
Lamm-Riicken mit provencaler Kruste, Rosti-Kroketten 29.50
Rinds-Entrecote, Krauterbutter, Pommes frites 33.50

En Guete!



GAMALLA FOOD
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G'Hackets und Hornli, Apfelmus, Kase 18.50

Manover Portion

G'Hackets und Hornli, Apfelmus, Kase
Original Militarbiskuit und Militarschokolade 24.50



Apéritif und Bitter

Vol % 4cl
Campari 23 6.--
Cynar 16,5 6.--
Martini rot und weiss 15 6.--
Porto Sandemann rot 19 6.--
Sherry Tio Pepe 15 6.--
Appenzeller Alpenbitter 29 6.--
Jagermeister 35 6.--
Fernet-Branca 39 6.--

Vol % 2cl
Pastis 51 45 4.80

Liqueurs

Grand Marnier Cordon rouge 40 6.70
Tia Maria, Café Liquer, Jamaica 26,5 6.70
Amaretto Casoni 28 5.90
Bailey's Irish Whiskey Cream 4cl 17 7.50
Frangelico, Nussliquer 20 6.70
Nusslikor de Bosch Speziale 7.50
Blndner Roteli 22 7.50
Nocino della casa, Chiericati Vini, Bellinzona 25 8.50
Sambuca, liquore tipico italiano 40 7.50
Limoncello, Casoni 28 6.70

Peperonicino, Liquori di Giovanna, Magadino 32,5 8.50



Pastis
Pastis eignet sich ideal als Appetitanreger und als »Drink« zwischendurch.

klassisch mit Eiswasser 2cl 4.80
Tomate mit Grenadine 4 cl 8.50
Perroquet mit Pfefferminz 4cl 8.50
La Feuille Morte mit Grenadine und Pfefferminz 4cl 8.50

«ll faut toujours trois pastis: un pur la poussiere, un pour la soif, un pour la
plaisir. »
Man braucht stets drei Pastis: einen fiir den Staub, einen fiir den Durst und einen
flir den Genuss. (Karl Weisskopf)

—
1h-.rTu- 1 LtII_?":I Absinthe
i ] Fee verte, Griine Fee 2 cl 6.80

b7 o |2« "5 mit Eiswasser und Wiirfelzucker

Suze
mit Eiswasser 2cl 4.80
mit Tonic 4 cl 9.50
¥
I\ Pimm's No 1
Der erfrischende Cocktail aus England 10.--

das Hauptgetrank in Wimbledon
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