Gefliigel
Pouletbrust
pro 100g dazu

Schwein
Schweinssteak
pro 100g dazu

Pferd
Pferde-Entrecote
pro 100g dazu

Rind
Entrecote
pro 100g dazu

Lamm
Lammnierstick
pro 100g dazu

Kasernen-Spiess

Hot Stone

Von allem etwas auf einem Spiess

200g

200g

200g

200g

200g

32.50
5.30

32.50
5.30

37.90
6.90

38.90
7.90

37.50
7.30

35.90

1 Beilage nach Wahl, Krauterbutter und 3 Saucen sind im Preis inbegriffen.

Wahlen Sie zwischen:

Pommes frites, Kasernen-Kartoffeln, Butterreis, Teigwaren, frischem

Tagesgemise oder Salat.

Saisonal weitere Beilagen verfiligbar.

Jede weitere Beilage

Rindsfilet, Riesencrevetten, Strauss und andere Fleischsorten sowie

Hot Stone a discrétion auf Vorbestellung.



So funktioniert es:

Das Grillgut ohne Fettstoffe auf den ca. 350 Grad heissen Granitstein legen. Alle
5 bis 10 Sekunden mit dem Messer unter dem Grillgut durchstreifen und mit
Hilfe einer Gabel das Grillgut drehen, damit die Poren schliessen und keine Saft
austreten kann.

Den Vorgang so lange wiederholen, bis die Grillade den gewtischten Bratprozess
(Bratgeschmack) erreicht hat, blutig, rosé oder durchgebraten.

Unsere Empfehlung:
Das Fleisch kann auch portionenweise auf dem Stein gegrillt werden.

Nie Kriuterbutter oder Fettstoffe auf den Stein geben!
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