i Vin du pays du Var : Pichet (Rouge, Rosé, Blanc)
! Verre : 3¢ Quart : 6€ Demi : 8€ Litre : 14€

! Cotes de Provence : Domaine de la Vieille Tour

smess - AUBERGE DU PLANET

. . amandes grillées
Gnocchis artisanaux

e e e e e D Doudou du capitaine
R it | : Glace malaga’ rhum

San Pellegrino 50¢1/100cl 4€/6€50

E Carpaccio de Secca de beeuf d’Entrevaux dégustation  g¢ 15€ i EPIZZAS : : Rouge, Rosé 50 cl : 17€ Rouge, Rosé 75 cl : 25€

! Caillettes a la provencale et ses sanguins o€ 15¢€ . iMarguerite - sauce tomate, mozzarella, olives, herbes 10€ : ! Cotes de Provence : Bailli

: . N . ! 1Jambon cru - sauce tomate, mozzarella, jambon cru, olives, herbes 12€ : i Rouge, Rosé 50 cl : 16€ Rouge, Rosé 75 cl : 20€

i Moules farcies (6 piéces ou 12 piéces) 9¢ 15€ | i b Rha Le Vi loch

i i 'Reine - sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives, herbes 12€ Lo %Ote du 5 (1)n36 e Vieux Clocher

: Planche de charcuterie 10€]  16€ : . ‘ ;o 1oouge 75 cl: 26€

é Secca de beeuf d’Entrevaux, Jambon Cru, Caillette, Rosette i E4 fromages - sauce tomate, mozzarella, bleu, chévre, olives, herbes 12€ ' | Vin de Bordeaux : Chateau Fonséche « Haut Médoc »

i Ou Duo de charcuterie et fromages 18€ : 14 saisons - sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, 13€ i : Rouge 75 cl: 28€

! ) : : artichauts, olives, herbes : : Champagne Brut : Paul Romain 75 cl : 45€

; Salade de la vallée 9€ 15€ ! L’Entrevalaise - sauce tomate, mozzarella, secca, champignons, olives, herbes 13€ ! L
; Salade, tomates, radis, secca de beeuf d’Entrevaux, sanguins, b 6
! noix, pignons de pin, auménidre de chévre frais chaud, i iSanguine - sauce tomate, mozzarella, sanguins, persillade, olives, herbes 13€

' oignon rouge, raisin sec i !Cannibale - sauce tomate, mozzarella, viande hachée, ceuf, olives, herbes 12€ ! AL LIV EITY . .

! P ! . . Pression Heineken 25c¢l 4€

i . . . C . ! Apéritif maison 6€ . .

i Salade Ttalienne 9¢ 15¢ ;. iNapolitaine - sauce tomate, mozzarella, anchois, capres, olives, herbes 12€ 3 ] ) Pression Heineken 50¢l 6€

! ' ' _ L i Kir Cassis ou Framboise 4€

i Salade, tomates, pignon, jambon Cru, Mozzarella di Buffala i 1Chorizo - sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, olives 12¢ Pastis 51. Ricard 2¢cl A€ Bock 15¢l 2€50

é Tomate Mozzarella di Buffala 15€¢ ! éBlanche - Au choix parmi les pizzas ci-dessous 12¢€ : Mauresque € zlonac}(l)’ if:

: Lo ‘ ] ) i anaché

é Assiette de Sanguins 1€ :Ingrechent supplémentaire 1€ o ’?erroguet ig Picon Bitre se
NP It S N omate
..................................................................................... e i Leffe 4.€

' L ' Momi

| VIANDES (Provenance France et Union Européenne) . | DESSERTS MAISON € e 12 Biére sans alcool 4€

! P! ! icon

' Entrecote sauce au choix (Poivre, Roquefort, Cépes) 20€ i | Tarte aux pommes et sa boule de glace Mousse au chocolat ! Martini Blanc ou Rouge 4cl 4€

! . S , ! DIGESTIFS 4cl 5€

! Steak tartare, Frites, Salade 16€ ; ' Tiramisu Panna Cotta aux fruits rouges ! Porto 4cl 4€

é Carpaccio de Secca de beeuf d’Entrevaux et tomates mozzarella 16€ : : Dessert du jour Assiette de fromages variés : i Americano 4cl 6€  Limoncello Cointreau

1 Escalope de Veau aux cépes 18€ | =m0 J&B 3l 6€  Génépi Get 27 ;
. Steak haché a cheval 14€ | i Jack Daniel’s 3cl 6€50 C Poire Willi :
e . | GLACES, SORBETS. & COUPES GLACEES 1 Baby 3¢ Rhomn St James Morio Brizard |
| PLAT DU JOUR : Voir Ardoise . | Profiteroles 7€ ;i Vodka3d 5€  Fine Calvados  Bas Armagnac |
i : Nougat glacé et son coulis de fruits rouges 7€ Gin 3cl 5€ ;
! SUPPLEMENT : Assiette de frites ou légumes ou salade verte 4€ ! i 1 Bitter 15cl (sans alcool) 3€

Lo ) . . GLACES SORBETS 1 boule 2€ 1

[ T T T T T T T r i Vanille, chocolat, café, Citron, fraise, 2 boules 4€ BOISSONS FRAICHES

i POISSONS : malaga, praliné, pistache framboise, 3 boules 6€ Sirop a I'eau 25c¢l 2€ Jus de fruit 25¢cl 4€

i Tataki de Saumon 16€ : cassis, coco, poire  Supplément chantilly 1€ Limonade 25¢l 3€ Tomate, orange, pomme, ananas,

i Brochette de Gambas 20€ : COUPES GLACEES Dlab.olo 25¢cl 4€  abricot, pamplemousse

| Pates au Saumon 166 | | SANS ALCOOL 6€50 | AVEC ALCOOL 7¢ i | Derrier33c ¢
RS P : i Coca Cola, Coca Cola zéro 33cl 4€

i_ ..................................................................................... . Chocolat lié eois Colonel Le Général : E O . 25 1 46

i PATES SAUCE AU CHOIX 16€ : Glace au Ch0§olat, chocolat chaud, Sorbet citron, vodka  Sorbet citron, P rangina 2o )

! P chantilly, amandes grillées limoncello P Schweppes Tonic 25c¢l 4¢€

i Pates au choix : Sauce au choix : b i i Ice tea 25cl 4€

! S . . P After Eight P .

i Raviolis artisanaux de beeuf Roquefort, Cépes, ! Café liégeois Sorbet menthe, chocolat chaud, Get 27, P Vittel 50cl 4€

. Tagliatelles fraiches Pistou, Napolitaine i Glace au café, nappage café, chantilly, | chantilly .+ Badoit 50cl 4€

: MENU ENFANT 9€ ! Dame blanche

' Steak haché frites ! Glace vanille, chocolat chaud, chantilly. : BOISSONS CHAUDES

; ou i amandes grillées Williamine . . i1 Café 1,70€ Cappuccino 2,50€
é Tagliatelles Napolitaine : Sorbet poire, eau de vie de poire Décaféiné 1,70¢  Chocolat chaud 2,70€
i ! Fraise melba b . P .

, Nuggets de poulet ! Glace vanille, sorbet fraise nappage Raspoutine Lo Noisette 1,80€ Thé - Earl Grey, Citron Menthe 2,50€
! i fruits rouges, chantilly Sorbet Cassis, Créme de cassis i+ Café Créme 2,50€ Infusion 2,50€

...............................................................................................................................................................................................................................................................................................



