
2026
Festliche Rinderkraftbrühe
Schwäbische Maultaschen

***
Erlesene Brot- & Baguetteauswahl

Hausgemachte Pestos
Barbarie-Entenbrust

Orangen-Minz-Crème · Feldsalat
Exklusive Räucherfischauswahl

Frischlachstatar ·  Räucherfischsalat ·  Makrelenfilet
Wacholder-Forellenfilet ·  Sprotten

Butterfisch · pochierter Lachs
Schinkenspezialitäten

Melone · getrocknete Tomaten
Mariniertes Gemüse

Mandel-Oliven
Vitello Tonnato  vom Schweinerücken

Strauchkapern · Thunfischsauce 
Rucolasalat

Gebackener Schafskäse im Speckmantel
Bruschetta

Tomate · Rucola · Mozzarella ·  gereifter Balsamico

***

SILVESTER
GALA-BUFFET

I N S E L H O T E L  L A N G E O O G -  V E R K L I C K E R

Reservierung unter 04972 - 96 96 822
exkl. Getränke; 1. Sitzung 17:30-19:30; 2. Sitzung 20:00-23:00 inkl Glas
Vinzer Sekt im Pier2 ab 23 Uhr; Kinder (4-12): 35 €/ 40 €

AM BUFFET TRANCHIERT
Maredo Entrecôte

Barbera-Rotweinjus ·  Pommery Senfsauce
Romanesco · bunte Rübchen · Wasabipüree

Maispoulardenbrust
Honig-Kräuter-Marinade · Trüffelsauce

Gefüllte Tortellini ·  Mandelbrokkoli
Gefüllte Seezungenröllchen

Safransauce · Mango · Wildreis
Meeresspaghetti 

frische Algen · gebratene Queller ·  Sanddornsauce

***
SÜSSE DESSERTIMPRESSIONEN

Eine Auswahl feiner Desserts zum
Jahresausklang

75 €/85€*
*kurzfristige Änderungen vorbehalten
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