
Traiteur
P O U R  B I E N  D É B U T E R

13€10/part

Fondue de poireau, filet de rouget, gambas, oignons grelots caramélisés, champignons et crème
de moule au curry

T A R T E  F I N E  D E  L A  M E R

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

S A V E U R  D E S  M E R S
Saumon fumé, tataki de thon, rillette de sardine, brochette de gambas rôties et thon fumé

11€40/part

Médaillon de poulet romarin foie gras et saumon fumé

P L A I S I R  D U  C O M P T O I R 9€80/part

Médaillon de foie gras, magret fumé, saumon mariné et terrine de poisson

E N T R E  T E R R E  E T  M E R 13€10/part

Médaillon de poulet fumé cœur de foie gras, filet de caille snacké et brochette de saumon mi-cuit
mi-fumé St Jacques marinées et thon fumé

L ’ A U D A C I E U S E 15€80/part

Raviole du Dauphiné, farandole d’écrevisses St Jacques et chorizo, légumes provençaux et sauce
aux herbes fraiches 

L A  C A S S O L E T T E
P R O V E N Ç A L E

10€20/part



Traiteur
P O U R  B I E N  D É B U T E R

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

E C L A T  D E  S A I S O N

L ’ U R B I N O I S E

D O U C E U R  D E S  T E R R E S

S A L A D E  T E R R O I R

Melon, jambon de pays et terrine de poisson

Médaillon de magret fumé insert foie gras, médaillon de poulet au romarin foie gras, médaillon de
poulet fumé cœur de foie gras, pointe d’asperge verte et vinaigrette aux baies roses

Tataki de bœuf, samoussa de poulet et filet de caille cuit

Salade verte, magret fumé, gésiers, champignons, tomates, lardons et croutons

9€10/part

13€90/part

13€80/part

10€80/part



Traiteur
L E S  S A V E U R S  C Ô T I È R E S

13€20/part

T R I O  D E  T O U R N E D O S  D E  L O T T E
C R È M E  D E  R O M A R I N  

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

D O S  D E  C A B I L L A U D  E N
C R O Û T E  D ’ H E R B E S  B I S Q U E
D E  L A N G O U S T I N E  

B R O C H E T T E  D E  S T
J A C Q U E S  C R È M E  D E  L A
M E R  F O N D U E  D E  F E N O U I L  

M I J O T É  D E S  O C É A N S  ( S T
J A C Q U E S ,  F I L E T  D E  R O U G E T ,
M O U L E S ,  G A M B A S ,  S È C H E )
P E T I T S  L É G U M E S  C R È M E  D E  L A
M E R

P A V É  D E  M E R L U  S U R  R I S O T T O
D E  L A  M E R  J U S  D E  C H O R I Z O  

P A V É  D E  S A U M O N  P A N U R E
C É R É A L I È R E  C R È M E  D E
L I L L E T  B L A N C  

14€10/part

13€80/part

14€20/part

12€20/part

11€60/part



Traiteur
L ’ A R T  D E  L A  V I A N D E

11€50/part

E F F E U I L L É  D E  V E A U  N O I X  D E  S T
J A C Q U E S  C R È M E  D E  G I R O L L E  

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

P A R M E N T I E R  D E  C A N A R D  C O N F I T
A U X  H E R B E S  F R A Î C H E S

S U P R Ê M E  D E  P O U L E T  E T  G A M B A S
S U R  N O U I L L E S  S A U T É E S  A U X
L É G U M E S  C R È M E  D E  S A T É  

C U I S S E  D E  C A N E T T E  A U X
A G R U M E S  

F I L E T  D E  C A N A R D  E T  S A
R É D U C T I O N  D ’ A I R E L L E  

F I L E T  M I G N O N  D E  P O R C  F A Ç O N
G R A N D - M È R E  

16€80/part

11€20/part

12€90/part

10€20/part

13€20/part
C U I S S E  D E  P I N T A D E  F A R C I E  A U X
C H A M P I G N O N S  C R È M E  D E  F O I E
G R A S  

N O I X  D E  P O R C  R Ô T I E  À  B A S S E
T E M P É R A T U R E  C R È M E  D E S
B O I S

B A L L O T I N  D E  V O L A I L L E  F A R C I
A U  B R I E  S A U C E  F O R E S T I È R E  

T A T A K I  D E  B Œ U F  R É D U C T I O N
D E  S O J A  S U R  L É G U M E S  S A U T É S
E T  C H I P S  D E  T O P I N A M B O U R  

12€80/part

11€80/part

9€80/part

15€80/part



Traiteur
L E S  C O M P A G N O N S  D E  L ’ A S S I E T T E

B R O C H E T T E S  D E  L É G U M E S  D U
M O M E N T

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

T O M A T E S  A U X  D I F F É R E N T S
P A R F U M S

F L A N S  E T  G R A T I N S

L E S  M I J O T É S  D U  V E R G E R  ( F R U I T S  P O C H É S
O U  C O N F I T S )  

C É R É A L E S  E T  G R A I N S

L E S  P A T A T E S  Q U ’ O N  A I M E

F A G O T S  E T  L É G U M E S

P U R É E S  E T  É C R A S É S

Deux garnitures au choix comprises dans le tarif du plat

Poires, Pommes, Pêches



Traiteur
L E  C O I N  D E S  F R O M A G E S

4€90/part

Minimum 6 parts

A S S O R T I M E N T  D E  P I C S
F R O M A G E  D E  L A  M A I S O N
B E I L L E V A I R E  

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

P I È C E  M O N T É E  D E  F R O M A G E  D E
L A  M A I S O N  B E I L L E V A I R E
( A C C O M P A G N É E  D E  C H U T N E Y ,
C O N F I T U R E  E T  P A I N  R U S T I Q U E )  

A S S I E T T E  D ’ A S S O R T I M E N T
F R O M A G E  ( D E U X  À  T R O I S
F R O M A G E S )  

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S
G R A T I N É S  ( S E L O N  S É L E C T I O N )  

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E  D E
L A  M A I S O N  B E I L L E V A I R E  E N
P L A T E A U

Minimum 100 parts

50gr de fromage/personne

Minimum 6 parts

6€40/part

9€50/part

4€50/part

4€20/part

Tous nos fromages sont accompagnés de salade verte avec vinaigrette ainsi que de cerneaux de noix

P L A T E A U  D E  F R O M A G E  D U
M O M E N T  ( 3  F R O M A G E S ) 3€60/part



Traiteur
L A  P E T I T E  P A U S E  G O U R M A N D E

3€50/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

T R O U  N O R M A N D

               Au choix :
Boule de glace arrosée de mandarine impériale
Betterave glacée arrosée de son Rhum à la fraise Tagada
Pomme du verger et son Calvados ou Manzana pomme
Pêche de vigne et son pétillant
Citron jaune et Limoncello ou Vodka
Citron vert Jet 27 ou Rhum ambré
Poire William glacée et son eau de vie poire
Sorbet fraise des bois et son Kirsch ou sa Menthe Pastille
Mangue arrosée de sa Passionnata fruit de la passion
Cerise noire rafraichissante et Kirsch



Traiteur
L E S  D O U C E U R S  S U C R É E S

4€80/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

C A S C A D E  D E  F R U I T S  F R A I S
à partir de 80 personnes

4€80/partP A N I E R  D E  F R U I T S  F R A I S
à partir de 20 personnes

3€60/partS A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S
à partir de 10 personnes

28€60/douzaineB R O C H E T T E  D E  F R U I T S  F R A I S
à la douzaine

7€50/partP A L E T T E  G O U R M A N D E
composition de trois desserts

12€70/partB U F F E T  D E  D E S S E R T S
mignardises x2, tartelette x1, brochette de fruits frais x1 et verrine gourmande x1

9€80/partP I È C E  M O N T É E  ( 3 C H O U X / P E R S )
saveur et présentation à définir avec le client

2€50/pièceP Y R A M I D E  D E  M A C A R O N S
O U  C H O U X  C R A Q U E L I N S

saveur et présentation à définir avec le client

27€00/douzaineM I G N A R D I S E S  A S S O R T I E S
D E  L A  M A I S O N  M A U R I C E

à la douzaine

21€00/douzaine
M I G N A R D I S E S  A S S O R T I E S
D U  B O U L A N G E R

à la douzaine

4€20/pièceC U P  C A K E
présentation, décor et saveur à définir avec le client

9€00/partN U M B E R  C A K E
A partir de 15 personnes
Présentation, décor et saveur à définir avec le client

9€00/part (sans crème lissé)
9€80/part (avec crème lissé)

10€50/part (avec pâte à sucre) 

W E D D I N G  C A K E
A partir de 15 personnes
Présentation, décor et saveur à définir avec le client

Forfait artifices et présentoirs 5€ pour 20 personnes



Traiteur
L E S  D O U C E U R S  S U C R É E S

6€90/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

D E S S E R T  I N D I V I D U E L  D E  L A
M A I S O N  M A U R I C E

Au choix :
Finger pistache framboise : dacquoise crémeux pistache compotée et mousse
framboise (sans gluten)
Finger exotique : biscuit madeleine citron vert croustillant praliné coco
compotée mangue passion mousse noix de coco 
Sicilia : dacquoise pistache crème mousseline pistache fraise fraiche
Dôme fruits rouges : biscuit viennois compotée de fruits rouges soupçon de
rose sablé breton crème légère de vanille de Madagascar 
Royal : biscuit moelleux au chocolat croustillant feuilleté praliné crème brûlée
chocolat au lait et noisette mousse chocolat noir à 70%
Plaisir : dacquoise aux noisettes praliné feuilleté ganache chocolat au lait
chantilly chocolat au lait fine feuille de chocolat au lait

Forfait artifices et présentoirs 5€ pour 20 personnes

4€30/partD E S S E R T  I N D I V I D U E L  D U
B O U L A N G E R

Au choix :
Duo Choco : biscuit génoise recouvert d’une bavaroise au chocolat noir et lait
avec craquant praliné
Cara Choco : biscuit génoise recouvert d’une bavaroise au chocolat et caramel
avec croquant caramel fleur de sel
Pomme Caramel : biscuit génoise recouvert d’une bavaroise au caramel avec
des morceaux de pommes cuites au beurre
Passion Framboise : biscuit génoise recouvert d’une bavaroise passion et
framboise et croquant de fruits rouges



Traiteur
L A  P A R E N T H È S E  V É G É T A L E

12€80/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

S A L A D E  V É G É T A R I E N N E
petits légumes

E N T R É E

13€90/partV O L  A U  V E N T  V É G É T A L
au gré des saisons, accompagné d’une sauce

P L A T S

12€00/partT A J I N E  D E  L É G U M E S
au gré des saisons

2€70/partD É C L I N A I S O N  D E
F R U I T S  D U  M O M E N T

au gré des saisons

D E S S E R T



Traiteur
L E  M E N U  M O U S T I Q U E     9 € 9 0 / P A R T

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

A S S O R T I M E N T  D E  C H I P S  E T  C H A R C U T E R I E  E N
B U F F E T

OU

E N T R É E

A S S I E T T E  D E  M E L O N  E T  J A M B O N

N U G G E T S  D E  P O U L E T  P O M M E S  D E  T E R R E  R Ô T I E S

OU

P L A T

F R I C A S S É  D E  P O U L E T  P O M M E S  D E  T E R R E  R Ô T I E S

OU
F I L E T  D E  P O I S S O N  P Â T E S  F R A I C H E S

M O U S S E  A U  C H O C O L A T

OU

D E S S E R T

S A L A D E  D E  F R U I T S

OU
G L A C E



Traiteur
L E S  P L A T S  Q U I  R A S S E M B L E N T

10€90/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

P A Ë L L A
Margate, moules, langoustines, crevettes, poulet, chorizo et porc

10€70/partC H O U C R O U T E  À  L ’ A L S A C I E N N E
Palette de porc demi-sel, saucisse de Francfort, saucisse fumée, saucisson à l’ail
nature, poitrine de porc fumée, pommes de terre et choux

12€90/partC H O U C R O U T E  D E  L A  M E R
Margate, moules, crevettes, langoustines, pommes de terre, saumon, haddock et
merlu (sauces au choix)

12€90/partP O T É E  M A R I N E
Lotte, lieu, saumon mi-fumé, moules, crevettes, sèche, poireau, choux frisé,
pommes de terre et carottes

10€90/partC A S S O U L E T  A U  C O N F I T  D E  C A N A R D
Cuisse confite de canard, poitrine de porc fumée, cervelas et saucisse de
Toulouse

9€50/partR O U G A I L L E  S A U C I S S E
Saucisse fumée et riz Massala 

11€10/partC O U S C O U S  R O Y A L
Agneau, poulet, mergues, boulettes de bœuf (maison), légumes frais (carottes,
courgettes, navets, aubergines, pois chiche), semoule aux raisins 

9€80/partT A J I N E  D E  P O U L E T  C I T R O N  C O N F I T
Poulet, miel, courgettes, poivrons, carottes, abricots secs, olives vertes, coriandre
fraiche et semoule

10€80/partT A J I N E  D E  L A P I N
Lapin, carottes, navets, petits pois, pruneaux, courgettes, curcuma, cumin,
gingembre et semoule

9€90/partC O Q  A U  V I N
Tagliatelles fraiches, coq, carottes, champignons, lardons et oignons 

10€30/partF R I C A S S É  D E  V O L A I L L E  À  
L ’ A N C I E N N E

Pommes de terre grenaille rôties (à la graisse de cochon) et filet de poulet



Traiteur
L E S  P L A T S  Q U I  R A S S E M B L E N T

9€90/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

T R A D I  T A R T I F L E T T E
Pommes de terre, lardons, oignons, lard grillé et reblochon

11€90/partT A R T I F L E T T E  A U  S A U M O N
Saumon fumé, pommes de terre, oignons et reblochon

12€50/partC O C H O N  D E  L A I T  F A R C I  ( E N
T R A N C H E S )

Pommes de terre grenaille rôties (à la graisse de cochon) et tranches de cochon
de lait farci

10€10/partC H A M P V A L L O N  D ’ A G N E A U
Agneau, pommes de terre, oignons, romarin, thym, laurier, ail et épices
marocaines



Traiteur
L ’ I N S T A N T  B U F F E T

15€90/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

E N T R É E
Salades composées (3 variétés au choix), charcuterie variée, terrines de pâté, rillettes et
leurs condiments

B U F F E T  M A L I N

P L A T
Plateau de viandes froides (2 au choix rôti de porc/bœuf/agneau/dinde/filet de poulet
ou poulet rôti) avec chips

F R O M A G E
Plateau de fromages du marché

D E S S E R T
Tarte aux pommes ou salade de fruits ou tiramisu

18€50/part
E N T R É E

Assortiment de salades composées en coupelles (3 variétés au choix), pics charcuterie
variés

B U F F E T  C H A M P Ê T R E

P L A T
Petits pains individuels garnis (3/personnes : rillette poisson, rillette cochonaille, jambon)
avec chips

F R O M A G E
Plateau de pics fromages (4/personne)

D E S S E R T
Mignardises du boulanger (3/personne)

condiments et sauces compris                             option pain 0€90/part



Traiteur
L ’ I N S T A N T  B U F F E T

32€50/part

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

E N T R É E
Assortiment de terrines, rillettes et fumages maison terre et mer, avocat cocktail, ananas
exotique et pamplemousse fraicheur d’agrumes

B U F F E T  S I G N A T U R E

condiments et sauces compris                             option pain 0€90/part

P L A T
au choix:
La marmite du pêcheur
Djambala de poulet
Cocon de lait farci tranché
Mijoté de canard à l’ancienne
Poulet Boucané sauce créole

F R O M A G E
Plateau de fromages affinés

D E S S E R T
Dessert de la Maison Maurice 

minimum 20 personnes



Traiteur
L ’ A N I M A T I O N  C U L I N A I R E

16€90/pers

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

C O C H O N  D E  L A I T  À  L A
B R O C H E  O U  A G N E A U  O U
P O U L E T

minimum 50 personnes
forfait avec sauces et garnitures

B A R B E C U E  G É A N T
minimum 20 personnes
P L A N C H A  C O C K T A I L
minimum 20 personnes
P L A C H A  B I S T R O N O M I Q U E
minimum 20 personnes
P O Ê L O N S  P A R T Y
minimum 20 personnes
B A N C  D E  L ’ É C A I L L E U R
minimum 20 personnes
L E  C H E F  E N  S P E C T A C L E
minimum 20 personnes                 diverses découpes au choix et à définir
C R Ê P E S  P A R T Y
minimum 20 personnes
B A R  À  F R U I T S
minimum 20 personnes
B A R  À  B O N B O N S
minimum 20 personnes

tarifs variant en fonction de l’anim
ation choisie



Traiteur
L E S  C O C K T A I L S  E N  F Ê T E

50€00

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

P L A N C H E  D E  P I C S
C H A R C U T E R I E

pour 10 personnes 

60€00P L A N C H E  D E  P I C S  F R O M A G E
pour 10 personnes 

55€00
P L A N C H E  M I X T E  D E  P I C S
C H A R C U T E R I E  E T  F R O M A G E

selon la saison et les arrivages
pour 10 personnes 

P L A N C H E  D E  L É G U M E S
C R O Q U A N T S  A V E C  S A U C E 45€00

selon la saison 
pour 10 personnes 

L A  R O N D E  D E  C H A R C U T E R I E 40€00
charcuterie prédécoupée
pour 10 personnes 

L A  R O N D E  D E  F R O M A G E 50€00
fromage prédécoupé
pour 10 personnes 

L A  R O N D E  D E  F R O M A G E  E T
C H A R C U T E R I E 45€00

fromage et charcuterie prédécoupés
pour 10 personnes 



Traiteur
L E S  C O C K T A I L S  E N  F Ê T E

10€00

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

R É D U C T I O N S  C H A U D E S
pour 10 personnes 

10€50N A V E T T E S  G A R N I E S
pour 10 personnes 

11€50T O A S T S  F R O I D S  A S S O R T I S
pour 10 personnes 

11€80W R A P S  C R E V E T T E
pour 10 personnes 

11€20W R A P S  P O U L E T
pour 10 personnes 

9€80W R A P S  V É G É T A R I E N S
pour 10 personnes 

14€00B R O C H E T T E S  F R O I D E S
pour 10 personnes 

12€00M I N I S  B U R G E R S  C H A U D S
pour 10 personnes 

12€00M I N I S  B U R G E R S  F R O I D S
pour 10 personnes 

15€00P I C S  A P É R I T I F S
pour 10 personnes 

32€00P A I N  N O R D I Q U E
72 pièces

29€00P A I N  S U R P R I S E
72 pièces

2€90/pièceM I N I S  C A S S O L E T T E S  C H A U D E S
minimum 10 personnes 

1€60/pièceV E R R I N E S  A S S O R T I E S
minimum 10 personnes 

2€10/pièceC U I L L È R E S  C O C K T A I L S
minimum 10 personnes 



Traiteur
L E S  C O C K T A I L S  E N  F Ê T E

12€80/pers

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

P R É F O U S  ( X 2 )
C R O Q U E - J A M B O N  ( X 2 )
P I Z Z A
M I N I  B U R G E R
H O T - D O G
T O A S T  F R O M A G E
Q U I C H E S  ( X 2 )

10 pièces/personne

C O C K T A I L  G O U R M A N D  C H A U D

12€80/pers
N A V E T T E S  B R I O C H É E S  ( X 2 )
W R A P S  P O U L E T  ( X 2 )
B R U S C H E T T A S  ( X 2 )
B R O C H E T T E S  ( X 2 )
M I N I  B U R G E R  F R O I D
B R E T Z E L  G A R N I

10 pièces/personne

C O C K T A I L  G O U R M A N D  F R O I D

12€80/pers
À  C O M P O S E R  P A R M I  L E S  D E U X
P R E M I È R E S  P R O P O S I T I O N S

10 pièces/personne

C O C K T A I L  G O U R M A N D  
C H A U D /  F R O I D

Possibilité d’ajouter ou d’intégrer deux ou trois pièces sucrées par personne 
Mignardises du boulanger 1€75/pièce

Mignardises de la Maison Maurice 2€25/pièce



Traiteur
L E S  C O C K T A I L S  E N  F Ê T E

22€40/pers

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

B E I G N E T S  D E  C R E V E T T E  ( X 2 )
Y A K I T O R I S  D E  P O U L E T  ( X 2 )
M I N I  C O Q U I L L E S  S T  J A C Q U E S  ( X 2 )
A S S O R T I M E N T  D E  Q U I C H E S  ( X 2 )
B R O C H E T T E S  D E  F I L E T  D E  C A I L L E  ( X 2 )
P A P I L L O T E S  D E  G A M B A S  ( X 2 )
A C R A S  D E  M O R U E  ( X 2 )
S A M O U S S A S  ( X 2 ) 16 pièces/personne

C O C K T A I L  P R E S T I G E  C H A U D

22€40/pers
M I N I  B R O C H E T T E  D E  M A G R E T  D E  C A N A R D
C A N A P É S  F R O I D S  ( X 3 )
C H O U Q U E T T E S  S A L É E S  ( X 2 )
T A R T E L E T T E S  S A L É E S  ( X 2 )
C U I L L È R E S  ( X 2 )
V E R R I N E
P I C S  A P É R I T I F S ( X 2 )
B L I N I  G A R N I
M I N I S  B U R G E R S ( X 2 )

16 pièces/personne

C O C K T A I L  P R E S T I G E  F R O I D

22€40/pers
À  C O M P O S E R  P A R M I  L E S  D E U X
P R E M I È R E S  P R O P O S I T I O N S

16 pièces/personne

C O C K T A I L  P R E S T I G E
C H A U D /  F R O I D

Possibilité d’ajouter ou d’intégrer deux ou trois pièces sucrées par personne 
Mignardises du boulanger 1€75/pièce

Mignardises de la Maison Maurice 2€25/pièce



Traiteur
L E  R E T O U R ,  E T  S I  O N  E N  P A R L A I T

P L A T E A U  D E  C H A R C U T E R I E

Tous les tarifs annoncés sont hors service, hors vaisselle et hors nappage

C O N D I M E N T S  E T  S A U C E S

T E R R I N E  D E  P Â T É

R I L L E T T E S  D E  C O C H O N  O U  C A N A R D

P L A T E A U  D E  R Ô T I  F R O I D

F I L E T  D E  S A U M O N  C U I T  S U R  P E A U
M A R I N É E  E T  É P I C É E

S A U C E S  F R O I D E S

A C C O M P A G E M E N T S

F R O M A G E S  ( B E U R R E )

S A L A D E  C O M P O S É E

Cornichons, moutarde, beurre

Poulet, porc, dinde, bœuf, agneau, veau

Béarnaise, tartare, poivre, curry, moutarde, barbecue

Ratatouille, chips, haricots blancs mijotés

Tarte aux pommes, salade de fruits, brownie au chocolat

D E S S E R T S

P A I N


