LE CAFE DE PISSOS

Plus qu’un Bar, Restaurant... une Institution !

Jean-Paul Clavé, chef et propriétaire du Café de Pissos, laisse son affaire entre de
bonnes mains... Ses enfants se chargent de la reléve !

Cingquante-six ans aux fourneaux! A 70 ans, Jean-Paul-Clavé vient de passer officiellement
la main a ses enfants. Sandrine, Cédric et Julie sont désormais a la téte de la « SARL Le
Café de Pissos », cette maison traditionnelle & la terrasse ombragée de platanes plus que
bicentenaires.

Sandrine et son mari Philippe Petriat secondent Jean-Paul depuis le début. En effet, sa fille
geére le restaurant et s'occupe du cbété commercial. C'est avec elle que vous pouvez entrer
en contact pour organiser des repas de famille, cousinades, ou service traiteur. Son matri
tient le fourneau et cuisine entre autre le cassoulet qui réchauffe les papilles. Et deux de
leurs enfants, Florine et Clément ont enrichi leur formation en cuisine, aprés avoir obtenu
leurs diplbmes.

Julie Parvaud a rejoint la maison depuis plus de 15 ans et c'est en cuisine qu'elle pratique
son art. Les péatisseries sont souvent ses créations et les clients habitués ont toute
confiance, ils en commandent méme a emporter. Et lorsqu'il est prévu de faire des patés,
des saucisses confites ou autre conserves, c'est le bindbme Philippe-Julie qui officie. Mais il
arrivera aussi de voir Julie en salle : la polyvalence, c'est également ce qui caractérise cette
maison familiale.

Cédric est revenu a Pissos lorsque le second établissement a été crée en 2010, un
restaurant-pizzeria : la Pizz'éenne. Il confectionne ses pizzas, de la pate aux finitions et
également ses pains. Les suggestions de saisons sont proposées et les pizzas a emporter
ont beaucoup de succeés. Lui aussi est un cuisinier de métier et ne vous y trompez pas, ce
n'est pas une simple pizzéria.

Depuis donc des années la famille a su attirer une clientéle rassurée par les plats valorisant
les produits locaux de saison comme les asperges, les fraises, les cépes, les palombes ou
proposant des valeurs sires comme le foie gras, le paté chaud de gibier...

Carte variant au fil des saisons, menu du jour et repas ouvrier, le restaurant gastronomique
«Le Café de Pissos» concocte aussi des préparations a emporter pour ceux qui souhaitent
féter leurs événements a domicile.

L’équipe familiale est renforcée de deux jeunes en CDI et forme également des apprentis.

Maintenant, place a la nouvelle génération et a leurs nombreux projets d’amélioration
et de rénovation !

Mais, histoire de renifler de temps en temps les marmites en cuisine et de donner
quelques conseils pour préparer la “poitrine de veau’ ou le “pied de tripes”, vous y
rencontrerez encore le chef...

Contacts www.cafe-de-pissos.com — FB Le Café de Pissos - 05 58 08 90 16



