
 
 

Flaschenweinqualität  

im Offenausschank 

 
 

 
Salice Salento «Selection Tiefenau» IGT  Glass CHF 6.50 
Vinicola Mediterranea  Flasche CHF 45.00 

 
 

Die Fruchtaromen von frischen Beeren sowie die feinen, 
mediterranen Gewürze bestimmen das intensive Bouquet in der 
Nase. Im Gaumen überwiegt die samtige Art, die in Balance 
zwischen der Frucht und dem runden, weichen Körper steht. Der 
Abgang ist mächtig und lang anhaltend. 

 
 

Traubensorten: Malvasia Nero, Negroamaro 
Ausbau:   Edelstahltank 
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Offenweine 
 

  CHF  
1dl. 

CHF 
5dl. 

CHF 
7.5dl. 

   
 

Weiss 

 

Johannisberg AOC Valais Domaines Rouvinez 5.50 27.50  

Yvorne Blanc AVY AOC Aritsans Vingerons 
Yvorne 

5.50 27.50  

Roero Arneis DOCG Guidobono 6.50  45.00 

 
 

Rosé 
 

Œil-de-Perdrix AOC Finegrive Délival 5.50 27.50  

     

 

 

Rot 
 

Primitivo del Salento IGT Itinera Mondo del Vino 6.00  41.00 

Salice Salentino “Selection Tiefenau” 
IGT 

Vinicola 
Mediterranea 

6.50  45.00 

Maienfelder Pinot Noir AOC 
Graubünden 

U.L.Hermann 7.00  49.00 

Barbera d’Asti Cursus Vitae DOCG Carlin de Paolo 7.00  49.00 

               

 

 

 

Flaschenweinqualität im Offenausschank – Hauswein / Wein des Monats 

Wir helfen ihnen gerne bei der Auswahl! 



 
 

Flaschenweine weiss 

 
 
 

Château de Perroy Blanc «Cuvée Prestige» Grand Cru AOC, 70cl  CHF 49.00 
Château de Perroy, Schweiz, La Côte 
 
Im Bouquet offenbaren sich intensive Fruchtaromen (Birne, Quitte, Pfirsich, Melone), die durch 
eine feine Honignote akzentuiert werden. Dazu gesellen sich Blüten-, Blumenaromen, die auf 
Anhieb gefallen. Das ausgewogene Zusammenspiel eines gehaltvollen Körpers und einer 
nachhaltigen Struktur prägt den Sinneseindruck. Dieser Waadtländer Weisswein zeigt im lange 
anhaltenden Finale Profil und Charakter! 
 

 Traubensorte: Chasselas 
 Ausbau: Edelstahltank 

 
 
 
 
 
 Roero Arneis DOCG, 75cl   CHF 45.00 
 Guidobono, Italien, Piemont 
 

Das Bouquet in der Nase offenbart eine breite Fruchtpalette: Aprikose, Ananas, Mango, Pfirsich 
und grüner Apfel. Dazu gesellen sich Aromen, die an Lindenblüte und Kamille, Salbei denken 
lassen. Auch im Gaumen überzeugt er durch seine fruchtige, légère Struktur, seine Reintönigkeit 
und Gradlinigkeit. Das Zusammenspiel von Süsse und Säure macht viel Spass und überzeugt im 
Finale. 
  

 Traubensorte: Arneis 
 Ausbau: Edelstahltank 

 
 

 

Flaschenweine rosé 
 
 
 
  
 Œil de Perdrix Neuchâtel AOC, 75cl  CHF 49.00 
 Cave Châtenay-Bouvier, Schweiz, Neuchâtel 
 

Im Bouquet entfalten sich feine, leckere Fruchtnoten, die in Kombination mit dezenten 
Sekundäraromen einen vielschichtigen, typischen Sinneseindruck hinterlassen. Intensiver, 
fruchtiger, subtiler und rassiger Pinot Ausdruck. Voll und lang im Abgang. 
 

 Traubensorte: Pinot Noir 
 Ausbau: Edelstahltank 
 



 
 

Flaschenweine rot 
 
 
 Château de Perroy Rouge «Cuvée Prestige» Grand Cru AOC, 70cl CHF 51.00 

Château de Perroy , Schweiz, La Côte 
 

Die intensiven, reintönigen, reifen Fruchtaromen (Himbeeren, Erdbeeren) und die dezenten 
Gewürznoten in der Nase erfüllen schon im Bouquet die hohen Erwartungen in diesen Grand Cru. 
Aber auch im Gaumen und im Finale weiss dieser Château de Perroy rouge durch seine 
zugängliche Textur und durch seine fruchtige Struktur zu überzeugen. 
 

 Traubensorte: Pinot Noir 
 Ausbau: Edelstahltank 
 
 
 
 Humagne Rouge Sensorielle Valais AOC, 75cl  CHF 52.00 

Varone Vins, Wallis 
 
Das etwas wilde Bukett hinterläss den Eindruck einer Alpweide und verströmt Düfte von 
Enzianwurzeln, Humus und Ziger, mit einem Touch Leder. Samtiger Antrunk, sehr 
geschmeidiger, doch gut präsenter Gerbstoff, gut strukturiert mit angenehm frischem Finale. 

  
 Traubensorten: Humagne Rouge 
 Ausbau: In grossen Eichenfässer (Fuder) 
 

 
 
 

Maienfelder Pinot Noir, 75cl  CHF 49.00 
Urs-Leonhard Hermann, Schweiz, Graubünden 

 
Im Bouquet präsentieren sich sortentypische Fruchtaromen (Himbeeren, rote Kirschen), die in 
einer schönen Vielfalt einen harmonischen Gesamteindruck ergeben. Dieser Blauburgunder aus 
der Bündner Herrschaft mit einer griffigen Struktur weist alle typischen Aromen auf und 
überzeugt durch seinen gradlinigen, sortentypischen Abgang. 

  
 Traubensorte: Pinot-Noir 
 Ausbau: Edelstahltank 
 
 
 

Merlot Riserva Collinare DOC, 75cl  CHF 59.00 
Tenuta Colle degli Ulivi, Schweiz, Tessin 

 
Der intensive Aromapalette von Fruchtaromen in Kombination mit dezenten Gewürznoten 
offenbart sich in der Nase. Steht anfänglich die sortentypische Aromatik im Vordergrund, 
überzeugt er bald einmal mit Schmelz und viel reifer Frucht. Und schliesslich zeigen sich im 
Gaumen sowie im anhaltenden Finale saftige Gerbstoffe sowie eine frisch-fruchtige 
Säurestruktur. 
 

 Traubensorte: Merlot 
 Ausbau: 14 Monate im grossen Eichenfass und französischen Barrique 



 
 

 
 

 
Malbec Reserva «Kaiken», 75cl           CHF 45.00 

 Vina Kaiken, Argentinien, Mendoza 
  

Erfrischende Fruchtsäure, reifer Gerbstoff mit Biss. Im Abgang hält er, was er in der Nase 
angekündigt hat. Im Gaumen hat das Feuerwerk seine Fortsetzung und endet mit einem 
ausgewogenen Abgang perfekt gelungen mit schöner Textur.  

 
 Traubensorten: Malbec, Cabernet-Sauvignon 
 Ausbau: 6 Monate im Barrique 
 
 
 
 
 Ripasso della Valpolicella Classico Superiore Torbae DOC, 75cl  CHF 49.00 
 Domini Veneti, Italien, Veneto 

 
Dass es sich um einen mächtigen Ripasso handelt, zeigt sich schon in der Nase: verführerische 
Frucht (Brombeere, Erdbeere, Kirsche), gedörrte Früchte (Rosinen, Banane), Gewürze (Vanille, 
Zimt, Süssholz) und Nuancen von Ausbau- und Reifearomen. Im Gaumen offenbart sich eine 
Ausgewogenheit der Strukturelemente und die präsenten sowie samtigen Gerbstoffe stehen mit 

der Fruchtstruktur im Einklang.  
 
 Traubensorte:  Corvina, Corvinone, Rondinella 
 Ausbau:  8-10 Monate in traditionellen, grossen Eichenfässern 
 
 

 
 Amarone della Valpolicella DOCG , 75cl  CHF 76.00 
 Pasqua, Italien, Veneto 
  

Die Black Label Linie, welche sich durch die Appassimento-Technik auszeichnet, ist eine Hommage   
an die ersten Amarone- und Ripasso-Weine, welche die Familie Pasqua in den 70er Jahren kelterte. 
Dieser Amarone in intensiv-roter Robe zeigt frische und entscheidende Aromen von Brombeeren 
und dunkler Schokolade. Der Gaumen ist äusserst elegant und raffiniert mit seidigen Tanninen. 

  
 Traubensorten:  Corvina, Rondinella, Corvinone, Negrara 
 Ausbau: 18 Monate in französischen Barriques 
 
 
  

Barolo Coste di Montforte DOCG, 75cl  CHF 84.00 
 Guidobono, Italien, Piemont 
  
 Die Herkunft zeigt sich bereits in der Nase: Die Aromapalette reicht von Kirschen, Himbeeren, 

Waldbeeren über Veilchen, Salbei zu Beerenlikör, Lakritze und Zedernholz. Saftige, reife 
Gerbstoffe in Kombination mit einer erfrischenden Frucht setzen sich im weiteren Verlauf in 
Szene. Die klassische Art dieses Barolos überzeugt durch Sortencharakter und Gradlinigkeit. Das 
Finale ist streng, fruchtig und lang. Es hinterlässt einen typischen Sinneseindruck. 

  
 Traubensorte: Nebbiolo 
 Ausbau: 24 Monate im Eichenfass 
 



 
 

 
 
 Barbera d’Asti Cursus Vitae DOCG, 75cl  CHF 49.00 
 Carlin de Paolo, Italien, Piemont 

 
Rubinrote Robe. Frisches Bouquet mit Aromen von Veilchen, Rosen, schwarzen Kirschen, Beeren 
begleitet von einer angenehmen balsamischen Note. Am Gaumen frisch, trocken und würzig mit 
einem langanhaltenden Abgang. 

  
 Traubensorten: Barbera 
 Ausbau: Edelstahltank 
 
 
  
 
 
 Cannonau di Sardegna Saragat DOC, 75cl  CHF 46.00 
 Tenuta Atzei, Italien, Sardinien 
  

Helles Rubinrot mit violetten Reflexen und granatroten Nuancen. In der Nase intensive Aromen von 
reifen roten Früchten, wie Kirschen und Brombeeren, aber auch Blumen wie Veilchen und 
getrocknete Rosen und aromatischen Kräutern. Im Gaumen offenbart er sofort den Charakter eines 
eleganten, samtigen und fruchtigen Weines. Die gut eingebundenen Tannine und die ausgewogene 
Säure begleiten den Wein im anhaltenden Abgang. 

  
 Traubensorten: Cannonau 
 Ausbau: Edelstahltank 
 
 
 
 Chianti Classico DOCG, 75cl  CHF 48.00 
 San Felice, Italien, Toskana 

 
Ausschliesslich aus autochthonen Rebsorten gekeltert, verkörpert der Chianti Classico von San 
Felice Eleganz und Persönlichkeit. Er strahlt in leuchtendem Rubinrot und duftet einladend nach 
Kirschen, Himbeeren und süssen Veilchen. Am Gaumen präsentiert er sich trocken, mit feinen 
Tanninen und einer lebendigen, erfrischenden Säure. 

 
 Traubensorte:  Sangiovese, Colorino, Pugnitello 
 Ausbau:  10-12 Monate in slawonischen Eichenfässer 
 
 
 
 Bell’Aja Bolgheri DOC, 75cl  CHF 63.00 
 San Felice, Italien, Toskana 

 
Ein Genuss mit komplexem Bouquet und Aromen. Die purpurrote Robe wird in der Nase von einem 
Hauch eingemachter Waldbeeren und zarten Gewürznoten begleitet. Am Gaumen ausgewogen 
und harmonisch mit samtigen und umhüllenden Tanninen. Ein hervorragender Zweitwein mit 
typischem Bolgheri-Charakter, der sofortige Trinkbarkeit mit Komplexität verbindet. 

 
 Traubensorte:  Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 
 Ausbau:  12 Monate in französischen Eichenfässer 
 



 
 

 
 
 

Brunello di Montalcino Campofelice DOCG, 75cl  CHF 89.00 
 San Felice, Italien, Toskana 
  
 Aus der rubinroten Robe strömen intensive und komplexe Noten von vollreifen Waldbeeren, 

dunklem Brombeergelee, Tabakblatt und geschmeidigem Leder. Am Gaumen grosszügig und 
vollmundig, mit einer dichten, reichhaltigen Textur, die in ein langes, anhaltendes Finale mit 
Anklängen von Fruchtlikör übergeht. 

  
 Traubensorte: Brunello (Sangiovese Grosso) 
 Ausbau: 36 Monate in slawonischen und französischen Eichenfässer 
 
 
 

Rioja «Cerro Añ0n» Reserva DOCa, 75cl  CHF 49.00 
 Bodegas Olarra, Spanien, Rioja 
  

Von der Nase bis zum Abgang bietet dieser Wein durchgehend einen hohen Genuss: Das Bouquet 
ist geprägt von komplexen Aromen, die an Blumen und reifen Waldfrüchte erinnern. Er wird 
ergänzt durch ein schönes Zusammenspiel von Fruchtsäure, Gerbstoffe und Süsse. Seine 
tiefgründige Struktur passt vollendet zur Breite der Aromenpalette. Auch im Finale zeigt dieser 
Wein seine Grösse. 
 

 Traubensorten: Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo 
 Ausbau: 20 Monate im Barrique 
 
 
 

Abadia Retuerta Seleccion Especial, 75cl  CHF 78.00 
 Abadia Retuerta, Spanien, Castilla y Léon        39.5dl.     CHF 
  

Die Qualität und die Reife des Jahrgangs zeigt sich schon in der Nase: ein intensives, 
vielschichtiges Bouquet von reifen Beeren- und Fruchtaromen, Gewürzen, Unterholz und 
dezenten Röstaromen, Tabak, Rauch und Leder. Samtig, weich und trotzdem fruchtig, 
tiefgründig präsentiert sich diese Selección Especial, die auf eindrückliche Weise das Terroir zum 
Ausdruck bringt; so steht es auf der Rückenetikette geschrieben. 

  
 Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo 
 Ausbau: 10 Monate im Barrique 
 
 
 

Quinta de S.José Tinto Douro DOC, 75cl            CHF 51.00 
 Quinta de S.José, Portugal, Douro 

 
Tiefdunkle, purpurfarbene Robe mit einer schönen Intensität. Sehr lebendige und markante 
Aromen, bei denen die fruchtigen und floralen Noten dominieren, begleitet von würzigen 
Akzenten. Am Gaumen vollmundig mit einer ausgewogenen Säure und gut strukturierten 
Tanninen, die in einem lange und ausgewogenen Finale enden. 

  
 Traubensorten: Touriga Franca, Touriga Nacional 
 Ausbau: 10 Monate in gebrauchten französischen Eichenfässer 



 
 

 
 
 Château Ferrande Rouge Graves AOC, 75cl            CHF 63.00 
 Château Ferrande Rouge, Frankreich, Bordeaux 

 
Intensives Bouquet mit Noten von reifen Früchten, insbesondere Kirschen, begleitet von 
nussigen Anklängen und einem Hauch Kakao und Lakritz. Im Mund ein geschmeidiger 
Auftakt, der in einem fruchtbetonten, vollmundigen Mittelgaumen übergeht. Leichte Minze-
Noten begleiten den anhaltenden Abgang und zeigen die Eleganz eines grossen Bordeaux. 

  
 Traubensorten: Merlot, Cabernet Sauvignon 
 Ausbau: 25% in französischen Eichenfässer 
 
 
 
 
 
 
 

               Schaumweine/Champagner  

 
 
 Prosecco DeAngeli DOC Extra Dry  CHF 49.00 
 Vini DeAngeli, Italien, Veneto 
  

Helles Strohgelb mit feiner, anhaltender Perlage. In der Nase ein elegantes, leicht aromatisches 
Bouquet mit fruchtigen Anklängen von Birne und grünem Apfel, ergänzt durch florale Nuancen von 
Blüten und Glyzinien. Am Gaumen frisch und subtil, mit harmonischer Säure, feiner Würze und 
einem langen, ausdrucksstarken Finale. 

  
 Traubensorte: Glera 
 Ausbau: Tankgärung/Charmat-Methode 
 
 
 

  
 
  
 
 Champagne Bauchet Cuvée Origine Brut                                     CHF 85.00 
 Champagne Bauchet, Frankreich, Champagne 
  

Das Cuvée Origine von Champagne Bauchet zeichnet sich sowohl in der Nase, als auch im 
Gaumen durch vielschichtige, florale Noten sowie Aromen von Birne und rotem Apfel aus. Butter, 
Mandel und Briochearomen verleihen zusätzliche Komplexität und Eleganz und tragen zu einem 
leichten, ausgewogenen Gesamteindruck bei. Die prickelnde Perlage ist fein und hält sich bis ins 
langanhaltende Finale, das Lust auf mehr macht. 

  
 Traubensorte: Pinot Noir, Chardonnay 
 Ausbau: Flaschengärung, mind. 30 Mt. auf der Hefe, 8gr. Dosage 

 


