
 *PAPPARDELLE AL RAGÙ DI CERVO 15 

TORTINO DI PATATE E VERZA RAVIOLI DI ZUCCA

glutine, uova, sedano, solfiti

TRIS DI DOLCI 12

9 

7 

DEGUSTAZIONE FORMAGGI LOCALI

BUDINO DI CACHI E CACAO

budino cachi e cacao , 
tortino di nocciole , 
montebianco ai marroni

Piccolo............

latticini

TRIS CERTOSA 1515
Tortino di patate, verza, fonduta e salam
Sformato di broccoli con salsa all’acciuga
Vitello tonnato                                            

17 

ZUPPA DEL GIORNO CON CROSTINI 12

Grande.........  14 

PIATTO VEGETARIANO

 Coperto e acqua microfiltrata inclusa € 3.00 pp 

PRODOTTO UTILIZZATO SURGELATO ALL’ORIGINE*
ALCUNI CIBI FRESCHI ELABORATI, POTREBBERO AVER SUBITO
ABBATTIMENTO TERMICO PER UNA MIGLIOR CONSERVAZIONE

°

Le nostre proposte
Per iniziare Primi piatti

Secondi piatti I nostri dolci

MONTEBIANCO AI MARRONI 9 
latticini, frutto a guscio

°GNOCCHI DI PATATE 13,50 

13,50 UOVO POCHE’, CREMA DI CASTAGNE

17,50 CONIGLIO IN CASSERUOLA
con le sue verdure

TORTINO DI NOCCIOLE

 uova, frutti a guscio, solfiti

7 

13,50 

latticini

glutine, uova, latticini

glutine, uova, frutto a guscio, latticini

glutine (pane) uova, solfiti, latticini,pesce
con fonduta di blu e pere caramellate

con salsa allo zabaione al moscato

*GELATI 6 
latticini, frutto a guscio, uova

14 

latticini, uova, frutto a guscio
salsa al grana padano e porri dorati

sedano,solfiti

sedano, glutine (crostini)

con fonduta di toma e salam d’turgia

18 BRASATO DI VITELLO AL BAROLO

sedano, solfiti
con polenta pignoletto

*SORBETTI 6 

14 VITELLO TONNATO CERTOSA 1515
 solfiti, pesce, 

SFORMATO DI BROCCOLI 12,50 

glutine (pane) uova, latticini, pesce
con delicata all’acciuga

AGNOLOTTI VECCHIO PIEMONTE 

glutine, uova, frutto a guscio, sedano
con sugo di arrosto

14

18 BOLLITO MISTO 

sedano, “nelle salse: uova, pesce”
con verdure e bagnetti piemontesi

VERDURE COTTE MISTE 8

I nostri prezzi sono espressi in euro

con burro e salvia



BRASATO DI VITELLO AL BAROLO CON POLENTA PIGNOLETTO
sedano, solfiti

RAVIOLI DI ZUCCA CON BURRO FUSO E SALVIA
glutine, uova, frutto a guscio, latticini

TORTINO DI NOCCIOLE CON CREMA ALLO ZABAIONE AL MOSCATO
frutto a guscio, uova (crema zabaione), solfiti

EURO 40.00 - Coperto, minerale, caffè e calice di benvenuto

Menu Degustazione Piemonte

TORTINO DI PATATE , VERZA, FONDUTA DI TOMA E SALAM D’TURGIA

Il menu degustazione Certosa 1515 
deve essere scelto da tutto il tavolo dei commensali,

 I piatti del menu degustazione non possono essere modificati

latticini
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