TR Certosaisis

LUGGO DI SOSTA E DI PENSIERD

Per iniziare Daimi pratti

v CREMA DI ZUCCA, ZUCCA MARINATA E 13 € *TAGLIOLINI CON IL RAGU’ 1350 €
TOMINO FONDENTE glutine, uova
latticini
W °GNOCCHI ALL'ORTICA e
VITELLO TONNATO 1515 14 € con burro, salvia e crema di caprino
Pesce uova glutine, uova, latticini
v INSALATA DI ASPARAGI 13€ WJ*RISO BALDO AZ AGR. TESTA %€
con salsa aurora e uovo poche’ con asparagi
uova latticini, glutine, uova
TRIS CERTOSA 1515 7€
Alici in carpione
Insalata di asparagi salsa aurora e uovo poche’
latticini, uova, sedano, solfiti,pesce
Secondis priatti | nostads dolel
1
TRIS DI DOLCI 12 €
CONIGLIO IN CASSERUOLA 18 € , .
CON RATATOUILLE DI VERDURE ‘ zuppa inglese, semifreddo fragole,
olive taggiasche ed erbe aromatiche torta mandorle
solfitisedano °SEMIFREDDO ALLE FRAGOLE ' 7€
FILETTO DI BACCALA’ GRATINATO 19 € con cioccolato bianco e pistacchi
con porri, pomodoro, basilico e olive latticini, uova, frutti a guscio
°ZUPPA INGLESE 7€
STINCO DI VITELLO AL FORNO 16 € latticini uova
patate schiacciate al timo
Sedano, solffiti TORTA CASALINGA ALLE MANDORLE 7€
con coulis di fragole
v VERDURE DEL GIORNO 7€ uova . frutto a guscio
Sedano
GELATI E SORBETTI 6 €

DEGUSTAZIONE FORMAGGI LOCALI
Piccolo........... 9¢€
Crande......... 14 €

latticini, frutto a guscio, uova

*Coperto e acqua microfiltrata inclusa € 3.00 pp
\ﬂ PIATTO VEGETARIANO
* PRODOTTO UTILIZZATO SURGELATO ALL'ORIGINE

° ALCUNI CIBI FRESCHI ELABORATI, POTREBBERO AVER SUBITO
ABBATTIMENTO TERMICO PER UNA MIGLIOR CONSERVAZIONE
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LUOGO D) SOSTA E DI PENSIERD

2

Menw Degustazione Centosas 1515

CREMA DI ZUCCA , TOMINO FONDENTE E ZUCCA MARINATA
latticini

4

GNOCCHI ALL'ORTICA CON BURRO, SALVIA E CREMA DI CAPRINO
glutine, uova, latticini

4

STINCO DI VITELLO AL FORNO CON TORTINO DI PATATE
sedano, solfiti

4

TORTA ALLE MANDORLE CON COULIS DI LAMPONE
frutto a guscio, uova

EURO 39.00 - Coperto, minerale, caffé e calice di vino incluso

I menu degustazione Certosa 1515
deve essere scelto da tutto il tavolo dei commensali,

| piatti del menu degustazione non possono essere modificati



	Le nostre proposte
	Primi piatti
	Per iniziare
	CREMA DI ZUCCA, ZUCCA MARINATA E TOMINO FONDENTE
	latticini
	13 €

	VITELLO TONNATO 1515
	14 €
	Pesce,uova


	*TAGLIOLINI CON IL RAGU’
	13,50 €
	glutine, uova


	°GNOCCHI ALL’ORTICA
	14 €

	con burro, salvia e crema di caprino
	glutine, uova, latticini
	INSALATA DI ASPARAGI
	13 €


	con salsa aurora e uovo poche’
	uova
	TRIS CERTOSA 1515
	17 €


	Vitello tonnato Alici in carpione   Insalata di asparagi salsa aurora e uovo poche’
	latticini, uova, sedano, solfiti,pesce
	*RISO BALDO AZ AGR. TESTA
	14 €


	con asparagi
	latticini, glutine, uova
	ZUPPA DEL GIORNO CON CROSTINI
	11,50 €



	Secondi piatti
	I nostri dolci
	CONIGLIO IN CASSERUOLA                            CON RATATOUILLE DI VERDURE
	18 €

	olive taggiasche ed erbe aromatiche
	solfiti,sedano
	19 €
	FILETTO DI BACCALA’ GRATINATO

	con porri, pomodoro, basilico e olive
	STINCO DI VITELLO AL FORNO
	16 €


	patate schiacciate al timo
	Sedano, solfiti
	VERDURE DEL GIORNO
	Sedano
	7 €

	DEGUSTAZIONE FORMAGGI LOCALI
	Piccolo............
	Grande.........
	9 €
	14 €

	TRIS DI DOLCI
	12 €


	zuppa inglese, semifreddo fragole,                         torta mandorle
	7 €
	°SEMIFREDDO ALLE FRAGOLE

	con cioccolato bianco e pistacchi
	latticini, uova, frutti a guscio
	7 €
	°ZUPPA INGLESE
	latticini,uova

	TORTA CASALINGA ALLE MANDORLE
	7 €


	con coulis di fragole
	uova . frutto a guscio
	GELATI E SORBETTI
	latticini, frutto a guscio, uova
	6 €
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