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LUGGO DI SOSTA E DI PENSIERD
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“a CREMA DI ZUCCA, ZUCCA MARINATA E 13€ *TAGLIATELLE FRESCHE CON IL RAGU’ 13,50 €
TOMINO FONDENTE glutine, uova
latticini
°GNOCCHI DI PATATE 14 €
VITELLO TONNATO 1515 14 € con cime di rapa e salam ‘turgia
Pesce,uova glutine, uova, latticini, solfiti
o7 INSALATA DI ASPARAGI 13€ @ °TORTELLI DI ASPARAGI 14 €
con salsa aurora e uovo poche’ con crema al parmigiano
uova latticini, glutine, uova
TRIS CERTOSA 1515 17€
Alici in carpione
Insalata di asparagi salsa aurora e uovo poche’
latticini, uova, sedano, solfiti
Secondis priatti | nostads dolel
I
TRIS DI DOLCI 10 €
CONIGLIO IN CASSERUOLA 18 € . .
CON RATATOUILLE DI VERDURE ‘ torta nocciole, semifreddo, bonet
olive taggiasche ed erbe aromatiche
solfitisedano °SEMIFREDDO ALL’ARANCIA 7€
con fondente al cioccolato
FILETTO DI BACCALA' GRATINATO  18€ ) o0 iotricini uova
con porri, pomodoro, basilico e olive
°TORTINO DI NOCCIOLE 7€
W STINCO DI VITELLO AL FORNO 14 € CON CREMA ALLO ZABAIONE
patate schiacciate al timo latticini, frutto a guscio, solfiti
Sedano, solfiti
BONET ALL'’AMARETTO 6€
% VERDURE DEL GIORNO 7€ latticini, frutto a guscio, uova
DEGUSTAZIONE FORMAGGI LOCALI GELATI E SORBETTI 6€
. 9€ /Oft/C/ﬂ/, frutto a guscio, uova
Piccolo.........
Grande........ 14 €

*Coperto e acqua microfiltrata inclusa € 3.00 pp
\ﬂ PIATTO VEGETARIANO
* PRODOTTO UTILIZZATO SURGELATO ALL'ORIGINE

° ALCUNI CIBI FRESCHI ELABORATI, POTREBBERO AVER SUBITO
ABBATTIMENTO TERMICO PER UNA MIGLIOR CONSERVAZIONE
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Menw Degustazione Centosas 1515

VITELLO TONNATO 1515
Pesce, uova

4

AGNOLOTTI DEL PLIN CON BURRO E TIMO
glutine, uova, latticini

4

STINCO DI VITELLO AL FORNO CON TORTINO DI PATATE
sedano, solfiti

4

BONET ALL'AMARETTO
Latticini, frutto a guscio, uova

EURO 39.00 - Coperto, minerale, caffé e calice di vino incluso

I menu degustazione Certosa 1515
deve essere scelto da tutto il tavolo dei commensali,

| piatti del menu degustazione non possono essere modificati



	Le nostre proposte
	Primi piatti
	Per iniziare
	CREMA DI ZUCCA, ZUCCA MARINATA E TOMINO FONDENTE
	latticini
	13 €

	VITELLO TONNATO 1515
	14 €
	Pesce,uova

	13,50 €
	glutine, uova


	°GNOCCHI DI PATATE
	14 €

	con cime di rapa e salam ‘turgia
	glutine, uova, latticini, solfiti
	INSALATA DI ASPARAGI
	13 €


	con salsa aurora e uovo poche’
	uova
	TRIS CERTOSA 1515
	17 €


	Vitello tonnato Alici in carpione   Insalata di asparagi salsa aurora e uovo poche’
	latticini, uova, sedano, solfiti
	°TORTELLI DI ASPARAGI
	14 €


	con crema al parmigiano
	latticini, glutine, uova
	ZUPPA DEL GIORNO CON CROSTINI
	11,50 €



	Secondi piatti
	I nostri dolci
	CONIGLIO IN CASSERUOLA                            CON RATATOUILLE DI VERDURE
	18 €

	olive taggiasche ed erbe aromatiche
	solfiti,sedano
	18 €
	FILETTO DI BACCALA’ GRATINATO

	con porri, pomodoro, basilico e olive
	STINCO DI VITELLO AL FORNO
	14 €


	patate schiacciate al timo
	Sedano, solfiti
	VERDURE DEL GIORNO
	7 €

	TRIS DI DOLCI
	10 €


	torta nocciole, semifreddo, bonet
	°SEMIFREDDO ALL’ARANCIA
	7 €


	con fondente al cioccolato
	glutine latticini, uova
	°TORTINO DI NOCCIOLE                             CON CREMA ALLO ZABAIONE
	7 €
	latticini, frutto a guscio, solfiti


	BONET ALL’AMARETTO
	latticini, frutto a guscio, uova
	6 €

	DEGUSTAZIONE FORMAGGI LOCALI
	Piccolo............
	9 €
	Grande.........

	14 €

	GELATI E SORBETTI
	latticini, frutto a guscio, uova
	6 €
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