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CATERING

MENU- & BUFFETAUSWAHL

Eine gelungene Feier, ein frohliches Fest im Kreise der Familie, ein harmonischer Empfang mit
Freunden und Geschaftspartnern. Gibt es etwas Schoneres ?

Was oft ibersehen wird: Erfolg ist eine Frage der Planung.

Mit dem Passage Stube-Team steht Ihnen ein zuverlassiger Partner sowohl fur Ihre Feier in
unserem Restaurant, als auch im Catering-Bereich zur Seite. Ein Partner, der
dazu beitragen will, dass alles genauso lauft, wie Sie sich es vorstellen. Vertrauen Sie auf unsere
Erfahrung, auf unseren Service und die Qualitat unseres Angebots.

Folgend finden Sie Anregungen und Vorschlage zur Gestaltung lhrer Feier
oder Veranstaltung — selbstverstandlich alles in einem Uberschaubaren Kostenrahmen.
Gerne stellen wir mit Thnen auch nach lhren Wiinschen und Vorstellungen eine individuelle
Speisen- und Getrankefolge zusammen und beraten Sie bei der weiteren Partnerauswahl (Musik,
Dekoration, u.a.m.).

Unser Veranstaltungs-Team steht Ihnen unter unten genannten Telefonnummern oder per
E-Mail fir Fragen oder Wiinsche jederzeit zur Verfugung. Gerne kommen wir auch zu lhnen.
Wir bieten IThnen den kompletten Service rund um lhre Feier, ob in unserem Restaurant, bei
lhnen zu Hause oder in lhrer Firma: Menus und Buffets in grofRer Auswahl und alles was dazu
gehort: Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration, Warmhaltegerate ..............
Wir wiinschen lhnen schon jetzt eine schone Feier !!!

seit 1992

www.steakhaus-passage-stube.de

Hauptstr. 116 - 40764 Langenfeld - Tel.: 02173 - 77654
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Allgemeine Informationen
- Unsere Buffets bieten wir ab 20 Personen an.
- Mentukarten konnen durch uns erstellt werden

- Bevorzugen Sie eine spezielle Blumendekoration, bestellen wir diese nach lhren
Winschen bei einem Fachgeschaft.

- Weitere Dekorationswiinsche , wie z.B. ,,80. Geburtstag®, ,,Hochzeit®, ,Italienisch®, etc.
erfillen wir lhnen gerne -Preise auf Anfrage-

Der Gedeckpreis fiir mitgebrachte Kuchen betragt 1,50 € p.P.

Bei mitgebrachten Weinen und Sekt berechnen wir ein Korkgeld
von 18,50 € pro Flasche 0,75 I.

Nachstehende Preise gelten fiir das Restaurant Passage Stube incl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer und Bedienung.

- Gerne bieten wir lhnen fiir lhre Feier kostengtinstige Pauschalangebote an !

- Selbstverstandlich liefern wir auch auBer Haus:
Fragen Sie bitte nach der separaten Preisliste!
Lieferungen sind im Umkreis von Langenfeld kostenlos.

- Feiern Sie in unserem Restaurant (Speisen- u. Getrankeabnahme), fallt keine Raummiete an.
Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen des Passage Stubes.
Alle Angaben ohne Gewahr. Es gelten die Angaben im Restaurant.

-Wir bitten um Verstandnis, das aus rechtlichen Griinden einmal in Verkehr gebrachte Speisen
nicht mitgenommen werden diirfen.

VEREHRTE GASTE !
Die nachfolgenden Menii- und Buffet-Vorschlige sind als Anregung gedacht und geben nur

einen Teil unseres Gesamtprogramms wieder.
Selbstverstindlich gehen wir gerne auf lhre individuellen Wiinsche und Vorstellungen ein.
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Rindersuppe
mit Gemuse und Nudeln

Geschnetzeltes Ziiricher Art
mit Rosti-Taler und Salat

Bourbon-Vanille-Eis
auf einem rote Griitze-Beeren-Spiegel und Sahnetupfen

Klare Rinderkraftbriithe mit Einlage
mit Eierstich, Gemiise, Nudeln und Markklosschen

Bunte Salatvariation mit Croltons

Black and White
100g Schweinefilet mit Sauce Bernaise und ein 100g Rindersteak mit Peffersauce, dazu servieren
wir Bratkartoffeln und Salat

Mousse au Chocolat

Antipasti Teller
mit in Olivendl & Basilikum eingelegte Zucchini, Auberginen, Paprika und Champignons, dazu Baguettebrot

Broccoli-Cremesiippchen
mit Mandel-Sahnehaube

Scheiben vom Rinder-Burgunderbraten und der Schweinerolle
auf Pfifferling-Rahm, mit Rosenkohlbouquet und Mini-Knodel

Tiramisu
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Karotten-Orangen-Creme-Suppe
mit Sahnehaube

Rindercarpaccio
Salatbouquet mit Parmesansplittern, Balsamico-Creme und Olivendl auf Rinder-Carpaccio

Lachs & Zandermit Zitronensauce
mit Reis’

Dessertteller ,,Passage Stube*
von Mousses, Eis und frischen Friichten & Beeren

Champignoncremesuppe

Scheiben vom Raucherlachs auf Rosti-Taler
mit einem Spritzer Honig-Senf-Sauce und Salatstrausschen

Medaillons vom Rind und Schwein im Speckmantel auf Cognac-Pfefferrahm
mit Broccoli und Gratin

Tartufo auf warmen Rum-Kirschen

Vorspeisenteller des Hauses
eine Variation unserer kalten Vorspeisen

Pfifferling-Creme-Siippchen mit Schnittlauch

(Weibliche) Barberie-Entenbrust auf Orangen-Pfeffersauce
dazu Reis und Grillgemise

Warmer Apfelstrudel auf Vanille-Saucen-Spiegel, dazu Vanilleeis



7
Passage Stube

Carpaccio vom Rinderfilet
pikant mariniert, mit Rucola und Hobelkase

Pasta-Variation
auf einem Spiegel von Gorgonzola

Medaillons vom Hirschriicken auf Preiselbeer-Jus
dazu Broccoli-Réschen und Butter-Spatzle

Warmer Apfelstrudel an Vanille-Saucen-Spiegel
und Sahnetupfen

Neptun's Fischtriologie
Rauchlachs, Forellenfilet und Shrimps-Cocktail an Kaviar-Ei
Tomatensuppe
mit Sahnehaube
Koénigin-Pastete
gefullt mit Ragout-Fin
Lamm-Filets auf Rotwein-Jus
an Rosmarin-Kartoffeln und Bohnenbouquet

* %k %k

Schokoladen-Creme-Tortchen
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Menii 10 ,,Passage Stube*“

Flidlesuppe
klare Rindfleischbriihe mit Pfannkuchenstreifen

Variation von Vorspeisen
Vorspeisen-Teller an den Tischen eingesetzt
mit Schinken-Melone-Schiffchen, Tomate & Mozzarella,
gegrillte Auberginen, Zucchini, Paprika, gefiillte Champignons,
Shrimpscocktail, Rauchlachs & Forellenfilets
dazu eine Brotauswahl, Butterkugel und Krauter-Dipp

Tournados vom Black Angus Rinderfilet auf Steinpilzrahm,
mit einem Bohnenbouquet und Kartoffel-Gratin

Tartufo auf warmen Amaretto-Kirschen

Menii ,,Mediterran

Vitello tonnato
Hauchdiinne Scheiben vom Kalb, mit einer Creme aus Thunfisch, Kapern und Sardellen

Marinierte Mozzarella-Kugeln
auf einem Rucola-Feldsalat-Nest mit Kirschtomaten

Saltimbocca
Schweinemedaillons im Schinkenmantel & Pfeffersauce, dazu Rosmarinkartoffeln & Broccoli

Schokoladen-Soufflé
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Fischplatte
Rauchlachs, Forellenfilets & Shrimpscocktail an Kaviarei
Tomate & Mozzarella
AntiPasti
gegrillte Auberginen, Zucchini, Champignons, Paprika
Frische Salate Auswahl mit 2 Dressings
Brotkorb & Butter

Scheiben vom Burgunder Braten (Rind) in Rotwein-Sauce
Lachsfilet auf Krauter-Blattspinat
Hahnchengeschnetzeltes in Champignon-Rahm
Beilagen: Kartoffelgratin, Butter-Reis, Rosmarinkartoffeln, bunte Gemiseplatte

Dessertvariationen von Mousses & Cremes (in kleinen Glaschen prasentiert)

Broccolicreme-Suppe (wird serviert oder am Buffet)

Fischplatte
Rauchlachs, Forellenfilets & Shrimpscocktail an Kaviarei
Tomate & Mozzarella
AntiPasti
gegrillte Auberginen, Zucchini, Champignons, Paprika
Frische Salate Auswahl mit 2 Dressings
Nudelsalat
Brotkorb & Butter

Scheiben von der Schweinerolle auf Rahm
Lachsfilet und Victoria-Barsch auf Krauter-Blattspinat
Hahnchenbrustfilets auf Paprika-Sahne-Sauce
Beilagen: Kartoffelgratin, Butter-Reis, Rosmarinkartoffeln, bunte Gemuseplatte

Dessertvariationen von Mousses & Cremes (in kleinen Glaschen prasentiert)
Kleine Kaseauswahl
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Klare Rinderkraftbriihe
mit Einlage (wird serviert oder am Buffet)

Fischplatte
Rauchlachs, Forellenfilets, Matjes & Shrimpscocktail an Kaviarei

Tomate & Mozzarella

Rustikale Platte
mit Party-Schnitzel, Frikadellen, Mettwiirstchen und Mettigel

Frische Salate Auswahl
mit 2 Dressings
Nudel-, Kartoffel- und exotischen Krautsalat

Brotkorb, Butter & Partyschmalz

Krustenbraten auf Sauerkraut
Niirnberger Bratwiirstchen
Lachsfilet und Victoria-Barsch auf Krauter-Blattspinat
Haihnchenbrustfilets mit Ananas, Preiselbeeren und Kase tiberbacken
Scheiben vom Schweineriicken in Paprika-Sahne-Sauce

Beilagen
Kartoffelgratin, Wild-Reis, Thymiankartoffeln, Hochzeitsnudeln,
bunte Gemuseplatte

Dunkles und helles Mousse au Chocolat
(in kleinen Glaschen prasentiert)
Tiramisu-Torte
Kiasebrett mit Trauben
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Klare Rinderkraftbriihe

mit Einlage (wird serviert oder am Buffet)

Fischplatte
Rauchlachs, Forellenfilets, Matjes & Shrimpscocktail an Kaviarei
Tomate & Mozzarella
Hahnchenbrustfilets im Knuspermantel
Roastbeef mit Krauterremoulade

Frische Salate Auswahl mit 2 Dressings
Nudelsalat mit Thunfisch
Gefligelsalat mit Ananas

Brot- und Brotchenkorb, Butter & Partyschmalz

Saltim Bocca Schweinemedaillons mit Petersilie im Schinkenmantel in Jus
Putenmedaillons in Gorgonzola
Ganzer Salm im Krautersud (am Buffet tranchiert)
Roastbeef im Ganzen gebraten (am Buffet tranchiert)
Beilagen: Kartoffelgratin, Wild-Reis, iberbackener Blumenkohl,
Rahm-Gemuse, Folienkartoffeln und Drillinge mit Dipp

Zweierlei Mousse au Chocolat
Rote Gritze mit Vanille-Sauce
Tiramisu-Torte
Internationale Késespezialititen mit Trauben
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Rindersuppe (wird serviert oder am Buffet)
Lachs mit Honigsauce
Wacholder geriucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich

Garnelencoktail & Flusskrebse

Salat von Tomate & Mozzarellakugeln

Héhnchenbrustfilets im Knuspermantel
Roastbeef mit Krauterremoulade

Frische Salate Auswahl mit 3 Dressings

Nudelsalat
Kartoffelsalat
Brot- und Brétchenkorb, Butter & Partyschmalz

Party-Spanferkel (1 Milchferkel
ausreichend fiir 25 Personen, am Buffet tranchiert)
Hahnchenbrustfilets auf fruchtiger Currysauce
Zwiebelrostbraten (mit brauner Zwiebelsauce)
Lammhaxen in Jus

Beilagen
Kartoffelgratin, Folienkartoffeln mit Dipp, Sauerkraut, Rotkraut, Wirsing in Rahm,
buntes Markt-Gemiise, Krokettenballchen

Zweierlei Mousse au Chocolat
Warmer Apfelstrudel
Tiramisu-Torte
Internationale Kisespezialititen mit Trauben
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Buffet Herbst & Winter 1

Maronencreme (wird serviert oder am Buffet)
Roastbeef mit Krauterremoulade
Flugentenbrust mit Cumberlandsauce
Tomate & Mozzarella
Gefliigelsalat mit Ananas
Farmersalat mit Karotten
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Winterliche Salate Auswahl mit 3 Dressings
Brot- und Brotchenkorb, Butter & Partyschmalz

Schweinefilet Dejon in franzosischer Senfsauce
Zartes Wildgulasch

Barberie-Entenkeulen
auflus
Mild gerduchertes Kassler
auf Ananas-Sauerkraut

Beilagen
Kartoffelgratin, Serviettenknodel, Butter-Spatzle, Apfel-Rotkraut,
Rahmgemuse, uberbackener Blumenkohl, Krokettenballchen

Warmer Apfelstrudel
Lebkuchen-Mousse
Rote Griitze mit Sahne-Vanilleschaum
Internationale Kisespezialititen mit Trauben



7
Passage Stube

Buffet Westfilisch (ab 25 Personen)

Kartoffelsuppe
mit Mettwurstscheibchen (wird serviert oder am Buffet)
Kartoffelsalat
WeiB3krautsalat
Melonenschiffchen mit Knochenschinken
Geraucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahne
Raucher-Fisch-Auswahl
Schlachtplatte: Party-Mettwurst & Frikadellen, Siilze, Mett, Knochenschinken
Rustikaler Brotkorb, Butter & Schmalzauswahl

Rindergulasch
Tafelspitz in Meerrettich-Sauce
Krustenbraten auf Ananas-Kraut

Beilagen
Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, kleine Pellkartoffeln mit Krauter-Dipp, Kaisergemiuse,
Rote Beete & Mixed Pickles, Altbier-Sauce

Rote Griitze mit Vanille-Sauce
Herrencreme
Kasespezialititen mit Trauben

Zusammenstellung und Preis nach Absprache.
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Grill-Buffet 1

WeiBkrautsalat
Pellkartoffelsalat mit Ei & Gurke
Tomaten-Mozzarella-Salat
GroBe frische Salatauswahl (2 Dressings nach Wahl)
Paprikaschoten mit Tomaten-Reis gefiillt
Kidney-Bohnen, Mais und Zwiebelringe

VYom Grill
Marinierte Nackensteaks & Bauchfleisch

Putensteaks auf Curry-Rahm
Schaschlik-SpieBe & Curry-Wurst
(Niirnberger) Rostbratwiirste

Beilagen
Rosmarin-Kartoffeln mit Sour Cream
Tomaten-Reis
Bunte Gemiisepfanne mit Champignons
Butter- und Krauterbutter
Verschiedene Grillsaucen & Tzatziki
Brot- und Brotchenkorb

Rote Griitze mit Vanille-Sauce
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Speisen im Uberblick

NUR EIN KLEINER TEIL ZUR ANREGUNG ....
SOLLTEN SIE ETWAS VERMISSEN, SO SPRECHEN SIE UNS BITTE AN !
WIR MACHEN (FAST) ALLES MOGLICH !

SUPPEN
- Rindersuppe
- Huihnerbriihe (mit Einlage)
- Gem{usebriihe (mit Einlage)
- Tomaten-Cremesuppe (auf Wunsch mit Garnelen)
* Broccoli-Cremesuppe
- Spargel-Cremesuppe (nach Saison)
- Mexikanische Pfeffersuppe
- Gulaschsuppe
- Kartoffel-Suppe
- Kurbis-Cremesuppe
- Frihlingssuppe
- Fladlesuppe
- Blumenkohl-Cremesuppe
- Zwiebelsuppe
- Pfifferling-Cremesuppe (nach Saison)
- Champignon-Cremesuppe
- Steinpilz-Cremesuppe (nach Saison)
- Karotten-Orangen-Creme

- Lachs-Cremesuppe
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VORSPEISEN

PASTA

FLEISCH

Rinderschinken

Carpaccio vom Rind

Roastbeef

Rustikale Platte (Schnitzel, Frikadellen,
Mettwiirstchen, Mett-Igel, Schinken)
Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel

FISCH

Raucher Lachs
geraucherte Forellenfilets
Shrimpscocktail
Garnelencocktail
Raucherfischauswahl,
Riesen-Gambas in Ol
Nordseekrabben
Kaviar-Ei
GarnelenspieRe
Sardellen

Raucher-Aal
Lachs-Tartar

ANTIPASTI

Schinken-Melonen-Schiffchen
Schinken-Spargel-Rollchen
Salami u. Schinken

gegrillte Auberginen

Zucchini

Champignons

Paprika

Eingelegte Peperoni

Tomaten

Oliven

Schafskase

Tomate und Mozzarella mit Basilikum

Tortellini
Penne
Tagliatelle
Lasagne
Spaghetti
(alle Sorten in verschiedenen Variationen maoglich)

SALATE

Krautsalat

Heringssalat

Kartoffelsalat (Essig & Ol oder Majonaise)
Thunfischsalat

Frische Blattsalate Mix

(Eisberg, Lollo Bionda u. Rosso, ...)
Gurkensalat

Meeresfriichtesalat

Tomatensalat

Krabbensalat

Zigeuner-Salat mit Mais, Paprika, Kraut
Kirschtomatensalat mit Mozzarella-Kugeln
Sopska Salata

Nudelsalat

Schinken-Spargel-Salat (nach Saison)
Champignon-Krautersalat
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HAUPTSPEISEN

FLEISCH

Krustenbraten
Tafelspitz (in Meerrettich- oder Zwiebelsauce)
Rinderbraten

(Burgunder, Rotwein, Sauerbraten, Pfifferlinge, Steinpilze,...)

Roastbeef und Rinderfilet

(im ganzen am Buffet tranchiert, Tellergericht)
Geschnetzeltes vom Rind, Schwein,

Kalb, Wild (z.B. Ziricher, Stroganoff)
Schweinemedaillons

(in Pfeffer, Gorgonzola, Champignonrahm)
Schnitzel

GEFLUGEL

Pute gefullt

Hahnchen (Brustfilet, Schenkel)
Putengeschnetzelte

gefullte Poulardenbrust

Ente (Barberie-Brust, Barberie-Keule, halbe Ente)
Halbe Hahnchen

Gans (im Ganzen gefiillt, Brust, Keule)
mit Jus, Preiselbeer-, Apfelsauce

Bayrisch Grillhaxen (mini o. groR, Eisbein)
Spanferkel

Carpaccio vom Haxenfleisch

Weilwiirste (mini,maxi)

Leberkase (mini,maxi)
Rostbratwiirstchen

WILD

Reh- oder Hirschgulasch
Wildschweinbraten

LAMM

Lammfilets
Lammkarree
Lammkoteletts
Lammkeule

FISCH

(Lachs-) Salm im Ganzen o. Port.
Zander

Pangasius

Victoria-Barsch

Dorade

Gambas

Shrimps

Garnelen

BEILAGEN

Rosti, Kroketten, Herzogin-Kartoffeln,

Pommes frites

Kartoffelgratin mit Kase uberbacken

Rahmkartoffeln
Speck-Bratkartoffel

Drillinge mit und ohne Schale
Thymian-/Rosmarin-Kartoffeln
Kartoffel-Puree
Kartoffel-Klosse, Serviettenknodel
Kartoffel-Lauch-Gratin
Salzkartoffeln, Folienkartoffeln
Butter-Spatzle

Butter-Reis, Wild-Reis
Sauerkraut (Speck & Zwiebeln)
Apfelrotkohl

Broccoli, Rosenkohl
Blumenkohl

Blattspinat

Erbsen, Finger-Mohren
Zucchini-Tomaten-Gemise
frischer Spargel (Saison)
Pfifferlinge, Steinpilze (Saison)
Waldpilze, Champignons
Penne

Bandnudeln

Djuvecreis
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DESSERTS

-Rote oder griine Grutze
(mit Vanille-Sauce)
-Warme Apfelkiichle
(mit Vanille Sauce)
-Warme Apfelstrudel-Schnitten
(mit Vanille Sauce)
- Frucht-Quark, Frucht-Joghurt
(verschiede Sorten)
- Schoko- und Vanille-Muffins
- Mousse au Chocolat
(Schokolade, Vanille, Lebkuchen, ...)
*Cremes
(zitrone, Vanille, Erdbeer, Caramel, Stracciatella, ....
- Bayrisch Creme
- Herrencreme
- Panna Cotta
- Tartufo
- Frische Obstsalate, frisches Obst (Obstkorb), saisonbedingt
-Weihnachts-Bratapfel
- Nationale und internationale Kasespezialitaten
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