
SUGGESTIONS

ENTRÉES

Huîtres creuses “Spéciales” Daniel Sorlut                   6 pièces  31.00

Artichaut de Bretagne, vinaigrette et persil  22.00

Vitello tonnato, sorbet de concombre  27.00 

Cavaillon, mozzarella de bufflonne, Jambon Serrano  28.00

Wok de moules de Zélande à la Thai, curry, chili et coriandre
  29.00 / 39.00
  

PLATS PRINCIPAUX

Steak tartare Simmental, salade et pommes frites  33.00

Cabillaud Royal, lavande de mer, pommes écrasées à la ciboulette,  40.00
sauce beurre blanc au Sancerre  

Noix de riz de veau poêlées, girolles, fèves, croquette de Parme, jus au Porto  48.00

Tempura de gambas géantes, aigre-doix de tonnarello, ocra, ris jasmin, coriandre   36.00

PLAT VÉGÉTARIEN

Fines tagliatelles aux truffes d’été et Parmesan 29.00


