
 

 

 
L E S  A R D O I S E S      Toutes nos viandes sont servies avec la cuisson Saignant      

      Merci de préciser à la commande la cuisson Bleu.                 
 

Servies avec une salade verte et à choix : 1 Sauce et 1 Garniture 
 
Sauces : Moutarde à l’ancienne, Poivre Vert, House Café de Paris, Échalotes  
Barbecue, Champignons. 
 
Garnitures : Pommes De Terre Grenaille Au Thym, Frites, Rösti au fromage, Épis de maïs,  
Légumes Mixtes, Taboulé Maison.   

2ème Sauce à 3.- ou Garniture en Supplément 6.- 
 
Pavé de Bœuf      CH 200 gr.      39.- 
Pavé de Bœuf  Gentleman  CH 250 gr.      45- 
Bonnie & Clyde    CH 200 gr.   Filet Kangourou & Pavé Bœuf 38.- 
Filet de Kangourou        AUS 200 gr.      37.- 
Duo Steakhouse     CH 200 gr.     Pavé Boeuf & Filet Boeuf  44.- 
Filet de Bœuf Lady    CH 150 gr.      46.- 
Filet de Bœuf      CH 200 gr.      52.- 
Entrecôte de Bœuf  Parisienne  CH 200 gr.      38.- 

 
Pour les Grandes Faims    250gr. à 1kg. 

Chaque 50 gr. de Viandes supplémentaire      6.- 
 
        
 
L E S  C L A S S I Q U E S   
 
          100 gr          200 gr 
Tartare de Bœuf Traditionnel    CH         29.-    39.- 
Tartare de Kangourou Exotique aux 3 curry AUS       28.-   38.-  
«  Coupés au couteau, servis avec Pain Grillés, Beurre et Frites »        
  
                  env 250 gr           env 500 gr 
Travers de Porc Caramélisés sauce Barbecue CH          31.-       45.- 
« Servis avec Country Potatoes » 
 
Rognons de Veau Sauce Moutarde. CH       34.- 
« Garniture à Choix ou Tagliatelles. » 

Filets de perche Meunière, Sauce Tartare    RUS/EST              34.- 
« Servi avec une Salade verte, Garniture à Choix » 
 
L E  C O I N  D E S  E N F A N T S       jusqu’à 12 ans      

 
Junior Burgers 90gr, Salade, Fromage, Frites  « ketchup/mayonnaise».    15.- 

 
Nuggets de Poulet, Frites.           12.- 
       
 

UN PLAT PAR PLACE OCCUPÉE, Merci !!! One Seat : One Dish, THANK !YOU !!! 
 


