UN PLAT PAR PLACE OCCUPEE. Merei !!! One Seat : One Dish. THANK IYOU !l |

% LES ARDOISES  Toutes nos viandes sont servies avec la cuisson Saignant

\\\%,é,% Merci de préciser a la commande la cuisson Bleu.

Servies avec une salade verte et a choix : 1 Sauce et 1 Garniture

Sauces : Moutarde a I’ancienne, Poivre Vert, House Café de Paris, Béarnaise

Barbecue, au Bleu.

Garnitures : Pommes De Terre Grenaille Au Thym, Frites, Rosti au fromage, Riz,
Légumes Mixtes, Pomme de terre et sa creme acidulée.
2¢me Sauce a 3.- ou Garniture en Supplément 6.-

Pavé de Beeuf CH 200 gr. 38.-
Pavé de Beeuf Gentleman CH 250 gr. 44-
Bonnie & Clyde CH 200 gr. Filet Kangourou & Pavé Boeuf 37.-
Filet de Kangourou AUS 200 gr. 36.-
Duo Steakhouse CH 200 gr. Pavé Boeuf & Filet Boeuf 44 -
Filet de Boeuf Lady CH 150 gr. 46.-
Filet de Baeuf CH 200 gr. 52.-
Entrecote de Boeuf Parisienne CH 200 gr. 37.-
Entrecote de Cheval UE 200 gr 38.-
Pour les Grandes Faims 250gr. a 1kg.
Chaque 50 gr. de Viandes supplémentaire  6.-
LES TARTARES « Coupés au couteau, servis avec Toasts Grillés, Beurre et Frites »
100 gr 200 gr
Tartare de Boeuf Traditionnel CH 29.- 39.-
Tartare de Kangourou Exotique aux 3 curry  AUS 28.- 38.-
Tartare de Boeuf Texan CH 29.- 39.-
LE RIBS DE PORC « Servis avec Country Potatoes »
env 250 gr env 500 gr
Travers de porc caramélisés sauce Barbecue CH 31.- 45.-
LE POISSON «Servi avec une Salade verte avec Frites ou Riz »
Filets de perche Meuniere, Sauce Tartare RUS/EST 34.-
LE COIN DES ENFANTS jusqu’a 12 ans
Junior Burgers 90gr, Salade, Fromage, Frites «ketchup/mayonnaise». 15.-
Nuggets de Poulet, Frites. 12.-
Cabillaud Pané, Riz. 13.-




