tonalto burriera...
..Immer frische

und streichfahige Butter
ohne Kuhlschrank!

.50 geht’s!

1.)

Butter (250 g* /125 g**)
auBerhalb des Kiihl-
schrankes liegen lassen,
bis sie weich ist.
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2.)

etwa die Halfte

der Butter in das
InnengefalB mit Hilfe
eines Messers...

..gut hineindriicken...

3.)
..ebenso die 2. Halfte
fest hineindriicken...

4)

..danach die Butter
bis an den Rand
des InnengefaBes
glatt streichen.
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5.)

Kaltes Wasser

etwa 5-10 mm hoch
in das AuBengefal
einfiillen...

6.)

..Innengefal
kopfiiber

in das AuBengefal
einsetzen.

Die Butter bleibt
so lange frisch
und streichfahig.
Auf dem Tisch
dient das umge-
drehte Innengefal
als Butterspender.

7.)
die burriera einfach
in der Kiiche lagern.

Achtung!

Nicht in den Kiihl-
schrank stellen!

Die Butter wiirde,
wenn die burriera
wieder drauBen steht,
nach einer Weile

evtl. herausrutschen.
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Keramikwerkstatt
Maria Ziaja
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GefdBe zu drehen und zu formen,
Objekte aufzubauen und zu modellieren,
ist nicht nur ein rein handwerklicher Prozess.

Jedes fertige Werkstiick tragt in sich eine
eigene momentane Energie und Spannung,
die ich ihm in der Bearbeitung mit gebe.
So wird jedes Teil zum Unikat, auch wenn
ich jeweils in kleinen Serien fertige.

Meine Formgebung ist bewusst reduziert

in Riickbesinnung auf das Wesentliche.

So passen die Stiicke ebenso in ein sachliches
Ambiente wie in ein verspieltes Umfeld.

Ich verwende Westerwalder Steinzeugton
sowie selbstentwickelte Glasuren und brenne
bei 1280°C. Die Keramik ist somit backofen-,
Imaschinengeeignet.

DIN EN 1388/1:
Blei- und Cadm

Keramikwerkstatt
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