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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käytössä on Helsingin kaupungin elintarviketurvallisuusyksikön omavalvontamalli, jota on täydennetty 
toimipaikan omilla tiedoilla ja käytännöillä.
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Ravintola tarjoilee kreikkalaista ruokaa lautasannoksina. Avausviikolla on käynyt noin 100 asiakasta 
päivässä.
Baaritiskin luona on yksi vesipiste, jääpalakone ja astianpesukone. Keittiössä on kolme vesipistettä ja 
astianpesukone. Keittiön takana on työntekijöiden käymälä. Käymälän edessä olevassa huoneessa on 
vesipisteellinen siivousvälinekaappi.
Alakerrassa on kuivavarasto ja pukuhuone, jossa on pukukaapit. Pukuhuone on yhteiskäytössä kiinteistön 
muiden ravintoloiden kanssa.
 
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Käsihygienia
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, että jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita 
käsittelevällä työntekijällä on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi. Passeista oli kopiot 
omavalvonnan liitteenä. Suositellaan tekemään kirjanpito työntekijöiden hygieenisestä osaamisesta 
omavalvonnan liitteeksi. Tällöin hygieniapassien kopioita ei tarvitse säilyttää ravintolassa.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden varastointi- ja säilytysolosuhteissa ei havaittu huomautettavaa. Elintarvikkeiden 
käyttöajankohdat ovat hallinnassa ja käsittelypäivät on merkitty hyvin.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Lämpötiloja tarkastettiin kylmälaitteiden omista mittareista sekä mittaamalla elintarvikkeiden lämpötiloja. 
Elintarvikkeiden lämpötiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvonnan lämpötilaseuranta oli kunnossa.
 
6.3. Elintarvikkeiden säilyttäminen kuumana ja uudelleenkuumennus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Keittiössä kuumana säilytettävien ja uudelleen kuumennettavien elintarvikkeiden lämpötiloja seurataan ja 
niihin liittyvä kirjanpito oli kunnossa.
 
6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Keittiössä on jäähdytyskaappi ja jäähdytystä on seurattu. Kirjanpito jäähdytyksestä oli asianmukainen.
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pakastimien lämpötiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvonnan lämpötilaseuranta oli kunnossa.
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Vastaanottotarkastukset tehdään ja niihin liittyvä omavalvonnan kirjanpito oli kunnossa.
 
16. JÄLJITETTÄVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.9. Eläinperäisten elintarvikkeiden jäljitettävyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kuormakirja oli ravintolassa ja yhdistettävissä elintarvikkeeseen.
 
  

Lisätiedot
 
INSTRUCTIONS (links):

Sampling in restaurants and other food premises serving food, laboratories: 
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-
laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/

•

Information to be provided for non-prepackaged food at food establishments•
Monitoring the health state•

The instructions must be followed.
 
OHJEET (linkit):

Omavalvonnan näytteenotto tarjoilupaikoissa, laboratoriot: 
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-

•

https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/ov_naytteenotto_tarjoilupaikat_EN.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/elintarviketiedot_tarjoilu_eng.pdf
https://www.hel.fi/en/business-and-work/apply-for-permits-and-facilities/food-business/registering-a-food-business#xhen-is-a-health-report-required-for-a-food-industry-worker-
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/ov_naytteenotto_tarjoilupaikat.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/
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laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/
Elintarviketietojen ilmoittaminen tarjoilupaikoissa•
Terveydentilan seuranta•

Ohjeet täytyy huomioida toiminnassa.
 
Tarkastettujen asioiden osalta ei todettu huomautettavaa.
 
OIVA-RAPORTTI:
Viimeisin Oiva-raportti on laitettava esille asiakassisäänkäynnin yhteyteen niin, että kuluttaja voi lukea sen 
helposti. Oiva-raportti on tulostettava itse. Yrityksen verkkosivuilla on oltava sähköinen versio Oiva-
raportista tai linkki oivahymy.fi-sivulle. Oiva-raportti tai linkki on sijoitettava verkkosivuille niin, että se on 
kuluttajalle helposti havaittavissa. Lisätietoja: www.oivahymy.fi
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021), Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021), 
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta, Euroopan 
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Maa- ja 
metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), Eläimistä saatavien 
elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004, Hallintolaki (434/2003)
 
Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.
 
  

Maksu 280,00 €
 
Maksuperusteet
 
Elintarvikelaki (297/2021) 73 §: Helsingin kaupungin ympäristöterveydenhuollon taksa 1.3.2024 (32 §, 
15.02.2024)
  

  

Tarkastaja Kirsi Kantola

ELINTARVIKETARKASTAJA

0931038726

kirsi.kantola@hel.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja

https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/ruokaviraston-hyvaksymat-laboratoriot/elintarvikelaboratoriot/
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/et_tiedot_tarjoilupaikoissa.pdf
https://www.hel.fi/fi/yritykset-ja-tyo/hae-lupia-ja-tiloja/elintarviketoiminta/elintarviketoiminnan-rekisterointi#milloin-vaaditaan-elintarviketyontekijan-terveydentilan-selvitys-
http://www.oivahymy.fi/
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