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JOULULOUNAS

PAPAN JOULUMEZE 39 per henkilo
Valitse: 1dippi, 1 alkuruoka & 1 péaruoka

DIPIT

TZATZIKI

Raikas jogurtti-kurkkudippi valkosipulilla ja mintulla. Tarjoillaan pitaleivéan kanssa
L, myés G

MELITZANOMOUSSE

Pehmed munakoisodippi. Tarjoillaan pitaleivén kanssa
VEG, myds G

OLIVE & FETA

Kuohkea dippi tehty fetasta ja oliiveista. Tarjoillaan rapeiden leipapalasien kanssa
L, myés G

ALAURUORA

HALLOUMI & PLIGOURI

Grillattua halloumia ja bulgursalaatti Valimeren yrteilld
L

PANTZAROSALATA

Punajuurta ja fetaa, endiivid, ruohosipulia ja rapeaa fenkolia, viimeisteltyna oliiviéljylla
LG

ELIES TIGANITES

Friteerattuja oliiveja, vuohenjuustovaahtoa ja kirsikkahunajakastike
v

KIPRIAKI SALATA

Kyproslainen salaatti tuoreella mintulla, basilikalla, sumacilla, rapealla leivéllé ja granaattiomenasiirapilla
VEG

KREATOPITAKIA

Rapeita kreikkalaisia lihapasteijoita mehevéssa jauhelihatdytteessd
L

KEFTEDES ME TAHINI

Naudanlihapullat, tahinilla ja sitruunalla maustettu kikherne-fattehkreemi seka rapeaa leipaa
L

DOLMADES

Viinilehtikaaryleet yrtti-riisitdytteelld, tarjoiltuna naudanliha-tomaattikastikkeen kanssa
M, G
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PAARUOAT

PAPAS SALATA

Endiivisalaatti paahdetuilla perunakuutioilla, edamame-pavuilla, retiisilld, fenkolilla, granaattiomenalla ja

karamellisoiduilla pekaanipahkindilld vadelma-vinaigrettevaahdolla. Valitse grillattu halloumi (L) tai kana (M).
G, sisdltdd pdhkindd

KANASOUVLAKI 23
Grillatut kanavartaat, endiivista ja oliiveista koottu salaattisekoitus, korianterikastike ja paahdetut perunat

M, G

MOUSSAKA 23

Perinteinen uuniruoka Kyproksen reseptilld leikattuina annospaloina
L

KLEFTIKO 24

Yon yli haudutettua lampaan rosvopaistia, paahdettuja vihanneksia ja Commandaria-kastike
M, G

PAPIA ME KRITHARAKI 24

Yon yli kypsennetty rosmariiniankankoipi tryffelidljylla, orzo-pasta ja paahdetut vihannekset
M

IALIKIRUOAT

PAGOTO 8

Talon jéatelod, kysy kauden maut henkilékunnalta
L, myds G & VEG

PAIVAN KAKKU 12

Kysy péivén kakku henkilokunnalta
L, myds G & VEG
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CHRISTMAS LUNCH

PAPA’S CHRISTMAS MEZE 39 per person

Choose: 1dip, 1 medium & 1 main

DIPS

TZATZIKI

Yoghurt-cucumber dip with garlic & mint. Served with pita bread
LF, also G

MELITZANOMOUSSE

Creamy roasted eggplant dip. Served with pita bread
VEG, also G

OLIVE & FETA

Fluffy dip made from feta & olives. Served with crispy bread pieces
LF, also G

VIEDIUNT

HALLOUMI & PLIGOURI

Grilled halloumi and bulgur salad with Mediterranean herbs
L

PANTZAROSALATA

Beetroot and feta with endive, chives, and crispy fennel, finished with olive oil

LG

ELIES TIGANITES

Fried olives with whipped goat cheese & cherry-honey sauce
L

KIPRIAKI SALATA

Cypriot salad with fresh mint, basil, sumac, lemon, crispy thin bread & pomegranate syrup

VEG

KREATOPITAKIA

Crispy Greek meat pastries with a savory minced beef filling
L

KEFTEDES ME TAHINI

Beef meatballs with a tahini-lemon chickpea-fatteh cream & crispy bread

L

DOLMADES

Grape leaves stuffed with herb rice, served with a beef-tomato sauce
M, G
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NIAINS

PAPAS SALATA

Salad with endives, roasted potato cubes, edamame beans, radish, fennel, pomegranate,

and caramelized pecan nuts on whipped raspberry vinaigrette. Choose grilled halloumi (L) or chicken (M)
G, contains nuts

CHICKEN SOUVLAKI 23
Grilled chicken skewers with an endive-olive salad mix, coriander sauce, and roasted potatoes

M, G

MOUSSAKA 23

A traditional oven dish prepared from a Cypriot recipe, served as individual cut portions
L

KLEFTIKO 24

Overnight-braised Cypriot-style lamb roast with roasted vegetables & Commandaria sauce
M, G

PAPIA ME KRITHARAKI 24

Overnight-cooked rosemary duck leg with truffle oil, orzo pasta, & roasted vegetables
M

DESSERTS

PAGOTO 8

House-made ice cream — ask the staff for the seasonal flavors
L, also G & VEG

CAKE OF THE DAY 12

Ask the staff for today’s cake
L, also G & VEG




