La Carte du Diner — The Dinner menu - s »
19h30 = 2100 A

Pour commencer... / Starfers

Terrine de Foie Gras mi-cuit maison, chutney de figues, PAIN TOASTE QUX NOIX .....oooooooooooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneese e 2200 ¢
Terrine of home-made semi-cooked Foie Gras, figs chutney, walnut toasted bread

Salade Passeur : Foie gras, magret de canard, gésiers d'oie confits, noix, cabecou, salade et condiments.................. 13:00¢€
Périgourdine salad : Foie gras, duck breast, duck gizzards, walnuts, cabecou, salad and condiments

P& de CONAIA MQISON QU FOIE GITIS......ooovoooo oo ee e 13:00¢
Home-made duck paté with foie gras

Velouté & I'ail « Tourin Périgourdin », toast qillé €t Gratons Ae CONGIT........cocccccceeeeereeeeeeeeeeoecceeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeseesseeeeee e 12.00€
Garlic soup « Tourin Périgourdin », garlicky toast and fried duck skin

Les plats / Main Disches

Souris d'AgNEaU CONFItE, IEGUMES QU MOMENT......ccccocooeoeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeee e eeeee e e 2690 €
Lamb shank confit, vegetables of the day

Filet de boeuf, sauce périgourdine ou sauce au bleu, POMMES SANAAQISE (*) ... 2600 ¢
Beef fillet, périgourdine sauce or blue cheese sauce, sarladaise potatoes

(*) Escalope de foie gras POBIEE, €N SUBDIEMENT ...t 700 €
Seared slice of foie gras, in addition

Magret de canard, sauce aux morilles, pommes sarladaise, IEgUMESs AU MOMENT ... 2400 ¢
Duck breast, morel sauce, sarladaise potatoes, vegetables of the day

Cuisse de canard confite maison, pommes sarladaises, jus de VIANAE FOrESHEIE ........oooooooooiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeceeeeeee e 2300 ¢
Homemade duck leg confit, sarladaise potatoes, meat jus with mushrooms

Filet de truite, sauce beurre blanc aux baies roses, petits [EGUMES SAISON, MIZ NOIN........coooooooooooeeoeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeoeeeoeeeeeeeeee e 23:00 €
Fillet of frout, beurre blanc sauce with pink berries, seasonal vegetables, black rice

Pour finir... / Desserts

Gateau aux NOIX, NAPPAGE QU CROCOIGT NI  .ovoooeeoeeoeeeoeee oo ee e 850 ¢
Walnuts cake with dark chocolate topping

Nougat glacé au miel €t NOIX, COUIS A FIUI TOUGE ... eeeeseeseeeseeeeeseee e 850 ¢
Honey and walnut iced nougat, red fruit coulis

Brioche perdue, glace €t CArGMEI DEUITE SQIS...........ccooccceeeeeee oo 850 €
« Brioche perdue », ice cream, caramel salted butter

Tarte fine aux pommes, glace VANIlle, CArAME! DEUITE SQIE.............coooooo oo 850 ¢
Thin apple tart, vanilla ice cream, salted butter caramel

Menvu enfant — Children’s menu 1100 €

Parmentier de canard confit, l€gumes / Duck parmentier confit, vegetables
Glaces / Ice cream

Provenance de nos viandes : UE / Origin of our meat: EU
Prix nets TTC / Neft prices incl. VAT



