Le
BISTROT

du Passeur

« Fait Maison »

a
-

La carte du DEJEUNER / Lunch Menu

12HOO0 -

14HOO

Entrée + Plat + Dessert => 26.°° €

Velouté a I’ail « Tourin Périgourdin », 12,00 €
toast aillé et gratons de canard
Garlic soup « Tourin Périgourdin », garlicky toast and

fried duck skin
ou

Salade de betteraves, ceufs mimosa 11,00 €

Beet salad, mimosa eggs
ou

Paté de canard maison au foie gras
Home-made duck pdté with foie gras

xkxk

13,0 €

Poisson du jour, mousseline de légumes 17,00 €

Fish of the day, mousseline of vegetables,
ou

Mijoté de veau, poélé de légumes 17,00 €

Veal stew with sautéed vegetables
ou

Parmentier de canard confit 17,00 €

Duck parmentier confit

xk%k
Nougat glacé au miel et noix, 8,50 €
coulis de fruits rouge
Honey and walnuts iced nougat, red fruit coulis

ou

Brioche perdue, glace vanille, caramel 8,50 €
« Brioche perdue », vanilla ice cream, caramel

ou

Clafoutis aux pommes 8,50 €

Apple clafoutis

ENTREES a la carte / Starter

& Terrine de Foie Gras mi-cuit maison, 22,%0 €
chutney de figues, pain toasté aux noix

Terrine of home-made semi-cooked Foie Gras,

figs chutney, walnut toasted bread

& Céviche de Cabillaud, avocat 14,00 €

et agrumes
Cod ceviche with avocado and citrus fruits

PLATS a la carte / Main Dische

& Souris d’agneau confite, 26,90 €
légumes du jour

Lamb shanks confit, vegetables of the day

& Filet de boeuf, sauce périgourdine 26,0 €

ou sauce bleu, légumes du jour
Beef fillet, sauce perigourdine ou cheese sauce,
vegetables of the day

&) Belle salade Périgourdine 23,00 €
Foie gras, magret de canard, gésiers d’oie confits,
noix, cabecou, salade et condiments

Beautiful Perigord salad : Foie gras, duck breast, duck
gizzards, walnuts, cabecou, salad and condiments

&) Cuisse de canard confite maison, 23,00 €

pommes sarladaise, jus de viande forestiére
Homemade duck leg confit, sarladaise potatoes,
meat juice with mushrooms

&) Filet de truite, riz noir, 23,00 €
petits l1égumes de saison, sauce beurre blanc aux
baies roses,

Fillet of trout, beurre blanc sauce with pink berries,
seasonal vegetables, black rice

Menu enfant / Children’s menu
9,5° €
Blanc de volaille, frites / Chicken breast, french fries

Glaces / Ice cream

Provenance de nos viandes : UE / Origin of our meat : UE
Prix nets TTC / Neft prices incl. VAT




'« Fait Maison »

La Carte du Diner A
19h30 = 21h00

Pour commencer... / Starters

Terrine de Foie Gras mi-cuit maison, chutney de figues, pdin toasté AUX NOIX .......ccovvviviiiiiiiiiiiiiiieen, 22:00€
Terrine of home-made semi-cooked Foie Gras, figs chutney, walnut toasted bread

Céviche de Cabillaud, QVOCOT €F AGIUMES. . ... e e 1400€
Cod ceviche, avocado and citrus fruits

SAIAAE PENGOUITINE. ..t e ettt et 1300€
Foie gras, magret de canard, gésiers d'oie confits, noix, cabecou, salade et condiments
Périgourdine salad : Foie gras, duck breast, duck gizzards, walnuts, cabecou, salad and condiments

Paté de canard MAiSON QU fOIE GrOS. ... .uiuii e e e 13:00€
Home-made duck paté with foie gras

Velouté a I'ail « Tourin Périgourdin », toast qillé et gratons de canard...........ooeeiiiiiiiiiiiice e 1200€
Garlic soup « Tourin Périgourdin », garlicky toast and fried duck skin

Les plats / Main Disches

Souris d'agneau confite, [Egumes AU MOMENT ... ... 2600 €
Lamb shank confit, vegetables of the day

Filet de boeuf, sauce périgourdine ou sauce au bleu, pommes saradaise (*)......coeveveiiiiiiiniiniieinennns 2600 €
Beef fillet, périgourdine sauce or blue cheese sauce, sarladaise potatoes

(*) Escalope de foie gras poélée, en SUPPIEMENT ... ..o i 7:00 €

Seared slice of foie gras, in addition

Magret de canard, sauce périgourdine, pommes sarladaise, [égumes du moment..........ccoevviininnn, 2400 €
Duck breast, périgourdinel sauce, sarladaise potatoes, vegetables of the day

Cuisse de canard confite maison, pommes sarladaises, jus de viande forestiere .............coooviiiinnnn. 2300 €
Homemade duck leg confit, sarladaise potatoes, meat jus with mushrooms

Filet de truite, sauce beurre blanc aux baies roses, petits I€gumes saison, MZ NOIr...........ccceevviiniinene... 23:00 €
Fillet of trout, beurre blanc sauce with pink berries, seasonal vegetables, black rice

Pour finir... / Dessert

Gateau aux NoIX, NAPPAGE AU ChOCOIAT NOIM ..o 850 €
Walnuts cake with dark chocolate topping

Créme Brulée amMANAES ©F NOISE T S, ...t 850 €
Almonds and hazelnuts creme Brulée

Nougat glacé au miel et noix, coulis de fruit roOUGE. ..., 830 €
Honey and walnut iced nougat, red fruit coulis

Belles Fraises AU PENGOIA MEIDO ... ... e et eee e 80 €
Beautiful Périgord strawberries melba

Tarte fine aux pommes, glace vanille, caramel beurre SAl€....... ..o, 80 €
Thin apple tart, vanilla ice cream, salted butter caramel

Menu enfant — Chiidren’s menu 1100 €

Parmentier de canard confit, légumes / Duck parmentier confit, vegetables
Glaces / Ice cream

Provenance de nos viandes : UE - Prix nets TTC / Net prices incl. VAT



