
 
Wij houden graag rekening met allergieën en dieetwensen. Voor aanpassingen aan gerechten kan, afhankelijk van de ingrediënten en de extra werkbelasting in de keuken, 
een kleine meerprijs aangerekend worden. Dank voor uw begrip.  |  We are happy to accommodate allergies and dietary requirements. Please note that modifications to 
our dishes may incur a small surcharge, depending on the ingredients and additional kitchen preparation required. Thank you for your understanding. 
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Menu Chef 
Chef’s Menu  |  Menu du Chef 

 

16 OKTOBER – 30 NOVEMBER  
2026 

 3-gangenmenu  |  3-course menu  |  menu 3 plats      59 
+ wijnen, water, koffie  |  + wine, water, coffee +20 

 

 

VOORGERECHTEN | STARTERS 
Kroket van eend - pulled porkburger – chorizo crumble     21 
Duck croquette - pulled pork burger - chorizo crumble 
-of | or- 
Terrine van ree - ganzenlever - structuren van vijg     18 
Venison terrine - foie gras - fig variations 
-of | or- 
Bonbon van gerookte zalm - herfstscheuten – mierikswortelcrème     26 
Smoked salmon bonbon - seasonal autumn shoots - horseradish cream 
 
HOOFDGERECHTEN | MAIN COURSES 
Stoofpotje van hertenkalf - witloof - butternut - appel – veenbes     30 
Slow-braised young venison - Belgian endive - butternut squash - apple - cranberry 
-of | or- 
Rundsmedaillon - boschampignons - aardappelwafel - saus forestière     29 
Beef medallion - wild mushrooms - potato waffle - forestière sauce 
-of | or- 
Schartongfilet - duxelle van champignons - pastinaakpuree - mousselinesaus met Fourchette-bier     35 
Grey sole - mushroom duxelle - parsnip purée - Fourchette beer mousseline sauce 
 
DESSERTEN | DESSERTS 
Mokka-ijsroom - meringue - likeur – Brazilnoten crumble     12 
Mocha ice cream - meringue - liqueur - Brazil nut crumble 
-of | or- 
Assortiment dessertjes        12 
Selection of desserts 
-of | or- 
Irish Coffee        14  
 
 

WIJNSUGGESTIES  |  WINE SUGGESTIONS 
 

    

 

 
Neil Ellis, ‘Whitehall Elgin’, Chardonnay (S-Africa)     59 
NL: Elegante, volle Chardonnay met frisse citrus, een subtiele 
toets van bloemen en verfijnde houttonen. Mooi in balans. 
EN: Elegant, full-bodied Chardonnay with fresh citrus,     
delicate floral notes and subtle oak. Beautifully balanced. 

 

Santa Carolina, Carmenère Reserva (Chili)     39 
NL: Soepele, fruitige rode wijn met toetsen van rijpe 
kersen, pruimen en een vleugje kruiden. Zacht en 
aangenaam in de mond. 
EN: Smooth, fruity red wine with notes of ripe cherries, 
plums and a hint of spice. Soft and easy-drinking. 

    

 

 
Macon-Villages, Joseph Drouhin     45 
NL: Frisse, zachte Chardonnay met toetsen van rijp fruit, citrus 
en bloemen. Licht en aangenaam rond van smaak. 
EN: Fresh, smooth Chardonnay with notes of ripe fruit, citrus 
and delicate flowers. Light and pleasantly rounded. 

 

Gigondas ‘La Marasque’, Maison Brotte     49 
NL: Krachtige, volle rode wijn met rijpe kersen, donker 
fruit en warme kruiden. Rijk van smaak met een lange 
afdronk. 
EN: Rich, full-bodied red wine with ripe cherries,     
dark berries and warm spices. Generous flavours    
with a long finish. 

 

Dranken  |  Drinks 


