
 

 

 
 
 

Menu Chef 
Chef’s Menu  |  Menu du Chef

 

Augustus 2026 

 

 3-gangenmenu  |  3-course menu  |  menu 3 plats      59 
+ wijnen, water, koffie  |  + wine, water, coffee 

+ vin, eau, café     +20 
 

 

 
 
 

VOORGERECHTEN |  STARTERS  |  ENTREES  
 

Scampi-kroket – gazpacho – cœur de bœuf-tomaat     23 
Prawn croquette – gazpacho – cœur de bœuf tomato 
Croquette de scampis – gaspacho – tomate cœur de bœuf 
 
-of | or | ou- 
 

Steak tartaar ‘Deluxe’ – zomertruffel – pijnboompitten – pesto     24 
‘Deluxe’ steak tartare – summer truffle – pine nuts – pesto 
Steak tartare « Deluxe » – truffe d’été – pignons de pin – pesto 
 
 
HOOFDGERECHTEN |  MAIN DISHES |  PLATS PRINCIPAUX 
 

Tagliata van Black Angus-rund – rucola – Parmezaan – met pasta of Belgische frietjes     32 
Black Angus beef tagliata – rocket – Parmesan – with pasta or Belgian fries 
Tagliata de bœuf Black Angus – roquette – parmesan – avec des pâtes ou des frites Belges 
 
-of | or | ou- 
 

Gegrilde yellowfin tonijn – teriyakisaus – noedels     34 
Grilled yellowfin tuna – teriyaki sauce – noodles 
Thon albacore grillé – sauce teriyaki – nouilles 
 
 
DESSERT 
 

Citroentartelette – meringue – framboos     13 
Lemon tartlet – meringue – raspberry 
Tartelette au citron – meringue – framboise 
 
-of | or | ou- 
 

Assortiment dessertjes     12 
Assortiment de desserts 
Selection of desserts 
-of | or | ou- 
 

Irish Coffee     14 
 

 

 

Wij houden graag rekening met allergieën en dieetwensen. Voor aanpassingen aan gerechten kan, aĬankelijk van de ingrediënten en de extra werkbelasƟng in de 
keuken, een kleine meerprijs aangerekend worden. Dank voor uw begrip.  |  We are happy to accommodate allergies and dietary requirements. Please note that 
modificaƟons to our dishes may incur a small surcharge, depending on the ingredients and addiƟonal kitchen preparaƟon required. Thank you for your 
understanding.  |  Nous nous efforçons de tenir compte des allergies et des régimes alimentaires parƟculiers. Veuillez noter que certaines modificaƟons de plats 
peuvent entraîner un léger supplément, en foncƟon des ingrédients et du travail supplémentaire en cuisine. Merci de votre compréhension. 
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