
UDON-NUDELNSUPPE

Udon-Nudelsuppe Vegi 
Heisse Udon-Nudelsuppe  mit verschiedenem Gemüse

18.00

Udon-Nudelsuppe Tori
Heisse Udon-Nudelsuppe mit Pouletfleisch und verschiedenem Gemüse

20.00

Udon-Nudelsuppe Gyu
Heisse Udon-Nudelsuppe mit Rindfleisch und verschiedenem Gemüse

20.00

Udon-Nudelsuppe Ebi
Heisse Udon-Nudelsuppe mit Krevetten und verschiedenem Gemüse

20.00

YAKI SOBA-NUDELN

Yaki Soba Vegi
Gebratene Soba-Nudeln mit verschiedenem Gemüse

18.00

Yaki Soba Tori
Gebratene Soba-Nudeln mit Pouletfleisch und verschiedenem Gemüse

23.00

Yaki Soba Gyu
Gebratene Soba-Nudeln mit Rindfleisch und verschiedenem Gemüse

23.00

Yaki Soba Ebi
Gebratene Soba-Nudeln mit Krevetten und verschiedenem Gemüse

23.00

SUSHI

Menü 1
3 Stück Nigiri, 2 Stück Uramaki, 2 Stück Futomaki, 3 Stück Hoso Maki

24.00

Menü 2
6 Stück rohe Fische, 2 Stück Nigiri, 2 Stück Uramaki, 3 Stück Hoso Maki

32.00

Menü 3 (Vegi-Set)
4 Stück Nigiri, 8 Stück Uramaki, 3 Stück Hoso Maki

30.00

Menü 4
Yoshino Überraschungsmenü (Sashimi, Nigiri, Maki)

38.00



SASHIMI – ROHE FISCHE

Tuna Sashimi 
Serviert mit Natur Reis

39.00

Lachs Sashimi
Serviert mit Natur Reis

36.00

Mix Sashimi 
Serviert mit Natur Reis

38.00

Tuna & Lachs Sashimi
Serviert mit Natur Reis

38.00

CHIRASHI

Tuna Chirashi
Fein geschnittener Thunfisch und Gemüse auf Sushi Reis

29.50

Lachs Chirashi
Fein geschnittener Lachs und Gemüse auf Sushi Reis

27.00

Mix Chirashi
Meeresfrüchte, Fisch und Gemüse auf Sushi Reis

28.00

Tuna & Lachs Chirashi
Fein geschnittener Thunfisch, Lachs und Gemüse auf Sushi Reis

29.00

Yoshino Special Chirashi 30.50

Maguro Yamakake
Marinierte Thunfisch-Würfel und 3-Minuten-Ei auf Sushi Reis

32.00

LUNCH SPEZIAL

Curry Poulet
Panierte Pouletbrust an japanischer Curry Sauce, serviert mit Reis 

24.00

Curry Krevetten
Panierte Krevetten an japanischer Curry Sauce, serviert mit Reis 

25.00

Teriyaki
Lachs, Gemüse an einer Soya- und Reiswein-Sauce, serviert mit Reis 

25.00

Maguro No Tataki
Leicht angebratenes Thunfischfilet an einer hausgemachten Sauce, 
serviert mit Reis (kalt serviert)

24.50

Gyuniku No Tataki
Halb angebratenes Rindsentrecôte, dünn geschnitten, an einer 
hausgemachten Sauce, serviert mit Reis (kalt serviert)

25.00



LUNCH BENTO

Chikinkatsu Bento
Panierte Pouletbrust, Tagessalat, Sushi oder Sashimi, Pickles, Reis und 
Suppe

27.00

Tonkatsu Bento
Paniertes Schweinefleisch, Tagessalat, Sushi oder Sashimi, Pickles, Reis 
und Suppe 

27.00

Kaki-Fry Bento
Frittierte Austern, Tagessalat, Sushi oder Sashimi, Pickles, Reis und 
Suppe

30.00

Mix-Fry Bento
Frittierte Meeresfrüchte und Fisch, Tagessalat, Sushi oder Sashimi, 
Pickles, Reis und Suppe

32.00



Herkunftsdeklaration

- Rindsbraten Schweiz

- Rindsentrecôte Australien / Argentinien 
kann mit nichthormonellen Leistungsförderern,  
wie Antibiotika erzeugt worden sein

- Geflügel Brasilien
kann mit nichthormonellen Leistungsförderern,  
wie Antibiotika erzeugt worden sein

- Gelbflossentuna Philippinen, FAO71, 57, 51             FOS-zertifiziert
                                   

- Kingfisch Australien / Neuseeland                 FOS-zertifiziert

- Lachs Schottland                                    FOS-zertifiziert

- Krevetten-Cocktail Chile                                            FOS-zertifiziert
- Black Tiger  
  krevetten

Vietnam / Bangladesch

Bei Lebensmittelallergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser
Service-Team.
    
   

        
        

        

Alle Preise inkl. MwSt.


