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Pour la fin de l’année ‘‘fêtes’’ le pleinPour la fin de l’année ‘‘fêtes’’ le plein

de gourmandises !de gourmandises !



L’apéritifL’apéritif

Petits fours apéritif
Lorraine, Pizza,
Chèvre miel,
Thon, tomate, poivron
Boudin noir,
Saucisse,
Poire Roquefort, 
Croissant-Jambon,
feuilleté chair,
Crevette-épinard,
Bouchées escargots

Pains surprises
Charcuterie,
Poisson,
Fromage

Les navettes
Foie gras
Magret de canard fumé

Saumon fumé,
crème à l’aneth,
concombre

Ispahan
Biscuit macaron à la rose,
crème aux pétales de rose,
litchis, framboise fraîches

Plénitude
Macaron chocolat,
chocolat à la fleur de sel,
mousse au chocolat amer,
ganache au chocolat,
caramel croquant

Envie
Biscuit dacquoise aux éclats
d’amandes grillées, compote de cassis,
crème vanille parfumée à la violette,
décor de fruits rouges

Tourangelle
Biscuit noisette, suprême vanille,
pommes façon tatin au caramel salé

Balzac
Chiboust café, choux pâtissière café,
chantilly vanille,
biscuit madeleine café

Alexandra
Meringue moelleuse
mousse au chocolat

Profiterole
Mousse au chocolat allégée,
croustillant praliné royal
biscuit noisettes, crémeux vanille,
petits choux croquants pralinés

Tropical
Mousse au chocolat blanc,
crémeux mangue, fruit de la passion,
mangues poêlées
dacquoise noix de coco

Sous bois
Crème de marron,
mousse au chocolat au lait,
biscuit aux amandes,
brisures de marron

Corsomaya
Mousse Pralinée noisettes, insert  
gélifié citron, biscuit Financier noisette, 
ganache montée miel de Châtaignier

Les Entremets MousseLes Entremets Mousse

NOUVEAUTÉ



Les Bûches GlacéesLes Bûches Glacées
Ispahan
Biscuit macaron à la rose,
sorbet litchis aux pétales de rose,
sorbet framboise

Plénitude glacée
Macaron chocolat, glace au chocolat,
glace caramel à la fleur de sel aux 
éclats de chocolat

Omelette norvégienne
Meringue italienne, glace vanille,
génoise imbibée de
sirop Grand-Marnier

Bûche agrumes
Sorbet agrumes,
glace chocolat blanc
citron vert

LesLes
GourmandisesGourmandises

à offrirà offrir
- Chocolats Maison

100 % beurre de cacao
- Pâtes de fruits

- Marrons glacés
- Macarons ...

Gratin de framboises
Framboises gratinées au four
sur fond de pâte sablée, amande,
crème légère vanille

Byzantin
Biscuit macaron moelleux, mousse
chocolat à la crème anglaise

Tanariva
Biscuit dacquoise aux noisettes,
mousse chocolat au lait,
crème brûlée caramel

Uniquement disponible
pour le NOUVEL AN



Depuis 1994, Chantal & Eric Gauvreau et leur équipe 
vous proposent pour vos tables de fêtes de fin 
d’année un large choix de créations gourmandes
tels que : petits fours salés et sucrés, gâteaux, 
macarons, bûches glacées ou pâtissières ...

Partenaire de Valhrona 
pour la réalisation de 
ses chocolats maison 
100 % beurre de 
cacao, la Pâtisserie 
Gauvreau vous réserve 
le meilleur de son 
savoir-faire pour égayer 
les papilles des petits 
et grands !

Chantal etChantal et
Éric GauvreauÉric Gauvreau

et touteet toute
leur équipeleur équipe

vous souhaitentvous souhaitent
d’excellentesd’excellentes

Fêtes !Fêtes !

NOUS VOUS INVITONS ÀNOUS VOUS INVITONS À PASSER COMMANDE AVANT LE 20 DÉCEMBRE POUR NOËL
ET AVANT LE 28 DÉCEMBREET AVANT LE 28 DÉCEMBRE POUR LE NOUVEL AN - FERMÉ LES 1er, 2 et 3 JANVIER

Téléphone : 02 47 57 04 61 - boulangerie.gauvreau@orange.fr - 40, Quai Général de Gaulle - 37400 AMBOISE



Gana
Seigle / Seigle citron                                                 / 
Abricot pistaches noisettes
Chèvre Thym / Comté cumin                                 / 
Seigle noix-raisins / Seigle noix                            / 
Cinq céréales
Complet petit ou gros
Pavé Gana / Boule épeautre                                  / 
Païsou / Levain                                                          / 
Campagne petit ou gros
Maïs / Nortman                                                         / 
Figue / Épeautre cranberries                                / 
Petit pain ordinaire ou Gana
Pain de mie rond ou carré
Baguette du mail
Baguette ordinaire ou moulée
Croustigraine
Baguette apéro
Pain d’Épices

VOTRE COMMANDE
Date : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Heure : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NOM & PRÉNOM : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VILLE : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TÉLÉPHONE : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lorraine
Pizza
Chèvre Miel
Thon tomate poivrons
Boudin noir
Saucisse
Poire Roquefort
Croissant jambon
Feuilleté chair
Crevette épinard
Bouchée escargot

PAINS SURPRISES    Part = 6 toasts/pers     6,20 €

Fois gras, jambon sec ... 
Saumon fumé, oeufs lump ...
Fromagère ...

NAVETTES                                                        1,70 €/pièces

Foie gras, magret de canard fumé

Saumon fumé, crème à l’aneth, concombre

40,00 €/kgBOULANGERIE QUANTITÉ PETITS FOURS APÉRITIF



5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
 
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €

5,25 €
5,25 €
5,25 €

5,25 €
5,25 €
5,25 €
5,25 €

Nous vous invitons à passer commande avant
le 20 décembre pour Noël et avant le 28 décembre pour le Nouvel An.

80,00 €/kg

BÛCHES TRADITIONNELLES BÛCHES GLACÉES

Plénitude
Ispahan
Omelette norvégienne
Bûche agrumes

Nombre de parts
     4         6         8      10

Nombre de parts
     4         6         8      10

Prix/Part Prix/Part

Les petits plus ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chocolat
Café
Praliné
Grand-Marnier
BÛCHES MOUSSES
Alexandra
Sous-bois
Profiterole
Corsomaya
Tropicale
Ispahan
Plénitude
Envie
Tourangelle
Balzac
*Uniquement disponible pour le NOUVEL AN
* Gratin de framboises
* Byzantin
* Tanariva

PETITS FOURS SUCRÉS 1,15 €/pièce

Assortis

MACARONS ASSORTIS

Assortis

CHOCOLATS Maison

1,20 €/pièce

90,00 €/kg

Pensez à commander vos chocolats !
Boites ‘‘invités’’, ballotins classiques, boîtes prestige, etc...

*Uniquement disponible pour le NOUVEL AN
*Galette ‘‘Frangipane’’ et sa collection
de nouvelles fèves personnalisées


