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 Traditionell | Herzlich | Familiär 
  

Schützenhof 
In Eitorf seit 1929 



 

 

 

 
 
 

 
 
 
Herzlich Willkommen im Schützenhof! 
 
Schön, dass Sie bei uns sind. In unserer Bierstube geht es bodenständig und herzlich zu  

– so wie es sich in Eitorf gehört. Wir servieren Ihnen eine Küche, die von der Saison geprägt 

ist: kräftig, deftig und voller Geschmack. Ob ein gutes Glas Wein oder ein frisch gezapftes 

Bier zum herzhaften Gericht, ein wärmendes Süppchen oder etwas Süßes zum Abschluss 

– hier soll sich jeder wohlfühlen. 

Bei Fragen, Anregungen oder Informationen zu Allergenen steht Ihnen unser 

Servicepersonal jederzeit gerne zur Verfügung. Lehnen Sie sich zurück, genießen Sie die 

gemütliche Atmosphäre und lassen Sie es sich schmecken. 

 

Ihre Gastgeber vom Schützenhof  
 

  

Seit 1929 



 

GENÜSSE VORAB 

________________________________________ 

 

Rote Beete Terrine V          12 

Meerrettichsoße | Salatbukett | Baguette         
 

Tomaten Tricolore          12 
Burrata | Rucola| Baguette          
 

Vitello Tonnato           14 
Kalb | Thunfischsoße | Kapern | Baguette                                      
      

Gebackene Camembert-Spitzen        12 
Wildpreiselbeeren |Salatbukett | Himbeerdressing | Baguette         
 Unsere Weinempfehlung: Sauvignon Blanc Great Expectations Trocken 7.5          
 

Garnelentöpfchen           14 
Olivenöl | Knoblauch | Kräuter| Baguette                

 Unsere Weinempfehlung: Rosé D`Anjou Loire AOP Demi-Sec 7.5 

 

FRISCH VOM KESSEL 

________________________________________ 

 

Tomatensuppe V           6 

Tomaten | Pesto             
 

Flädlesuppe            7 
Rinderkraftbrühe | Wurzelgemüse | Flädle          

 

GRÜNE GENÜSSE 

________________________________________ 

 

Beilagensalat V           4 

Wildkräutersalat | Bunte Rohkost | Vinaigrette        
   

Salatteller V           14 

Wildkräutersalat | Bunte Rohkost | Vinaigrette | Baguette     
   

Salatteller mit Pute            18 
Wildkräutersalat | Bunte Rohkost | Pute | Vinaigrette | Baguette     
  

Salatteller mit Ziegenkäse           18 
Wildkräutersalat | Ziegenkäse | Thymianhonig | Walnusskrokant | Himbeerdressing    

 Unsere Weinempfehlung:  Riesling Spätlese QmP Halbtrocken 7.5 
 

Alternativ alle Salate mit Balsamico- oder unserem Hausdressing möglich. 



 

 

PURER GENUSS 

________________________________________ 

 

Bratkartoffeln            12 
Speck | Zwiebeln | Zwei Spiegeleier           
 

Kaltes Roastbeef 150g          15 
Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln | Remoulade          
 

Himmel & Äd           20 
Blutwurst im Brickteig | Erdäpfelstampf | Röstzwiebel | Apfelspalten | Rotweinjus   
 

Hausgemachte Khin Kali          16 
Fünf georgische Teigtaschen | Fleischfüllung         

 Unsere Weinempfehlung: Ilia Estate Orange Wibe „TAOBA“ Trocken 8   
 

Argentinisches Rumpsteak 250g         35 
Kräuterbutter | Speckbohnen | Pommes Frites           
 

Argentinisches Rinderfiletsteak 200g       40 
Kräuterbutter | Grillgemüse | Ofenkartoffel | Kräuterquark     

 Unsere Weinempfehlung: Malbec IP Trocken 8 
 

Schützenhofpfanne          22 
Schweinefilet-Medaillons | Pilzrahmsauce | Mandelbrokkoli | Kroketten    

 

Lachssteak 180g           24 
Karotten | Zucchini | Weißweinsauce | Salzkartoffeln   

Unsere Weinempfehlung: Grauburgunder Referenz DQW Trocken 7.5 
 

FRISCHE PASTA 

________________________________________ 

 

Sechs Riesengarnelen          20 
Knoblauch | Kräuter | Frische Pasta           

Unsere Weinempfehlung: Lugana DOC Trocken 7.5 

 

Argentinische Rinderfiletspitzen          26 
Pilze | Frische Pasta                 
 

 

  



 

 

BURGER  

________________________________________ 

 

Veganer Burger 200g V          16 

Brioche | Hausgemachter Haferflocken- Walnuss- Patty | vegane Kräutermayonnaise  
Tomate | Pommes Frites   
 

Knuspriger Hähnchenburger 200g        17 
Brioche | Hähnchenbrust | Sweet-Chili Sauce | Salat | Tomate | Pommes Frites     
 

Cheeseburger 200g           18 
Brioche | Dry Aged Rindfleisch | Cheddar |  

Salat | Tomate | Gurke | Hausdressing | Pommes Frites       
 

Siegtaler Burger 200g           18 
Brioche | Dry Aged Rindfleisch | Siegtaler Schinkenspeck | 
Salat | Tomate | Gurke | Hausdressing | Pommes Frites        
 

Der Schützenkönig 400g          26 
Brioche | Dry Aged Rindfleisch | Cheddar | Siegtaler Schinken | Zwiebel  
Pommes Frites | Fläschchen Kümmerling 2cl gratis        
 

Alle Burger auch mit Süßkartoffel-Pommes möglich    Aufpreis 2  

 

TRADITIONELLE SCHNITZELGERICHTE 

________________________________________ 

 

Schnitzel Wiener Art          17 

Schweineschnitzel | Pommes Frites | Beilagensalat          
 

Schnitzel Wiener Art mit Sauce nach Wahl       20 

Schweineschnitzel | Pommes Frites | Sauce | Beilagensalat     
               

Pfefferrahm   

Champignonrahm 

Paprikasauce 

Sauce Hollandaise  

Schwenkzwiebeln 
 

Krüstchen             22 

Schweineschnitzel | Toastbrot | Champignons | Spiegelei | Pommes Frites | Beilagensalat     
 

Putenschnitzel 
Alle Schnitzel auch als Putenschnitzel möglich                  Aufpreis 3 
 

Sellerieschnitzel in Haselnuss – Panade        16 

Süßkartoffelpommes | Sour Creme | Salat            



 

 

DAS BESTE ZUM SCHLUSS 
__________________________________ 
 

Crème Brûlée           

Pistazieneis             9 
 

Topfenknödel           10 
Marille | Brösel-Butter              
 

Schokoladen Küchlein           10 
Schokoladen-Kaffeesauce | Beerensorbet            

 

Karamellisiertes Ananas-Carpaccio         9 

Kokos Eis                 

 

DELIKATES ZUM ANSTOSSEN BIS 23:00 UHR 

________________________________________ 

 

Zum Bier            8 
Goudawürfel | Mettenden | Griebenschmalz | Brot       

 
Zum Wein            8 
Oliven | Parmaschinken | hausgemachte Aioli | Baguette      

   

Veganer Genuss V           8 
Hummus | eingelegtes Gemüse | Oliven | Baguette         
 

APERITIF 

________________________________________ 
 

Limoncello Frizz                                  8 
Limoncello Likör | Brogsitter Blanc de Blanc | Sodawasser | Zitronenscheibe |Eiswürfel   
 

Aperol Spritz                                                    7 
Aperol |Secco | Wasser | Orangescheibe | Eiswürfel        
 

Lillet Wild Berry           7 
Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry | Himbeeren |Eiswürfel       
 

Sarti Spritz                                                          8 
Sarti Aperitif |Brogsitter Blanc de Blanc | Sodawasser | Minze | Limettenscheibe | Eiswürfel   
 

Crodino non-alcoholic Spritz          7 
Orangescheibe | Eiswürfel            

  



 

 

OFFENE WEINE 

________________________________________ 

 

Weißwein 

 

Guldentaler Sonnenberg – Riesling Spätlese QmP Lieblich    7.5 
2023 | Nahe | Friedel Hermann 
 

Guldentaler Hipperich – Riesling Spätlese QmP Halbtrocken    7.5 
2022 | Nahe | Friedel Hermann 
 

Grauburgunder Referenz – DQW Trocken       7.5 
2024 | Rheinhessen | Brogsitter 
 

Great Expectations – Sauvignon Blanc I.G. Robertson Trocken    7.5 

2023 | Robertson Valley - Südafrika | Goedverwacht Wine Estate 
 

Ca´Scavi – Lugana DOC Trocken        8 
2022 | Lombardei – Italien | Scavi & Ray 

 

Rosé 

 

Rosé d´Anjou – Loire AOP Demi-Sec        7.5 

2024 | Loire – Frankreich  | Familie Bourgier 
 

Guldentaler Sonnenberg – Regent Rosé QmP Habtrocken    7.5 

2023 | Nahe | Friedel Hermann 

 
Rotwein 

 

Dornfelder – DQW Lieblich         7 
2024 | Nahe | Friedel Hermann 
 

Malbec – I.P. Mendoza Trocken        7.5 
2024 | Mendoza – Argentinien | Bodega Sottano 
 

Orange 

 

Ilia Estate Orange – Wibe „TAOBA“ Trocken       8 
2021 | Kakhetti – Georgien | Ilia Estate LLC 

 
 

 

 

 

 

 


