
LA CARTA 
 

IL NOSTRO CHEF “ANDREA CAVALLASCA” E IL SOUS 
CHEF “JEANPIERRE PEDROLINI” HANNO REALIZZATO 
PER VOI TUTTI I PIATTI CHE TROVATE NELLA NOSTRA 
CARTA.  

 
 

“UNO NON PUÒ PENSARE BENE, AMARE BENE, 
DORMIRE BENE, SE NON HA MANGIATO BENE” 

 

“UNA RICETTA UNIVERSALE PER FAR FELICI LE 
PERSONE NON ESISTE, MA UNA COSA È CERTA: 

FACENDOLA MANGIARE MALE, VAI NELLA DIREZIONE 
OPPOSTA” 

 

 

 

VI PREGHIAMO DI COMUNICARE AL NOSTRO PERSONALE DI SALA QUALSIASI 
ALLERGIA E TIPO DI INTOLLERANZA IN MODO DA POTER ADATTARE I NOSTRI 
PIATTI PER VOI.  

TUTTI I PREZZI SONO INTESI IN FRANCHI SVIZZERI, IVA AL 8.1% INCLUSA.  

PROVENIENZA CARNI: CH, URUGUAY, ARGENTINA, BRASILE,  ITALIA, FRANCIA, 
AUSTRALIA, NUOVA ZELANDA, USA, IRLANDA, SCOZIA SPAG NA 
Alcune delle nostre carni possono essere state trattate con sostanze non ormonali come gli 
antibiotici peer aumentare le prestazioni degli animali 
PROVENIENZA PESCE: INGHILTERRA, FRANCIA NORVEGIA, I TALIA, GRECIA, 
INDIA, ARGENTINA, SPAGNA, FAO 37.2.2, FAO21, FAO51 
 
PROVENIENZA PRODOTTI DA FORNO: CH-TICINO 

     



LE SPECIALITÀ 
LA CLASSICA CHINOISE DI MANZO  

FR. 45.00 PER PERSONA 

Fondue Chinoise servita a volontà con i suoi contorni e le sue salsine 
(minimo per 2 persone) 

 
 
 
 

DALLA GRIGLIA 
 
 

TAGLIATA DI BISONTE FR. 48.00 
 

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA FR. 42.00 
 

T-BONE STEAK DI MANZO (circa 600 gr) FR. 52.00. 
 

ENTRECÔTE DI MANZO (circa 300 gr.) FR. 40.00 
 

PUNTINE DI CARRÉ di MAIALE (circa 600 gr.) FR. 30.0 0 
 
 

 

 

 



GLI ANTIPASTI 
 

 
SELEZIONE DI SALUMERIA FR. 12.00 per persona 

servita con cipolle borretane  
 
 

BRUSCHETTE TOSCANE FR. 24.00 
crostini di focaccia con pâté toscano e tartufo nero  

 
 

LA CAPRA E IL SALMONE FR. 30.00 
büsciun di capra ticinese impanato e fritto  

con tartare di salmone, germogli e salsa Yum-Yum 

 
 

LA BATTUTA DI MANZO FR. 28.00 
con crema di formaggio di capra e gelato al fico  

 
 

MILLEFOGLIE FR. 26.00 
Millefoglie di patate e funghi secchi su fonduta di Gruyère 

 
 

CRUDO DI SCAMPI E GAMBERI FR. 48.00 
Crudo di code di scampi (3 pz) e tartare di gambero rosso di  

Mazara del Vallo 
 
 
 



PRIMI PIATTI  
 

 
 

MACCHERONCINI ALL’AMATRICIANA  
“SBAGLIATA” FR 30.00 

emulsione di pomodoro datterino, guanciale  
e cipolla rossa marinata 

 
 

FUSILLI DI LENTICCHIE ALLA CRUDAIOLA FR. 26.00 
con rucola, pomodorini, noci e scaglie di grana 

 
 

RAVIOLI AL NERO DI SEPPIA FR. 32.00 
ripieni di capesante ed erba cipollina al burro e limone 

 
 

LINGUINE FR. 32.00 
al ragù d’astice con pomodorini freschi 

 
 

GNOCCHI DI RICOTTA E FARINA BONA FR. 28.00 
al ragù d’agnello  

 
RISOTTO FR. 32.00 

alla burrata, lamponi disidratati e scampi 
(minimo per 2 persone) 

 

 



SECONDI PIATTI  
 

 
COTOLETTA DI VITELLO (ca. 500 gr.)  

COTTA A BASSA TEMPERATURA  
ALLA MILANESE FR. 44.00 

servita con patatine fritte 
 
 

FILETTO  DI MANZO  
alla griglia con salsa olandese 

servito con patata mantecata all’olio EVO  FR. 46.00 
 
 

WELLINGTON DEL CONTADINO FR. 44.00 
Filetto di maiale avvolto nel lardo, funghi misti e mortadella di 

fegato in sfoglia, servito con salvia fritta FR. 40.00 
 
 

SAKU DI TONNO  FR. 42.00 
Saku di tonno scottato su crema di melanzane affumicate al faggio 

servito con chips di risotto alla milanese 
 
 

PESCATRICE, PATATE E PORCINI FR. 45.00 
Rana pescatrice in guazzetto con patate e porcini 



 


