
LE SPECIALITÀ 
LA CLASSICA CHINOISE DI MANZO  

FR. 45.00 PER PERSONA 

Fondue Chinoise servita a volontà con i suoi contorni e le sue salsine 
(minimo per 2 persone) 

 
 
 
 

DALLA GRIGLIA 
 

TAGLIATA DI BISONTE FR. 48.00 
servita con pannocchietta al burro e salsa yogurth profumata 

all’erba cipollina 

 

TAGLIATA DI  CANGURO FR. 42.00  
Servito con funghi shiitake, cipollotti e germogli di soja  

 

E PER CONDIVIDERE IN PIENO IL PIACERE DELLA 
GRIGLIA, VI PROPONIAMO UNA SELEZIONE (5 TAGLI) 

DELLE NOSTRE MIGLIORI CARNI 
 

LA GRIGLIATA MISTA 
 (minimo per 2 persone)  
FR. 52.00 per persona 

GLI ANTIPASTI 
 

 
SELEZIONE DI SALUMERIA FR. 26.00 

servita con cipolle borretane  
 
 

BRUSCHETTE TOSCANE FR. 24.00 
crostini di focaccia con pâté toscano e tartufo nero  

 
 

LA CAPRA E IL SALMONE FR. 30.00 
büsciun di capra ticinese impanato e fritto  

con tartare di salmone, germogli e salsa Yum-Yum 

 
 

LA BATTUTA DI MANZO FR. 28.00 
con crema di bufala, pomodori secchi e basilico fritto 

 
 

CAPRESSE 2.0  FR. 22.00 
Pomodorini confit, crema di mozzarella di bufala, crumble di 

focaccia e basilico fritto 
 
 

CRUDO DI SCAMPI E GAMBERI FR. 48.00 
Crudo di code di scampi (3 pz) e tartare di gambero rosso di  

Mazara del Vallo 
 
 
 

PRIMI PIATTI  
 

 
 

MACCHERONCINI ALL’AMATRICIANA  
“SBAGLIATA” FR 30.00 

emulsione di pomodoro datterino, guanciale  
e cipolla rossa marinata 

 
 

FUSILLI DI LENTICCHIE ALLA CRUDAIOLA FR. 26.00 
con rucola, pomodorini, noci e scaglie di grana 

 
 

RAVIOLI AL NERO DI SEPPIA FR. 32.00 
ripieni di capesante ed erba cipollina al burro e limone 

 
 

LINGUINE FR. 32.00 
al ragù d’astice con pomodorini freschi 

 
 

GNOCCHI DI RICOTTA E FARINA BONA FR. 28.00 
al ragù d’agnello  

 
RISOTTO FR. 32.00 

alla burrata, lamponi disidratati e scampi 
(minimo per 2 persone) 

 

 

SECONDI PIATTI  
 

CORDON BLEU DI POLLO (ca. 500 gr.) RIPIENO DI 
PROSCIUTTO CRUDO E FONTINA FR. 38.00 

servito con patatine fritte 
 

FILETTO  DI MANZO  
alla griglia con salsa olandese 

servito con patata mantecata all’olio EVO  FR. 46.00 
 

“SOMMER BURGER” 
Hamburger di filetto di manzo e midollo con pane fatto in casa al 

mango e peperone crusco, avocado, uovo poché cbt, bacon e 
formentino   

Servito con patate fritte FR. 42.00 
 

IL RITONNO  FR. 42.00 
Pane ai semi misti fatto in casa ripieno di saku di tonno scottato, 

rucola, stracciatella e pomodorini sott’olio 
 

PESCATRICE ALLA NORMA FR. 43.00 
Bocconcini di pescatrice fritti, con pappa al pomodoro, 

melanzane e ricotta salata 
 

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA FR. 42.00 
 

T-BONE STEAK DI MANZO (circa 600 gr) FR. 52.00. 
 

ENTRECÔTE DI MANZO (circa 300 gr.) FR. 40.00 
 

PUNTINE DI CARRÉ di MAIALE (circa 600 gr.) FR. 30.00 


