
Viande bovine d’origine française

Menu 37,50 €
Entrée du moment

ou
Mousseline de Saint-Jacques

Quenelle de brochet « Ribot » 
Crème de crustacé

ou
Plat du Marché

Dessert 

Après 25 années à vous 
servir dans cet emblématique 
lieu du Pont Vert, nous vous 

invitons à découvrir notre  
Nouvelle Brasserie où chaque 
détail a été soigneusement  
repensé par la décoratrice 
Ophélie Roux Masullo 

créant ainsi une ambiance 
cosy et accueillante.
Nous vous souhaitons 
un agréable moment.

6,50 €
Mousse au chocolat

Ile Flottante 
Panacotta 

(caramel/fruits rouges)
Crème caramel

Riz au lait
2 boules de glace

ou sorbet

Crème brûlée cassonade
Tiramisu du moment
Soufflé glacé Whisky

Nougat glacé
 

Vacherin vanille/framboise
Délice glacé aux sorbets

Tarte du jour
Baba au rhum

8,50 €

 Entrées 
Mousseline de Saint-Jacques et sa sauce cognac............................................................................15,50 €
Salade Bressane  
(Salade verte, tomates, volaille marinée, bleu, noix, maïs)............................................................................17,00 €
Œufs en meurette à la beaujolaise........................................................................................................17,00 €
Gâteau de foies de volaille façon grand-mère et son coulis de tomates............................15,50 €
Terrine paysanne aux foies blonds  et sa confiture d’oignons..............................................15,50 €
Foie gras de canard, petite brioche et gelée de Muscat...............................................................20,00 €

 Poissons 
Duo de saumon Gravlax et Tataky de thon aux graines.............................................................18,50 €
Quenelle de brochet « Ribot », crème de crustacé........................................................................22,00 €
Friture d’ablette*...........................................................................................................................................22,00 €
Dos de cabillaud, mêlée de petits légumes.......................................................................................26,00 €
Dos de sandre rôti sur la peau, mêlée de petits légumes...........................................................28,00 €
Grenouilles fraîches sautées au beurre persillé ou à la crème ...............................................35,50 €

 Viandes 
Burger montagnard*  
(Steak Charolais, galette de pommes de terre, poitrine fumée, fromage à raclette, tomate).....................19,50 €
Classic Burger*  
(Steak Charolais, poitrine fumée, cheddar pickles, salade, tomate).............................................................21,50 €
ou version Veggy
Tartare de bœuf Charolais haché au couteau*..........................................................................21,50 €
Andouillette de Troyes 5A*......................................................................................................................24,00 €
Entrecôte de bœuf Limousin poêlé*....................................................................................................28,00 €
Poulet de Bresse à la crème, champignons forestiers et riz Basmati..........................................32,00 €
Ris de veau meunière, mêlée de petits légumes..................................................................................30,00 €
Souris d’agneau confite aux épices douces............................................................................................28,00 €
Plat du marché.................................................................................................................................................24,00 €
* Ces plats sont servis avec pommes frites et salade verte

 Fromages 
Fromage blanc...................................................................................................................................................5,50 €
Assiette de fromages.......................................................................................................................................6,50 €
Fromage de chèvre (Maconnais)..............................................................................................................7,50 €

 Desserts 

Menu 43,50 €
Mousseline de Saint-Jacques 

sauce Cognac
ou

Gâteau foies de volaille 
façon grand-mère 

et son coulis de tomate
ou

Terrine paysanne aux foies blonds 
et sa confiture d’oignons

ou
Foie gras de canard, petite brioche 

et gelée de Muscat (+ 5,00 €)

Poulet de Bresse à la crème, 
champignons forestiers 

et riz basmati
ou

Ris de veau meunière, 
mêlée de petits légumes

ou
Entrecôte de bœuf Limousin, 
pommes frites et sauce tartare

ou
Dos de sandre rôti sur la peau, 

mêlée de petits légumes
ou

Grenouilles fraîches (+3,50 €) 
sautées au beurre persillé 

ou à la crème

Dessert
                   Fromage : + 4,00 €

Menu Enfant 
(- de 12 ans)

15,00 €
Burger

ou
Fish and Chips

ou
Tenders

Dessert 
(2 Boules de Glace)

Le Midi en semaine 
(Hors jours fériés)

Menu du jour
21,50 €

Formule du jour / (2 Plats) 
19,50 €

Plat du jour 
17,50 €

Planche à partager
ou

Friture d’ablette
18,00 €



Les Vins Blancs	 Verre	 Bout.
Beaujolais Villages « Cyril Ansaldi »......................................... 26,00 €
Mâcon Villages Pavillon « Domaine Luquet ».................... 30,50 €
Mâcon Péronne « Papillon Lavoignat » ................................ 34,00 €
Mâcon Chaintré « Patrice Martin » .......................................... 36,00 €
Viré Clessé « Domaine Huet »................................7,50 € ...... 36,00 €
Saint Véran « Domaine de la Feuillarde »..... 8,50 € ...... 38,00 €
Saint Véran Les Terres Noires 
« Collovray & Terrier »........................................................................... 46,00 €
Pouilly Fuissé 1er Cru « Lise Marie » N. Ferrand....12,00 €........ 58,00 €
Rully « Vigneron de Buxy ».............................................................. 46,00 €
Chablis 1er Cru « La Chablisienne »........................................... 56,00 €
Chablis 1er Cru « Montée de Tonnerre »..................................82,00 €
Montagny « Regnard »...................................................................... 58,00 €
Pouilly Fumé « La Renardière ».................................................... 46,00 €
Viognier « Chapoutier ».................................................................... 36,00 €

Les Vins Rosés	 Verre	 Bout.
Igp Provence Brise Marine Méditerranée............................ 26,00 €
Côtes de Provence Les Hauts de Masterel........................  32,00 €
Côtes de Provence Ultimate Provence................................  36,00 €
Côtes de Provence « M. Minuty »......................... 9,00 €.........42,00 €
Bandol « Moulin de la Roque »....................................................  44,00 €

Les Vins Rouges	 Verre	 Bout.
Mâcon Charnay « Cave de Charnay ».................................. 26,00 €
Beaujolais Villages « Domaine de Loyse ».......................... 26,00 €
Juliénas Vieilles Vignes « Arnaud Briday »....7,50 €........ 34,00 €
Moulin à Vent « Domaine de Loyse »...................................... 34,00 €
Chénas Vieilles Vignes « Cyril Ansaldi »................................ 36,00 €
Saint-Amour « Patrice Martin ».............................7,50 €........ 36,00 €
Bourgogne Pinot noir « Camu ».................................................. 34,00 €
Givry « Domaine Pascal Lemonde ».........................................42,00 €
Mercurey Les Bois de Lalier............................................................ 46,00 €
Mercurey « Regnard »........................................................................ 62,00 €
Volnay 1er cru « Caillerets » 2009............................................... 129,00 €
Côtes du Rhône « Henri de la Grange ».................................28,00 €
Côtes du Rhône « Chapoutier Belleruche »........................ 34,00 €
Côtes du Rhône « Guigal »............................................................. 36,00 €
Beaumes de Venise « Dom. Venitia ».............. 8,50 €........ 38,00 €
Rasteau Rhonea................................................................................... 38,00 €
Crozes Hermitage « Domaine Pradelle »............................. 44,00 €
Vacqueyras « Seigneur de Fontimple »................................ 40,00 €
Saint Joseph « Stéphane Montez ».................. 12,00 €........ 46,00 €
Mouton Cadet « Baron P. de Rotchild »................................. 38,00 €

Les apéritifs
Apéritif Maison..................................7,50 €
Crémant de Bourgogne 
et crème de fruits

Champagne, la coupe..............15,00 € 
Blanc Cassis, Ricard, Pastis,
Suze, Vermouth................................ 4,50 €
Whisky Blended..............................10,00 €
Whisky Jack Daniel’s.................... 11,50 €
Whisky Akashi..................................18,00 €
Jus de Fruits Granini 
et Sodas................................................ 4,50 €
Cocktail du Moment.................... 12,50 €

Les bières pression 
                      25 cl    33 cl    50 cl
1664...........................4,50 € 5,50 € 7,50 €
Grimbergen blonde
.....................................5,50 €              8,50 €
Grimbergen saison
.....................................6,50 €              9,50 €

Bière
Bière sans alcool .............................4,50 €

Les pichets AOC
Mâcon Blanc......................50 cl : 15,00 €
	 ........... le verre : 5,00 €
Côtes du Rhône...............50 cl : 15,00 €
Rouge	  .......... le verre : 5,00 €
IGP Provence ....................50 cl : 15,00 €
Rosé	 ........... le verre : 5,00 €

Les effervescents
Crémant de Bourgogne......... 37,50 €
Champagne N. Feuillatte......  69,00 € 
Champagne Henrio.................  86,00 €

Les eaux
San Pellegrino,
Badoit, Evian......................  50 cl : 5,00 €
                   ........................... 100 cl : 6,50 €

Les boissons chaudes
Café..........................................................2,30 €
Thé/Infusion........................................3,50 €

Les spiritueux
Digestif.....................................  4 cl :  8,50 €
Menthe poivrée..................  4 cl : 12,00 €
Rhum Diplomatico..........  4 cl : 12,00 €
Rhum Don Papa................  4 cl : 12,00 €
Rhum Bumbu......................  4 cl : 12,00 €

CARTE  
         DES VINS
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