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70 euros PP

5M /4 ﬁmfeﬂﬂéf /(7 tevres.
Venez partager un diner romantique aux chandelles, dans un cadre fleuri,
ambiance tamisée.
Accompagné d’une violoniste tout au long de votre soirée .Réservation
souhaitée, places limitées.

Coupe de bulle et ses amuse-bouches
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Maki aux deux saumons, frais et fumé, gingembre et citron vert.
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Tartare de boeuf a I’huile de truffe, parmesan et pignons de pin.
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Tournedos Rossini et son foie gras en deux déclinaisons, pommes de
terre bouchons,chicons et carottes braisés
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Homard roti au beurre de champagne, risotto au safran et ses crevelttes
grises de la mer du Nord
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Gateau d’amour a la mousse de passion.

Cofe on the




