quando la Ii'adlzmne incontra lo Stile

Haus zum Raben

Restaurant | Pinseria



Unsere Offnungszeiten warme Kiiche

Montag Mittag geschlossen und  Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Dienstag Mittag von 11:30 bis 13:45 Uhr  und ~ Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Mittwoch Mittag von 11:30 bis 13:45 Uhr und ~ Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Donnerstag Mittag von 11:30 bis 13:45 Uhr  und ~ Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Freitag Mittag von 11:30 bis 13:45 Uhr und ~ Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Samstag Mittag von 11:30 bis 13:45 Uhr  und ~ Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr
Sonntag Mittag geschlossen und  Abend von 18:00 bis 22:00 Uhr

Liefergebiete und Mindestbestellung

Richterswil ab CHF 15.00
Biich, Wollerau, Wilen b. Wollerau und Samstagermn ab CHF 25.00
Wiidenswil ab CHF 30.00
Feusisloerg, Freienbach und Schinde“egi ab CHF 35.00
Auund Hiitten ab CHF 40.00
Pfiffikon ab CHF 45.00
Schonenberg, Hirzel und Horgenberg ab CHF 50.00
Horgen, Lachen und Altendorf ab CHF 55.00
Oberrieden ab CHF 60.00
Take - Away

Bel selbstéindigev Abhohmg im Restaurant erhalten Sie eine Preisverglinstigung von CHF 2.00 pro Pinsa.



L0 CHEF CONSIGLIA / DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Preis in CHF
inkl. MWST
Insalata di carciofini con gamberi marinati agli agrumi 18.50
Babyartischocken-Salat mit gebratenen Krevetten mariniert mit Zitronen und Orangen
Parmigiana di melanzane (vegi) (méglich auch glutenfrei) 20.50
Auberginen-Parmigiana
Ravioli ricotta e spinaci al burro e salvia 24.50
Ravioli geﬁiﬂt mit Ricotta und Spinat an Butter-Salbei
Strozzapreti con salsiccia e porcini 25.50
Hausgemachte Teigwaren mit italienischer Wurst und Steinpilzen
Spaghetﬁ alla chitarra cacio e pepe con tartar di gamberi rossi 36.00
Spaghetti alla chitarra cacio e pepe mit rotem Krevetten-Tartar (Mazara del Vallo)
Risotto ai mirtilli, cacio, pepe e guanciale croccante 26.50
Heidelbeerenrisotto mit italienischem Kise, Pfeﬂ‘er und knusprigem «Guanciale»
Ossobuco alla milanese con risotto allo zaﬁérano 42.50
Kalbhaxe nach Mailéinder Art mit Zaffranrisotto
Tag[iata di manzo con porcini, rucola e chips di parmigiano (250 gr.) 51.50
aufgeschnittenes Rindsfilet mit Steinpilzen, Rucola und Parmesanchips
Cotoletta divitello con spinaci (300 gr.) 47.50
griﬂier’ces Kalbskotelett mit Spinat
Vorspeise / Hauptgang
Fritto misto di pesce 22.50 / 33.50

gemischte ﬁitﬁerte Fische serviert mit Tartarsauce



ZUPPE [/ SUPPEN

Preis in CHF
inkl. MWST

Minestrone (vegi) (vegan) 9.50
italienischer Gemiise-Eintopf
Ravioli in brodo 14.50
Ravioli gefiillt mit Hackfleisch in Bouillon
INSALATE / SALATE
Insalata verde (vegi) (vegan) 9.50
griiner Salat
Insalata mista (vegi) (vegan) 11.50

gemischter Salat

Insalata di spinaci con avocado, noci caramellate, pecorino, me[ograno, speck croccante e pere

17.00

Ba]oysp inatsalat mit Avocado, karamellisierten Walniisse, Pecorino, Gvanatapfe[, knusprigem Speck und Birnen

ANTIPASTI / VORSPEISEN

Antipasto Folino-Preisig (misto di salumi e formaggi)

verschiedene Aufschnitte und Késesorten

Caprese di bufala con mousse di avocado (veg))

Biiffelmozzarella mit Tomaten und Avocado-Mousse

Burrata con pomodorini, olive taggiasche, pistacchio e per[e di balsamico (vegi)

Burrata mit Cherrytomaten, Taggiasche-Oliven, Pistazien und Balsamico-Perlen

18.50

17.00

18.50



Bruschetta con crema di yogurt, prosciutto crudo e pomodorini 15.50

Bruschetta mit Joghurtcreme, Rohschinken und Cherrytomaten

Po[pe’cte al sugo con pecorino 16.50

Fleischbillchen mit Tomatensauce und Pecorino

Vorspeise [ Hauptgang
Tartar di manzo (Fassone) con spuma di parmigiano e salsa all'uovo 20.50 / 29.50
Rindstartar mit Parmesanschaum und Eiersauce
Tuna-Tartar su mousse di burrata 25.50
Thunﬁsch—TartaV auf Burrata-Mousse
Moscardini alla diavola 15.50

kleine Tintenf‘wche an einer schavfen Tomatensauce

PASTA FATTA IN CASA / HAUSGEMACHTE TE] GWAREN (auch glutenfrei erhiltlich)

Pici allamatriciana 25.00

Teigwaren mit Tomatensauce, «Guanciale», Zwiebeln und Pecorino

Paccheri al sugo di ndby'a calabra con burrata e melanzane 26.00

Paccheri mit kalabrischer Ndujasauce (schavfe kalabrische Streichsalami), Burrata und Auberginen

Ravioli del Plin ripieni di macinato con salsa d’arrosto e spuma di parmigiano 25.00

Plin-Ravioli gefiillt mit Hackfleisch mit Bratensauce und Parmesanmousse

Tag[io[ini con gamberi, zucchine, pomodor'mi e pistacchio 29.00

Tagliolini mit Krevetten, Zucchini, Cherrytomaten und Pistazien

Spaghetﬁ alla chitarra al pesto su crema di burrata con tartar di gamberi rossi 36.00

Spaghetti alla chitarra mit Basilikum-Pesto auf Burrata-Creme mit rotem Krevetten-Tartar (Mazara del Vallo)



CARNE / FLEISCH

(eine Beilage ist im Preis inklusive)

Galletto al forno

gebratenes Mistkratzerli

Scaloppina al limone

Kalbschnitzel mit Zitronensauce

Filetto di manzo in salsa AuJus

Rinderfilet auf Au Jus-Sauce

PESCE / FISCH

37.50

37.50

200 gr. /250 gr.

43.50 / 51.50

(eine Beilage ist im Preis inklusive)

Grig[iata di pesce (gam’oeri, branzino, polpo e seppie)

45.50

gemischte grillierte Fische (Krevetten, Wolfsbarsch, Oktopus und Tintenfische)

Tagliata di tonno aromatizzata al limone

Thunfischsteak mit Zitronengeschmack und Gemiise

Branzino alla livornese

Wolfsbarsch nach Livornesischer Art

CONTORN1 PER CARNE E PESCE

38.50

40.00

un contorno & compreso nel prezzo

BEILAGEN FUR FLEISCH- UND FISCH-GERICHTE

eine Beilage ist im Preis inbegriffen

per ogni ulteriore contorno / ﬁ'uf jede weitere Beilage:
verdure alla grig[ia

gri[lierte Gemiise

risotto, patatine, spinaci, tag[iolini, patate al fomo

Risotto, Pommes Frites, Spinat, Tagﬁolini, Bratkaﬁoﬁe[n

9.50

6.50



MENU PER BAMBINI / KINDERMENU

Pasta a scelta / Teigwaren nach Wahl

Penne, Spaghetti, Fusili: al pomodoro o burro e parmigiano / Tomatensauce oder Butter-Parmesan 11.50
Penne, Spaghetﬁ, Fusili: alla bolognese o carbonara / Bo[ognese oder Carbonara 13.50
Cordon bleu con patatine ﬁ'itte 16.50

Cordon bleu mit Pommes frites

Chicken Nuggets con patatine ﬁfitte 14.50

Chicken Nuggets mit Pommes Frites

Pinsa Bambino a scelta / Kinderpinsa nach Wahl 12.50

Margherita [ Prosciutto / Hawaii / Funghi



P]NSE / ROM]SCHE P]ZZA (aus Reis-, Weizen- und Sojamehl)

PINSE CLASSICHE a base di pomodovo e mozzarella / Pinse mit Tomatenausce und Mozzarella

Margherita
Napo[i Kapern, Sardellen und Oregano
Prosciutto Hinterschinken

Prosciutto e ﬁmghi Hinterschinken und Champ ignons

Porcini Steinpilze

Duo di mare Oktopus und Riesenkrevetten

Diavola scharfe Salami und schwarze Oliven

Tonno e cipo“a Thunﬁsch, Zwiebel und Oregano

Vegetariana Auberginen, Zucchini, Peperoni und Artischocken

Capricciosa Hinterschinken, Champignons, Artischocken, Oliven und Peperoni
Parma Rohschinken, Rucola und Mascarpone

Hawaii Hinterschinken und Ananas

PINSE ROSSE a base di pomodoro e basilico / Pinse mit Tomatensauce und Basilikum

Gianni Steinpilze, Ndjua und Biiffelmozzarella
Caprese Btgffe lmozzarella und Datteltomaten
3 pomodori ha[bgetrockne’ce Tomaten, Datteltomaten, Parmesanchips, Pesto~Tvopfen

Diavola di bufala  scharfer Salami, Biiffelmozzarella und Basilikum-Pesto

Spilinga Neluja (scharfe kalabrische Streichsalami), Auberginen und Tropeazwiebel
Burrata rossa Rohschinken, Burrata, Zucchini

Melanzane a funghetto Auberginen, Datteltomaten und Parmesansplittern

Milano milde Salami, Champignons und Biiffelmozzarella

Polpo Oktopus, Auberginen und Oliven

Siid Tirol Biiffelmozzarella, Speck und Artischocken

17.50

19.50

20.50

22.50

21.50

27.00

21.50

20.00

25.00

25.50

26.00

20.50

26.50

24.00

24.00

26.50

23.50

27.50

23.50

26.00

25.00

25.00



PINSE BIANCHE a base di mozzarella (bianche) / Pinsa mit Mozzarella

4 formaggi Gorgonzo[akéise, Ta[eggiokéisecveme, Parmesanchips 22.00
Salsiccia e ta[eggio italienische Wurst, Taleggiokéise und Walniisse 25.00
Salsiccia e porcini italienische Wurst, Steinpilze und Cherrytomaten 26.50
Burrata bianca Burrata, Auberginen, Speck und Cherrytomaten 27.50
Zola Gorgonzo lakise, Rohschinken und Walniisse 24.50

Jede weitere Zutat: Preisaufschlag von CHF 1.00 bis CHF 5.00
Riduzione del prezzo di CHF 2.00 per una piccola pinsa / Preisvergiinstigung von CHF 2.00 fiir eine kleine Pinsa
Alle Pinsen sind glutenfrei und laktosefrei evhiltlich.



DoLC1 / DESSERT

Tiramistt

Tiramist

Panna cotta alla menta e cioccolato con fmtto di bosco

Minze- und Schokoladen-Panna-Cotta mit Waldbeerensauce

Millefoglie al limoncello
Limoncello-Millefeuille

Mini pinsa alla nutella con menta e mascarpone

Mini Pinsa mit Nutella, Minze und Mascarpone

Tortino di cioccolato al cuore bianco con salsa maracuja e ge[ato alla vanig[ia

Schokoladenkuchen mit weissem Herz, Maracujasauce und Vanilleeis

Cheescake ai frutti di bosco
Waldbeeren-Cheesecake

HERKUNFT VON FLEISCH UND FISCHE

10.50

11.00

12.50

12.50

13.50

12.00

Poulet

Kalb

Schwein

Rind

Lamm

Tintenfisch und Oktopus
Kleine Tintenfische (Moscardini)
Krevetten

Seezunge

Goldbrasse, Wolfsbarch
Lachs

Thunfisch

Schweiz

Schweiz, Holland (Kalbskotelett)
Schweiz und ltalien

Schweiz, Irland und Argentinien (Filet)
Trland

Spanien, Marokko

Marokko

Argentinien

Holland

Ttalien, Griechenland

Norwegen

Vietnam, ltalien



BEVEANDE / GETRANKE

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensaure) 50 cl 5.50
Mineralwasser (mit und ohne Kohlensiure) 100 cl 10.50
Hahnenwasser 50 cl 2.00
Coca Cola - Cola Zero 33cl 5.00
Gazzosa - Chinotto - Aranciata 27.5¢cl 4.50
Rivella (rot und blau) 33cl 5.00
Ice Tea (lemon) 33 cl 5.00
Apfel-Schorle 33 ¢l 5.00
Organgensaft - Tomatensaft 5.00
Schweppes Tonic - Lemon - Ginger Beer 20 cl 5.00
Crodino - Sanbitter 5.00
Redbull 5.50
BIRRE / BIER

Alkoholfreies Bier 33cl 5.00
Herrgottli 20 cl 3.50
Stange 30 cl 5.00
Grosses Bier 50 cl 6.00
Grimberger 25 cl 5.00
Grimberger 50 cl 7.50
Schneider Weisse 50 cl 7.50
Birra Moretti - Birra Peroni 33cl 5.50
Birra Ichnusa - Birra Messina 33cl 6.00
Suure Most alkoholfrei 50 cl 6.50



