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KRUNG THEP

THAI BISTRO

LOUNAS PERJANTAL

A. KAENG PHED (Chicken or Tofu) / /

€13,80
Punaisessa curryssa, kookosmaidolla, munakoisolla, bambulla, kaffirlimen lehdilla ja thai basilikalla
(Horapa).
Red curry with coconut milk, eggplant, bamboo, kaffir lime leaves and "Horapa" Thai Basil
V,M,G|V,D,G

B. PAD THAI (Chicken or Tofu)
€13,80
Wokissa paistettuja riisinuudeleita, kananmunaa, pavunituja, ruohosipulia ja Pad Thai -kastiketta.
Tarjoillaan grillatun kanan, chiljauheen, maapahkinéiden ja limelohkon kanssa.
Wok fried consisting of rice noodles, egg, bean sprout, chives and Pad Thai sauce. Serve with chili powder,

peanuts and lime wedge.
V, M, G /SIS. PAHKINAA |V, D, G INCL. NUTS

C. SALMON TERIYAKI POK CHOI
€ 16,80
Paistettua lohta inkivadrin, pak choin, shiitake-sienten, teriyaki-kastikkeen, limettilohkon ja paahdettujen
seesaminsiementen Rera. Tarjoillaan Jim Jaew -kastikkeen kera.
Fried salmon with ginger, pak choi, shiitake mushrooms,teriyaki sauce,lime wedge and roasted sesame

seeds. served with Jim Jaew sauce.
M,G |D,G

D. PLA KUHA YUM MA-MUANG ) )
€16,80
Paistettua kuhaa mangosalaatin, punasipulin, Rorianterin, mintun, cashewpdhkindiden seka “Naam Yum”
-chili-limekastikkeen kanssa..

fried Pike perch fish with Mango salad, red onion, coriander, mint , cashew nuts and “Naam Yum” chili &

lime dressing.
M, G, SIS. KALAKASTIKETTA & PAHKINAA | D, G | INCL. FISH SAUCE & NUT

IlImoitathan henkilokunnalle mahdollisista ruoka-aineallergioista ja ruokavalio rajoituksista.
Osa annoksista emme sisdltaa simpukoita, kalakastiketta, porsaanlihaa, vehndad ja pahkinaa.

V= Annoksen saa tilattua vegaanisena ) - hieman tulinen . Reskivahva 11 tulinen
G= Gluteeniton M= Maidoton



